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DEAR
CUSTOMER,

We thank you and con-
gratulate you on your
choice.

This new carefully designed
product, manufactured with
the highest quality mate-
rials, has been carefully
tested to satisfy all your
cooking demands.

We would therefore request
you to read and follow
these easy instructions
which will allow you to
obtain  excellent  results
right from the start.

THE MANUFACTURER

IMPORTANT

The oven’s data plate is
accessible even with the
oven fully installed. The
plate is visible simply by
opening the door. Always
quote the details from it to
identify the appliance when
ordering spare parts.

DK
KZRE KUNDE,

Tillykke, og tak fordi du har
valgt dette produkt. Dette
nyudviklede produkt, der er
fremstillet af materialer af
hgjeste kvalitet, er blevet
testet omhyggeligt for at
opfylde alle dine behov i
forbindelse med madlavning.
Les og fglg derfor denne
nemme vejledning, som
giver dig fremragende
resultater fra starten.

PRODUCENTEN

VIGTIGT!

Der er adgang til ovnens
typeskilt, selv nir ovnen er
helt indbygget. Du kan se
skiltet, ndr du Aabner
ovnldgen. Ved bestilling af
reservedele skal du altid
angive de oplysninger, der
stdr pd skiltet, for at
identificere produktet.
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SEHR GEEHRTER
KUNDE,

wir danken lhnen und be-
gliickwiinschen Sie zu Ihrer
Wahl.

Dieses neue Produkt, sorg-
faltig entworfen und mit
erstklassigen ~ Materialien
hergestellt, wurde genau
gepriift um alle Thre Forder-
ungen an ein perfektes Ko-
chen zu erfiillen.

Wir bitten Sie deshalb die
einfachen Anweisungen zu
lesen und einzuhalten, da-
mit von der ersten An-
wendung an ausgezeichnete
Ergebnisse erreicht werden
konnen.

DER HERSTELLER

WICHTIG

Das Typenschild mit den
technischen Merkmalen des
Backofens ist auch bei
installiertem Gerit zugidng-
lich. Auf diesem Typen-
schild, das bei Offnen der
Ofentiir sichtbar ist, sind
auch alle Kenndaten des
Gerits aufgefiihrt, die bei
eventuellen  Ersatzteilbe-
stellungen angegeben
werden miissen.

Ccz

VAZENY
ZAKAZNIKU,

dékujeme Vim a
blahoptejeme k Vasi volbe¢.
Tento vyrobek byl peclivé
naprojektovin, vyroben z
materialt nejvyssi kvality a
duakladné testovan tak, aby
splnil vsechny Vase
pozadavky kladené na
pecen.

Prosime Vis proto, abyste si
pred prvnim pecenim
prostudovali a dodrzovali
tyto instrukce, nebot’
jediné tak docilite
optimalnich vysledku.

VYROBCE

DULEZITE

Typovy stitek se vSemi
technickymi udaji je
dostupny i po instalaci pecici
trouby. Na typovém stitku,
ktery je piistupny po
otevieni dveii trouby, jsou
rovnéz uvedeny viechny
technické charakeristiky,
nutné pii doobjednédvani
nahradnich soucéstek.

SK

VAZENY
ZAKAZNIK,

d'akujeme Vim a
blahoZelame k Vasej volbe.
Tento vyrobok bol
starostlivo naprojektovany,
vyrobeny z materidlov
najvyssej kvality a starostlivo
testovany tak, aby splnil
vietky Vase poziadavky
kladené na pecenie.

Prosime Vis preto, aby ste si
pred prvym pecenim precitali
a dodrziavali tieto instrukcie,
pretoze jedine tak dosiahnete
optimalnych vysledkov.

VYROBCA

DOLEZITE

Typovy stitok so vsetkymi
technickymi udajmi je
pristupny aj po instaldcii
rary. Na typovom $titku,
ktory je viditel'ny po
otvoreni dverf rury, su tiez
uvedené vietky technické
charakteristiky, potrebné pri
objedndvani nihradnych
dielcov.

GR

ATATIHTE
NEAATH,

00G EUXAPIOTOUE KAl 0ag
OUYXQIPOULE YIa TNV
ermAoyT) 0ag. AuTO To
katvoUplo TPoidV
oxedIA0TNKE Kal
KOTOOKEUAOTIKE JE T
UEYLOTT TIPOCOXN KAl Ta
KOAUTEPA UAIKAL.
AOKIUACTNKE TIPOCEKTIKA
Kal £ HOKPOV Yia va
UMopEl va IKavortowr|oeL
OAEG TIC AVAYKES EVOG
TéAeloU PNoiUaTog.

O KATAZKEYAZTHZ

ZHMANTIKO

H taureAitoa pe Ta
XOPAKTNPLOTIKA TOU
poUpVoU gival 0paTr HE ™
OUOKEUT| EYKATECTNIEVN
om 6eon mG. Zmy
TaureAitoa QuTr, N oroia
eival opatn avoiyovtag
v ndpTa Tou poUpvou,
avagEpovTal OAa Ta
gTolxXEla avayvwplong g
GUOKEUNG 0Ta OToia
TIPETEL VO QVAPEPETTE
oTav NTATE AVIOANAKTIKA.
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THE FIRST TIME
YOU USE THE OVEN

Clean the oven thoroughly
with soapy water and rinse
well. To remove the lateral
frames from smooth-walled
ovens, proceed as shown in
the figure.

Operate the oven for about
30 minutes at maximum
temperature to burn off all

traces of grease which
might otherwise create
unpleasant smells when
cooking.

Important:

As a safety precaution,
before cleaning the oven,
always disconnect the plug
from the power socket or
the power cable from the
oven. Do not use acid or
alkaline substances to clean
the oven (lemon juice,
vinegar, salt, tomatoes etc.).
Do not use chlorine based
products, acids or abrasive
products to clean the
painted surfaces of the
oven.

DK

FOR
IBRUGTAGNING

Renggr ovnen grundigt med
sebevand, og skyl godt efter.
Hyvis du vil fjerne sidegitrene
fra ovne med glatte sider, skal
du fortsette, som vist pa
billedet nedenfor.

Tend ovnen i ca. 30 minutter
ved maks. temperatur for at
brende alle fedtrester af, da
der ellers kan opstd
ubehagelige lugtgener under
tilberedning.

Vigtigt!

Som en
sikkerhedsforanstaltning skal
du altid tage stikket ud af
stikkontakten eller tage
ledningen ud af stikket pa
ovnen, fgr du renggr ovnen.
Brug ikke syre eller base til
renggring af  ovnen
(citronsaft, eddike, salt,
tomater osv.). Brug ikke
produkter, der indeholder
klorin, syre eller slibemiddel
til renggring af ovnens
malede overtlader.
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ERSTMALIGE
BENUTZUNG

Der Backofen muss griind-
lich mit Seifenwasser ge-
sdubert werden. Wie auf
der Abbildung dargestellt
vorgehen, um bei den Ofen
mit glatten Winden die
seitlichen Backbleche her-
auszunehmen.

Den Backofen fiir etwa 30
Minuten auf Hochsttempe-
ratur aufheizen; auf diese
Weise werden alle fett-
haltigen Bearbeitungsriick-
stinde eliminiert, die beim
Backen unangenehme Ge-
riiche verursachen konnten.

Wichtig:

Als Sicherheitsvorkehrung
muss vor jeder Reinigung
des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet
werden. Zum  Reinigen
diirfen keine sauren oder
alkalischen Substanzen ver-
wendet werden (Zitronen-
saft, Essig, Salz, usw.).
Chlorhaltige Produkte, so-
wie Séduren oder Scheuer-
mittel sind ebenfalls zu
vermeiden, dies gilt vor
allem fiir die Reinigung der
lackierten Winde.

Ccz

PRVNI POUZITI
TROUBY

Troubu dukladné ocistéte
mydlovou vodou a potom ji
jesté dukladné omyjte.

Pii vyjmouti vodicich list
(ramecka) z hladkych
vhitfnich stén, postupujte
podle ndkresu.

Troubu vyhfejte na nejvyssi
teplotu a nechejte ji
zapnutou asi 30 minut, tim
docilite vypaleni vSech tukt
obsahujicich komponenty,
které jesté zbyly z vyroby a
béhem dalsiho pouzivani by
mohly byt zdrojem
neptijemného zdpachu.

Dulezité:

Z bezpecnostnich divoda
pted kazdym ¢isténim
vyjméte zastréku ze zasuvky,
ptipadné pferuste dodavku
elektrického proudu. K
cisténi trouby nepouzivejte
ani kyselé ani zdsadité
prostiedky (napf. citrébnovou
§t’avu, ocet, stl, rajcata a
pod.). Rovnéz nepouzivejte k
¢isténi, zvldsté lakovanych
stén trouby, prostiedky,
obsahujici chlor, déle
kyseliny, ptipadné drsné a
odér zpuosobujici
prostiedky.

SK

PRVE POUZITIE
RURY

Ruaru dokladne ocistite
mydlovou vodou a nésledne
ju starostlivo opldchnite. Pri
vyberani vodiacich list
(ramikov) z hladkej
vnutornej steny postupujte
podla nakresu.

Raru vyhrejte na najvyssiu
teplotu a nechajte ju asi 30
minit zapnutd, tim docielite
vypalenie vietkych tukov
obsahujucich splodiny, ktoré
v rare zostali z vyroby a
mohli by byt’” pocas d’alsicho
pouzivania zdrojom
neptijemného zdpachu.

Délezité:

Pred kazdym cistenim, z
bezpeénostnych dévodov,
vyberte zastréku privodného
elektrického kabla zo
zasuvky alebo preruste
dodavku elektrického pradu.
Na cistenie nepouzivajte
ziadne kyslé ani alkalické
prostriedky (napr. citrénovu
§t’avu, ocot, sol, paradajky a
pod.). Taktiez nepouzivajte
na distenie, predovsetkym
lakovanych stien, prostriedky
obsahujuce chlor, d’alej
kyseliny alebo drsné a
odierajuce prostriedky.

GR
NPQTH XPHZH

O @oUpvog kabapiletal
oe BABog e vepd Kal
oarnouvada, EemMeveTal
Kal oTeyvaveTal
TIPOOEKTIKA. STOUG
poUpvoUg He 0dNnyoUs
TAYI®V OTA TAEUPIKAL.
ToroBeTmoTe TOUg
0dnyoUg ot B€0n Toug Kal
META TOTOBETOTE ™
oxapa ot B€on Toug.
OepUAVETE TO POUPVO YIa
30 repirou Aertrd om)
UEYIOTN BEPUOKPACIA, e
QUTOV ToV TPOTIO
eEagpavidovTal ta
KaTAAoura Mmapaywyns
(AGd1a KTA).

ZNHAVTIKO:

MMpLv TPOXWPNOETE O
OroLadNTOTE ETXEIPNON
KaBaplopoU Tou poUpvou
ByAATe ™ ouoKeun aro v
Tdon. Emiong arnoguyeTte ™
XPT0M TPOIOVTWV
KaBaplopoU OEIVWV 1)
AAKOAIK®OV (AepovL, EUBY) 1
TPOIOVTWV Ke Baon To
XAWPLO 1 AKOpA
TPOIOVTWV TIOU Wopel va
TIPOEEVIIOOUV YPAVT{OUVIEG
OV gUAyLE KONOTTA TOU
poupvou.
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SELF-CLEANING
CATALYTIC
PANELS

Our smooth walled ovens
can be fitted with self-
cleaning panels to cover the
inside walls.

These special panels are
simply hooked on to the
walls before the side frames
are fitted. They are coated
in a special, micro-porous
catalytic ~enamel which
oxidises and gradually va-
porises splashes of grease
and oil at cooking tempe-
ratures above 200° C.

If the oven is not clean after
cooking fatty foods, operate
the empty oven for 60 mi-
nutes (max.) at maximum
temperature.

Never wash or clean self-

cleaning panels with abra-
sive, acid, or alkaline
products.

DK

SELVRENSENDE
KATALYTISKE
PANELER

Vores ovne med glatte sider
kan monteres med
selvrensende paneler, der
dekker indersiderne af
ovnen.

Disse specielle paneler
heftes pad siderne, fgr
sidegitrene monteres.
Panelerne er dekket af en
speciel, mikroporgs
katalytisk emalje, der
oxiderer og efterhdnden
forbrender fedt- og
oliestenk ved
tilberedningstemperaturer
over 200° C.

Hvis ovnen ikke er ren, efter
du har tilberedt madvarer
med et hgjt fedtindhold, skal
du tende ovnen i 60 minutter
(maks.) ved hgjeste
temperatur. Vask eller renggr
aldrig de selvrensende
paneler med produkter, der
indeholder slibemiddel, syre
eller base.
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SELBST-
REINIGENDE
KATALYTISCHE
PLATTEN

Unsere Backofen mit glat-
ten Winden bieten die
Moglichkeit, in der Muffel
selbstreinigende Platten zu
montieren, mit denen die
Wiinde verkleidet werden.
Diese Spezialplatten, die
vor den seitlichen Rahmen
an den Winden eingehéngt
werden, sind mit einem
mikropordsen katalytischen
Speziallack bedeckt, der
oxidiert, die OI- und Fett-
spritzer nach und nach ver-
dampfen ldsst, und so bei
den Backvorgingen iiber
200°C eliminiert.

Sollte der Ofen nach dem
Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein,
lasst man ihn maximal 60
Minuten lang leer bei
Hochsttemperatur ~ einge-
schaltet.

Die selbstreinigenden
Platten diirfen weder ge-

waschen, noch mit
scheuernden oder sdure-
haltigen bzw. alkalischen
Produkten gereinigt
werden.

Ccz

SAMOCISTICI
KATALYTICKE
PANELY

Nase trouby, které maji
hladké vnitini stény, nabizi
moznost pokryt je
specidlnimi zavésnymi
samodisticimi panely.

Tyto specidlni panely se
zavésuji do boénich
rameckud, umisténych na
sténdch a jsou pokryty
mikroporeznim lakem, ktery
umoznuje oxidaci olejovych
a tukovych skvrn,
vznikajicich béhem provozu
trouby pii teploté cca
200°C.

Zustane li trouba po peceni
zvlaste tuénych jidel jesté
znedisténa, vyhfejte ji
prazdnou na nejvyssi teplotu
a nechejte ji v provozu,
pokud se panely samy tplné
nevycisti.

Samodistici panely nikdy
neumyvejte kyselymi,
zasaditymi, piip. drsnymi
prostredky.

SK

SAMOCISTIACE
KATALYTICKE
PANELY

Nase rury, ktoré maja hladké
vnutorné steny, ponukaji
moznost’ zakryt” ich
$pecidlnymi zavesnymi
samocistiacimi panelmi.
Tieto $pecidlne panely, ktoré
sa zavesia do bo¢nych
ramikov umiestnenych na
stendch, s pokryté
$pecidlnym mikroporéznym
lakom, na ktorom oxiduja
olejové a tukové skvrny,
ktoré vznikaji pocas pecenia
pri teplote cca 200°C.

Ak rira po peceni vysoko
tuénych jeddl zostane este
znedistend, nechajte ju
prazdnu zapnuti na
najvyssej teplote dovtedy,
kym sa sama dokonale
nevycisti.

Samodistiace panely nikdy
neumyvajte kyslymi,
zasaditymi resp drsnymi
prostriedkami.

GR

KATAAYTIKA
NAEYPIKA

Ot poUpvol Hag Exouv
™ duvatotnTa va
€EOTAIOTOUV E EISIKA
maveA. AuTd Ta e18IKA
TAve Ta oroia
QYKIOTPOVOUE OTIG
TIAEUPIKEG ETIPAVEIEG TOU
@oupvou eivat
ETIKOAUMMEVA PE Eva
€1BIKO KATOOKEUAOTIKO
EUAYIE UE HIKPOTIOPOUG TO
OT0I0 OEEIBWVETAL KAl
ATHOTIOIEL OTABIAKA TIG
KNAideg Airoug kat AadioU
Kal Toug e€apavilel kata
™ SldpKela Ynaoiyatog
mavw aro 200° C. Smv
TEPITTWON YNOIUATog 0To
POoUPVO TIOAU NIIap®V
PayNTwV £av 0 oUpvog
dev Elelve KABapog,
AEITOUPYT|OTE TOV ASEIO
om peyohUTepn
BeppoKPaoia oTov
AraPaAiTNTo XPOVO yia va
kaBaplotel. Ta
KATOAUTIKA TTIAVEA Sev
T\évovtal oUTe
kaBapidovTal pe
TpoiovTa O&Ivan
TPOIOVTA TOU TIPOEEVOUV
YPQAVT{OUVIEG.
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RESPECT FOR THE
ENVIRONMENT

The documentation pro-
vided with this oven has
been printed on chlorine
free bleached paper or re-
cycled paper to show
respect for the environ-
ment.

The packaging has also
been designed to avoid en-
vironmental impact. Pack-
aging material is ecological
and can be re-used or
recycled.

By recycling the packaging,
you will help save raw ma-
terials as well as reducing
the bulk of domestic and
industrial waste.

DK
MILJOHENSYN

Den dokumentation, der blev
leveret sammen med ovnen,
er trykt pa bleget papir, der
ikke indeholder klorin, eller
pa genbrugt papir af hensyn
til miljget.

Emballagen er ogsé
fremstillet, s& den belaster
miljget mindst muligt.
Emballagen er gkologisk og
kan genbruges. Hvis du
genbruger emballagen,
hjelper du med at spare
rdmateriale og reducere
mangden af affald fra
husholdningerne og
industrien.
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UMWELTVER-
TRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umwelt-
schutz wurde die Doku-
mentation dieses Gerits auf
chlorfrei gebleichtes oder
Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde
auf deren Umweltvertrig-
lichkeit Wert gelegt; sie
kann gesammelt oder re-
cycelt werden, da es sich
um umweltschonendes
Material handelt.

Durch Recycling der Ver-
packung wird zur Redu-
zierung des Rohstoffver-
brauchs und des Volumens
von Industrie- und Haus-
miill beigetragen.

Ccz

OCHRANA ZIVOTNIHO OCHRANA ZIVOTNEHO

PROSTREDI

Dokumentace, pfislouchajici
k tomuto vyrobku, je
vytisténa na bezchlérovém
béleném papite, coz je nds
piispévek k ochrané
zivotniho prostfedi.

Obalovy material je
konstruovén tak, aby
neposkozoval Zivotni
prostredi. Material je
ckologicky a je mozné ho
opétovné pouzit, piipadné
dat k dispozici na recyklaci.
V ptipadé recyklace
vyrobniho obalového
materidlu ho ulozte tak, aby
nedoslo k jeho ziméné s
dalsim domovnim nebo
pramyslovym odpadem.

SK

PROSTREDIA

Dokumenticia, prislichajica
k tomuto vyrobku je
vytla¢end na bezchl6rovom
bielenom papieri, ¢o
predstavuje nds§ prispevok k
ochrane zivotného
prostredia.

Obalovy material je
konstruovany tak, aby
neposkodzoval Zivotné
prostredie. Je ekologicky a
moze byt’ opitovne pouzity
alebo recyklovany.

Pre recyklaciu virobného
obalového materialu ho
ulozte tak, aby nedoslo k
jeho zamie$aniu s dalsim
domovym a priemyselnym
odpadom.

GR

2ZEBAZMOZ 2TO
NEPIBAAAON

To rmapov telxog
XPNOLUOTIOLEL XaPTi TO
oroio Aeukavenke
XWPIS XAwpLlo 1
AVAKUKAWUEVO XaPTi
€ OKOTIO Va
OUMBAAAOUME OTNV
mpoaoTacia Tou
mepIBAANOVTOG.

Ta ulikd cuokeuaoiag
€xouV ermhexBei £Tol
WOTE va eival QIAIKA
oTo TMePLBAANOY,
enavaypnaotponolouvTal
a@oU avakukAwBoUv
SIOTL eival OIKOVOULKA.
H avakUKAwon Twv
UALKOV OUOKeUaoiag
OUMBAMAEL OTNV
£E0LKOVOUNON MPOTWV
UA®V Kal og Peiwon
TWV BLOUNXAVIKQV Kal
OLKIOK®MV ATIOBANTWV.
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CONTROL PANEL
FUNCTIONS

FUNCTION  SYMBOLS
ON THE SELECTOR

Oven light (stays on while
oven is in use).

Bottom heating element.
Thermostat  setting  from
50°C to MAX.

Top and bottom heating
elements. Thermostat
setting from 50°C to MAX.

Top and bottom heating
elements with fan. Thermo-
stat setting from 50°C to
MAX.

Circular heating element
with fan. Thermostat setting
from 50°C to MAX.

Fan for defrosting. Thermo-
stat setting at 0°C.

Bottom heating element
with  fan. Thermostat
setting from 50°C to MAX.

Double top heating element
with fan ( large area grill).
Thermostat  setting from
50°C to 200°C.

Double top heating element
(large area grill). Thermo-
stat setting from 50°C to
200°C.

DK

FUNKTIONER I
KONTROLPANELET

SYMBOLER PA
NAVIGATOR

Ovnlys (lyser, ndr ovnen er i
brug).

Undervarme.
Termostatindstilling fra 50°
C til MAX.

Over- og undervarme.
Termostatindstilling fra 50°
C til MAX.

Over- og undervarme med
v arm]luft
Termostatindstilling fra 50°
C til MAX.

Cirkulerende varmluft.
Termostatindstilling fra 50°
C til MAX.

Optgningsfunktion.
Termostatindstilling pa 0° C.

Undervarme med varmluft.
Termostatindstilling fra 50°
Ctil MAX.

Dobbelt overvarme med
varmluft (stor grill).
Termostatindstilling fra 50°
C til 200° C.

Dobbelt overvarme (stor
grill). Termostatindstilling
fra 50° C til 200° C.
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BEDIENTAFEL-
FUNKTIONEN

FUNKTIONSSYMBOLE
AM SCHALTER

Ofenbeleuchtung (bleibt
wihrend des  Betriebs
immer eingeschaltet).

Unterhitze. Einstellung des
Thermostats von 50°C auf
MAX.

Ober- und Unterhitze. Ein-
stellung des Thermostats
von 50°C auf MAX.

Oberhitze, Unterhitze mit
Ventilator. Einstellung des
Thermostats von 50°C auf
MAX.

HeiBluft mit Ventilator.
Einstellung des Thermo-
stats von 50°C auf MAX.

Ventilatorbetrieb zum Auf-
tauen von Tiefkiihlkost.
Einstellung des Thermo-
stats auf 0°C.

Unterhitze mit Ventilator.
Einstellung des Thermo-
stats von 50°C auf MAX.

Oberhitze mit
Ventilator  (groBfldchiger
Grill).  Einstellung  des
Thermostats von 50° auf
200°C.

Doppelte

Doppelte Oberhitze (groB-
flachiger Grill). Einstellung
des Thermostats von 50°
auf 200°C.

Ccz

OVLADACI PANEL
TROUBY

SYMBOLY
JEDNOTLIVYCH
FUNKCY PREPINACE

Indikitor ohfevu trouby:
kontrolka sviti dokud se
trouba vyhiivd.

Spodni ohfev : nastavitelny
od 50° do MAX.

Virchni a spodni ohtev.
Termostat nastavitelny od
50°C do MAX.

Vichni a spodni ohtev s
ventilitorem. Termostat
nastavitelny od 50°C do
MAX.

Kruhové vyhfevni téleso s
ventilitorem. Termostat
nastavitelny od 50°C do
MAX.

Rozmrazovini ventildtorem.
Termostat Nastaven na 0°C.

Spodni ohfev s ventilitorem.
Termostat Nastavitelny od
50°C do MAX.

Zdvojené vrchni vyhtevné
téleso s ventilitorem (velka
plocha grilu). Termostat
nastavitelny od 50°C do
200°C.

Zdvojené vrchni vihfevné
téleso (velkd plocha grilu).
Termostat nastavitelny od
50° do 200°C.

SK

OVLADACI
PANEL RURY

SYMBOLY
JEDNOTLIVYCH
FUNKCII PREPINACA

Indikdtor ohrevu rury:
kontrolka svieti pokial’ sa
rara vyhrieva.

Dolny ohrev: nastavitel'ny od
50° do MAX.

Horny a dolny ohrev.
Termostat nastaviteny od
50°C do MAX.

Horny a dolny ohrev s
ventilitorom. Termostat
nastavitelny od 50°C do
MAX.

Kruhové vyhrevné teleso s
ventilitorom. Termostat
nastavitel'ny od 50° do
MAX.

Rozmrazovanie
ventilitorom. Termostat
nastaveny na 0°C.

Dolny ohrev s ventilditorom.
Termostatnastavitelny od
50° C do MAX.

Zdvojené horné vyhrevné
teleso s ventilitorom (vel'ka
plocha grilu). Termostat
nastavite'ny od 50°C do
200°C.

Zdvojené horné vyhrevné
teleso (velka plocha grilu).
Termostat nastaviteny od
50°C do 200°C.

GR

AIATA=H
AIAKOINTQN ZTON
MINAKA EAEMXOY

>YMBOAA ZTON
EMIAOIEA
MPOrPAMMATQN

DWTIONOG: N Auxvia pével
QAVAMUEVN OTAV O POUPVOG
Aertoupyel

Katw avtiotaon pUBuion
amo6 50° C - 250° C

Navw Kat KaTtw
avtiotaon pUBuLION amod
50° C-250°C

Navw Kat kKATw avtiotaon y
€ Kukhogopia (eatol agpa
yla mapandve ano éva tagi
pUBuIoN amo 50° C - 250° C

Z£0TOG AEPAC (KUKAIKY)

avTioTaon oty M\ATN Tou
®oUpVoU) YIa SIAPOPETIKA
@aynta aro 50° C - 250° C

Aettoupyia povo ya
KUKAOpOpIa agpa (Lovo
yia EEMAywHa XwpIg
BeppoKpacia).

BaBpida mitoa - itag
(CeoTOG AEPAG Kal KATW
avtioTtaon) pUBon aro
50° C-250° C

ToUpuro grill (grill eupeiag
€MPAVELQS e KUKAOPOpIa
agpa) puBpLon arod 50° C -
250° C

Grill eupeiag
empavelag (unepubpo
grill kat mavw
avtiotaon) yla geydia
YnTa pUBUION amod 50°
C-250° C

13
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Top heating element (small,
low power grill). Thermo-
stat setting from 50°C to
200°C.

Bottom heating element +
Circular heating element
with fan. Thermostat setting
from 50°C to MAX.

INSTRUCTIONS
FOR USE

CONVENTIONAL
COOKING

I

Conventional cooking uses
top and bottom heat to cook
a single dish.

Place the food in the oven
only once cooking tempe-
rature has been reached, i.e.
when the heating indicator
goes out.

If you want to increase top
or bottom temperature to-
wards the end of the cook-
ing cycle, set the tempe-
rature control to the right
position.It is advisable to
open the oven door as little
as possible during cooking.

DK

Overvarme (lille grill med
lav effekt).
Termostatindstilling fra 50°
C til 200° C.

Undervarme + Cirkulerende
v ar ml u ft
Termostatindstilling fra 50°
C til MAX.

BRUGERVEJLEDNING

KONVENTIONEL
OVN

=

Konventionelle ovne bruger
over- og undervarme til at
tilberede en enkelt ret.
Anbring fgrst maden i ovnen,
ndr den gnskede temperatur

er néet, dvs. nér
varmeindikatoren holder op
med at lyse.

Hyvis du vil gge temperaturen
foroven eller forneden til
sidst under tilberedningen,
skal du indstille
temperaturvalgeren i den
korrekte position. Abn
ovnldgen sé lidt som muligt
under tilberedning.



D

Oberhitze (Grill mit redu-
zierter Flidche und
Leistung). Einstellung des
Thermostats von 50° auf
200°C.

Unterhitze + HeiBluft mit
Ventilator. Einstellung des
Thermostats von 50°C auf
MAX.

BETRIEBS-
ANLEITUNG

KONVENTIONELLES
BACKEN

J=

Klassisches ~System, bei
dem Unter- oder Oberhitze
verwendet wird, die fiir das
Garen nur eines Gerichts
geeignet ist.

Die Speisen sollten mog-
lichst eingeschoben werden,
wenn der Backofen bereits
die vorgegebene Tempe-
ratur erreicht hat, das heift,
nach Erloschen der Kon-
trolllampe.

Wenn die Unter- oder Ober-
hitze gegen Ende des Back-
vorgangs erhoht werden
muss, ist der Schalter in die
jeweilige gewiinschte Po-
sition zu bringen. Wihrend
des Backvorgangs sollte die
Ofentiir moglichst wenig
geoffnet werden.

Ccz

Vichni ohfev (mala plocha,
maly vykon). Termostat
nastavitelny od 50°C do
200°C.

Spodni ohfev + Vrchni a

spodni ohfev s ventilitorem.

Termostat nastavitelny od

50°C do MAX.

NAVOD
K PECENI

TRADICNI
PECENI

I ] i

Klasicky zpusob pecent,
vyuzivajici vechni a spodni
ohfev, je urcen k piipravé
jednoho samostatného jidla.
Jidlo vlozte do trouby az
kdyZ je trouba vyhfitd na
nastavenou teplotu, pak
zhasne kontrolka na
ovlidacim panelu.
Chcete-li pfed koncem
peceni zvysit teplotu
vrchniho nebo spodniho
vyhtevného télesa, nastavte
knoflik termostu na
potiebnou teplotu. Dvifka
trouby doporucujeme
otevirat po dobu peceni co
nejméné.

SK

Horny ohrev (mala plocha,
nizky vykon). Termostat
nastavitel'ny od 50° C do
200°C.

Dolny ohrev + Kruhové
vyhrevné teleso s
ventilitorom. Termostat
nastavitelny od 50° do
MAX.

NAVOD NA
PECENIE

TRADICNE
PECENIE

I

Klasicky sposob pecenia,
vyuzivajuci horny a dolny
ohrev, je uréeny na pripravu
jedného samostatného jedla.
Jedlo vlozte do rary az ked’
sa rura vyhreje na nastavenu
teplotu, vtedy zhasne
kontrolka na ovlidacom
paneli.

Ak chcete pred koncom
pecenia zvysit” teplotu
vrchného alebo spodného
ohrevného telesa, nastavte
gombik termostatu na
potrebnu teplotu. Dvere rary
pocas pecenia doporucujeme
otvirat’ ¢o najmenej.

GR

Ynepubpo grill pubuion
aro 50° C - 250° C yia
MIKpa YnTa

DWTIONOG + ZEOTOG
a€pag (KUKALKN
avTioTaon otnv m\at
Tou goUpvou) yia
SlAPOPETIKA paynTa
aro 50° C - 250° C.

2YMBOYAEZz
WHZIMATOZ

MAPAAOZIAKO WHEIMO
(ETATIKO)

J=

Mapadoaiako cuoTnua
noipatog rou
XPNOLOTIOIEL TNV ETIAV®
Kat TNV KATW avTioTtaon
Kal evEIKvUTAL YIA TO
Ynoipo oe Eva povo tayi.
Eival KaAo To Tai pe To
PaynTo va Jraivel oto
poUpvo oTavn
BePUOKPATIa EXEL PTATEL
OTO EMOUUNTO EMNEDO,
otav dnAadr| 1 EVOEIKTIKY
Auyvia €xel oBnoeL.
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FAN
COOKING

% @& [2][%]

For this type of cooking a
fan positioned at the back
allows the circulation of hot
air inside the oven, creating
uniform heat. In this way
cooking is more rapid than
conventional cooking. It is
a suitable method for
cooking dishes on more
than one shelf, especially
when the food is of
different types (fish, meat
etc.)

DEFROSTING

By selecting one of the fan
cooking  functions  and
setting the thermostat to
zero, the fan allows cold air
to circulate inside the oven.
In this way frozen food can
be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-
heat the oven, but you are
advised to do so when
cooking pastries.

DK

VARMLUFT

2 & [2][%]

Til denne type tilberedning er
der placeret en bleser bagest
i ovnen, der cirkulerer varm
luft i ovnen og giver en
ensartet varme. P4 denne
made bliver tilberedningen
hurtigere ferdig end i en
konventionel ovn. Det er en
velegnet metode  til
tilberedning af flere retter pa
hver sin plade, is@r hvis der
er tale om mad af forskellig

art (fisk, kgd, osv.).

OPTONING

Hvis du vaelger en af
varmluftsfunktionerne og
indstiller termostaten til nul,
cirkuleres der kold luft i
ovnen. P4 denne méade kan du
hurtigt optg frosne madvarer.

Det er ikke ngdvendigt at
forvarme ovnen, men det er
en god ide, nar du bager
kager.



UMLUFT
BACKEN

2/ (@ [2][%]
Bei dieser Garart bringt der
Ventilator, der sich im
hinteren Ofenteil befindet,
heifle Umluft in den Ofen
und verteilt diese
gleichmiBig, wobei die
Garzeit geringer als beim
konventionellen Backen ist.
Diese Methode eignet sich
zum Garen auf mehreren
Einschubhthen, auch von
Speisen unterschiedlicher
Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
Falls eine der Umluft-

funktionen ausgewdihlt und
der Thermostat auf Null

gestellt wird, fiihrt der
Ventilator Kaltluft in den
Ofen und fordert das
schnelle  Auftauen  der
Tiefkiihlkost.

Ein Vorheizen des Ofens ist
eigentlich nicht notwendig,
aber fiir Patisserie dennoch
empfehlenswert.

Ccz

PECENI S CIRKULACI
VZDUCHU

& & [2][%]

U tohoto zpusobu pecen,
ventilitor umistény na zadni
sténé trouby vhani dovnitf
trouby rovnomérné horky
vzduch. Peceni timto
zpusobem je o moc rychlejsi
nezli tradi¢ni peceni. Tento
zpusob peceni umoziiuje
pecenti raznych jidel
soucasn¢ (napf. maso, ryby
apod.) .ve vice vrstvich
soucasneé.

ROZMRAZOVANI

Ovladaci knoflik funkei
peceni nastavte na ventilator
a termostat do polohy 0°C,
ventildtor vhani dovnitf
trouby studeny vzduch.
Mrazené jidlo se rychle
rozmrazi.

Predhiivani trouby neni
nutné, jenom pii peceni
koldc¢t doporucujeme troubu
predhfat.

SK

PECENIE S
CIRKULACIOU
VZDUCHU

o Ao ad
2] @) [&][¥]

Pri tomto sposobe pecenia,
ventilitor umiestneny na
zadnej stene riry vhana
dovnitra riry rovnomerne
horuci vzduch. Takéto
pecenie je ovela rychlejsie
ako tradi¢né pecenie. Tento
sposob umoznuje pecenie
réznych jedal (napr. miso,
ryby apod.) vo viacerych
vrstvach sacasne.

ROZMRAZOVANIE

Nastavte ovladaci gombik
funkcif pecenia na ventilator
a termostat na polohu 0°C,
ventildtor vhana dovnitra
rary studeny vzduch.
Mrazené jedlo sa rychlo
rozmrazi.

Predhrievanie rary nie je
potrebné, iba pri peceni
kold¢ov doporucujeme riru

predhriat’.

GR

WHZIMO ME ZEZTO
AEPA

2 (@) [2][%]

ZUomua Ynoipatog
KATAMINAO yia To
TAUTOXPOVO YOO
PAYNTOV OE APATIAV®
arod va Tayi, aKopa Kat
SIAPOPETIKWV EOWV
(kp€ag, Wapt). Aev eivat
arnapaitmn
TPOBEPAVOT), OVO YIA TO
Ynowo Z0UNG YAUK@V
elval TIPoTELVOEVO Va
PoBEPUAIVETAL.

ANOWYZH

ErAéyovTag pia aro Tig
AelToupyieg Tou eriAoyEa
e KukAopopia agpa Kat
TO BgppooTdm oto 0,
ETUTUYXAVOULE
KUKAogpopia kpUou agpa
OTO ECWTEPIKO TOU
poUpvou BondwvTtag To
YPNYOPO EEMAYWHA TWV
KATEWUYHEVVY PAYNTQV.
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GRILL COOKING

Use the grill to grill or
brown foods.

Some ovens may be
equipped with an electric
motor, spit and skewers for
turning on the spit.

Place the shelf with the
food to be cooked in the 1st
or 2nd position from the
top.

Pre-heat the oven for 5 mi-
nutes. Turn the thermostat
to a temperature between
50° and 200°.

COOLING FAN

The fan is positioned on the
upper part of the oven and
create a circle of cooling air
on the inside of the furni-
ture and through the door of
the oven.

It is turned on when the
temperature of the outer
shell of the oven reaches
60°C.

By switching on the oven
with the thermostat at
200°C the fan starts work-
ing after approx.10 min.

It is turned off when the
temperature of the outer
shell of the oven descends
under 60°C.

By switching off the oven
with the thermostat at
200°C the fan stops work-
ing after approx. 30 min.

DK

GRILL

Brug grillen til at grille eller
brune mad. Nogle ovne kan
vare udstyret med elektrisk
motor, spyd og grillspyd, der
drejer pé spyddet. Anbring
pladen med den mad, der skal
tilberedes, ¢@verst eller
nastgverst. Forvarm ovnen i
fem minutter.

Indstil termostaten til en
temperatur mellem 50° C og
200° C.

AFKOLINGSBLZAESER
Blaseren sidder i den gverste
del af ovnen og cirkulerer
kold luft pad ydersiden af
indbygningsskabet og
gennem ovnlagen.
Blaeseren tandes, ndr
temperaturen pd ovnens
yderside er 60° C.

Hvis du tender ovnen med
termostaten pa 200° C, starter
bleseren efter ca. 10 min.
Blaeseren slukker, nér
temperaturen pd ovnens
yderside er under 60° C.
Hyvis du slukker ovnen med
termostaten pa 200° C,
stopper blaseren efter ca. 30
min.



GRILLEN

Zum Grillen oder Briunen
der Speisen.

Einige Backofen sind kom-
plett mit Stabmotor und
Drehspiefl fiir SpieBbraten

ausgestattet.
Der Rost mit dem Gargut
wird in der 1. oder 2.

Schiene von oben einge-
schoben.

Den Backofen 5 Minuten
vorheizen. Den Thermostat-
Drehgriff auf Temperaturen
von 50° bis 200° drehen.

KUHLVENTILATOR

Der Kiihventilator befindet
sich auf der oberen Seite
des Backofens und dient zur
Kiihlung sowohl des Ein-
baumobels als auch der
Backofentiire.

Der Ventilator schaltet sich
selbstdttig ein, wenn das
duflere Gehiduse des Back-
ofens eine Temperatur von
60°C iiberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf
200°C eingestellt, schaltet
sich die Kiihlung nach etwa
10 Min ein.

Der Ventilator schaltet sich
selbstdttig aus, wenn das
duflere Gehiduse des Back-
ofens eine Temperatur von
60°C wieder iiberschreitet.
z.B. schaltet sich die Kiihl-
ung nach Betrieb auf 200°C
nach etwa 30 Min. aus.

Ccz
GRILOVANI

Gril pouzivejte na grilovani
nebo zapékani jidel.

Nékteré typy trouby jsou
vybaveny elektrickym
motorkem s otoénym
rozném. Miizku s jidlem na
grilovani umistéte na druhou
zasuvku shora.

Troubu nejdfiv na 5 minut
ptedhfejte. Termostat
nastavte na teplotu mezi 0°C
az 200°C.

VNEJS OCHLAZOVAN{
TROUBY
VENTILATOREM
Ventildtor je umistén na
vrchni vngjsi ¢asti trouby a
umozuje proudéni
studeného vzduchu kolem
trouby a z vnitini strany
néabytku a odchazi ven pres
dvitka trouby.

Zapina se az kdyz teplota
plasté trouby dosdhne 60°C.
Asi po 10 minutich po
zapnuti trouby a nastaveni
termostatu na 200°C se
vnéjsi ventilator zapne.
Vypne se kdyz vnéjsi teplota
pldsté trouby klesne pod
60°C.

Po vypnuti trouby, pfi
poloze termostatu na 200°C
se vnéj§i ventildtor vypne asi
po 10 minutich.

SK
GRILOVANIE

Gril pouzivajte na grilovanie

alebo zapecenie jedal.
Niektoré typy rir si
vybavené elektrickym
motoréekom s oto¢nym
razfiom.

Mriezku s jedlom na
grilovanie zasufite dodruhej
zasuvky rury zvrchu.

Raru najprv na 5 minut
predhrejte. Termostat
nastavte na teplotu medzi
50° az 200°C.

VONKAJSIE
OCHLADZOVANIE
RURY
VENTILATOROM
Ventilator je umiestneny na
vrchnej vonkajsej ¢asti riry a
umoznuje pradenie
studeného vzduchu okolo
rary a z vnuatornej strany
ndbytku a odchddza von cez
dvere rary.

Zapina sa az ked’ teplota
plast’a rary dosiahne 60°C.
Asi o 10 minat po zapnuti
rury a nastaveni termostatu
na 200°C sa vonkajsi
ventildtor zapne.

Vypne sa ak vonkajsia
teplota plasta rury klesne
pod 60°C.

Po vypnuti riry, pri polohe
termostatu na 200°C sa
vonkajsi ventilitor vypne asi
po10 minutach .

GR

WHZIMO ZTO GRILL

Eidog ynoiuatog
KPEATWV, YPaplwv KTA.
Oplopévol poupvol
propoUv va eEormiotolv
e HOTEP kal coURAa. H
oxdpa yia To grill praivet
omv 1nn 2n 6€on anod
MAvw pe TPoBEppavon yia
5 Aertra kat puBuLon aro
50° C... 250° C.

ZYZTHMA WY=ZHZ
XQPOY ENTOIXIZMOY

O BevTiAatopag Tou €ivat
TOMOBETNUEVOG OV 0POPT
NG OUOKEUNG, SNIOUPYEL
KukAOQopia agpog YUENG oto
£0WTEPIKO TOU ETUITAOU
£VTOLXIOpOU TOU pOoUPVOU Kat
OTO E0WTEPIKO TNG IB1ag g
nopTag Tou poupvou. TiBeTal
og Aeltoupyia 6Tav n
€EWTEPIKN EMUPAVEIA TOU
POUPVOU PTAVEL TOUG 50
BabpoUg nepirou.
NELTOUPYMVTAG TO YOUPVO LE
TO BgPUOOTAT PUBLCUEVO
otoug 200° C, o BevTiAatopag
TiBeTal OE Asttoupyia og 10
Aertrd epirtou. O
BevT\aTOopag SIOKOTTTEL T
Aettoupyia Tou Otav n
€EWTEPIKT ETIPAVELQ TOU
POUPVOU KATEREL KATW Ao
TOUug 60° C. MeTa pia xprion
Tou poUpvou atoug 200° C, 0
BevTAaTopPag SIOKOTTTEL
Aettoupyia Tou petd arod 30
AETTTA MEPIToU.
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THERMOSTAT

Use the thermostat to set
the cooking temperature
you need. The thermostat
can be adjusted from 50° to
250° C.

0-11 HEAT REGULATOR

0-6 SELECTOR

Use these to adjust the heat
in the cast iron or glass-
ceramic plates. Increase the
setting from 0 to 6 or from
0 to 11 to raise the tempe-
rature.

ALARM TIMER

You can set this timer to
sound a buzzer after 0 to 60
minutes of cooking. First
turn the knob fully clock-
wise, then turn it back to
the desired alarm time.

COOKING TIMER

First, turn the cooking se-
lector to the required cook-
ing function, and the ther-
mostat to the desired cook-
ing temperature.

Then, to set end of cooking
time, turn the cooking timer
to the right and to the
desired time. First turn the
knob fully clockwise, then
turn it back to the desired
alarm time. A  buzzer
sounds at the end of the
timed cooking period, and
the oven switches itself off.
To set only the start of
cooking, turn the cooking
timer to the left to the \‘E]
symbol.

DK

TERMOSTAT
Brug termostaten til at
indstille den ¢@nskede
tilberedningstemperatur.
Termostaten kan indstilles fra
50° til 250° C.

0-11 VARMEREGULERING

0-6 NAVIGATOR

Brug disse til at justere
varmen i stgbejernsplader
eller glaskeramiske plader.
Skru op for indstillingen fra
0 til 6 eller fra O til 11 for at
@ge temperaturen.

ALARM-TIMER

Du kan indstille timeren til at
afgive en lyd efter O til 60
minutters tilberedning. Drej
forst knappen helt med uret,
og drej den derefter tilbage til
det gnskede alarmtidspunkt.

TIMER VED TILBEREDNING
Drej forst
tilberedningsknappen til den
¢ n s k e d e
tilberedningsfunktion og
termostaten til den gnskede

temperatur.
Hvis du derefter vil indstille
sluttidspunktet for

tilberedningen, skal du dreje
timeren for tilberedning til
hgjre og til det gnskede
tidspunkt. Drej fgrst knappen
helt med uret, og drej den
derefter tilbage til det
gnskede alarmtidspunkt. Der
afgives en lyd, nar den
indstillede tilberedningstid
udlgber, og ovnen slukker
automatisk. Hvis du kun vil
angive starttidspunktet for
tilberedning, skal du satte
timeren for tilberedning til

venstre pa symbolet \'1'] .
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THERMOSTAT
Temperaturregler, mit dem
die je nach Gargut geeig-
nete Gartemperatur einge-
stellt wird, und der auf
Temperaturen zwischen 50°
und 250° C eingestellt
werden kann.

ENERGIEREGLER 0-11

UMSCHALTER 0-6
Leistungsregler der elektri-
schen Platten aus Gusseisen
oder  Glaskeramik. Bei
Erhohung der Leistungs-
stufen von 0-6 bzw. von 0-
11 wird die Wirmeabgabe
erhoht.

KURZZEITMESSER
Alarmuhr 0-60 Minuten.
Der Drehgriff muss bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn
gedreht, und dann auf die
gewiinschte Zeit eingestellt
werden.

ZEITSCHALTER

Den Drehgriff des Um-
schalters und des Thermo-
stats in die gewiinschte
Stellung und Temperatur
drehen.

Fir bestimmte Garzeiten
den Drehgriff nach rechts
drehen und auf die
vorgegebene Zeit einstellen.
Der Drehgriff muss bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn
gedreht, und dann auf die
gewiinschte Zeit eingestellt
werden. Bei Ablauf der
eingestellten Zeit ertont ein
Signalton und der Backofen
wird ausgeschaltet.

Fiir unbestimmte Garzeiten
wird der Drehgriff nach

links auf das {lj Symbol
gedreht.

Ccz

TERMOSTAT

Termostat se pouziva k
nastaveni teploty potfebné k
tepelné upravé jidla. Jeho
nastaven{ je mozné v
rozmezi teplot od 50° do
250°C.

0-11 REGULATOR ENERGIE

PREPINAC 0-6

Pouzivi se k regulaci teploty
elektrickych nebo sklo-
keramickych vafidlovych
desek. Teplota se zvysuje
postupnym nastavenim z
polohy 0 do polohy 6, resp. z
polohy 0 do polohy 11.

MINUTOVE POCITADLO SE
ZVUKOVYM SIGNALEM
Uvedeny spinac je mozno
nastavovat v rozmezi od 0 do
60 minut. Nejdfive je tieba
knoflik otocit az na doraz ve
sméru hodinovych rucicek a
potom jim otdcet zpét a nastavit
pozadovany ¢as peceNi.

CASOVY SPINAC
Nejdtive nastavte knoflik
funkci peceni na
pozadovany druh peceni a
knoflik termostatu na
potiebnou teplotu.

Cas ukonéeni pedeni
nastavite otd¢enim knofliku
c¢asového spinace smérem
vpravo az na pozadovanou
hodnotu ¢asu. Nejdtiv otocte
knoflikem spinace ve sméru
hodinovych rucic¢ek az na
doraz. Pak knoflikem
otdcejte zpét a nastavte
pozadovany ¢as tepelné
upravy.

Po uplynuti nastaveného
casu zazni signalizacni ton a
trouba se automaticky vypne.
Chcete-li nastavit pouze ¢as
zacitku pecent, oticejte
knoflikem ¢asového spinace
smérem vlevo az na symbol

oy
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TERMOSTAT

Termostat sa pouziva na
nastavenie teploty potrebnej
na tepelnd upravu jedla.
Termostat je nastavite[ny v
rozmedzi teplot od 50° do
250°C.

0-11 REGULATOR ENERGIE

PREPINAC 0-6

Pouziva sa na regulaciu
teploty elektrickych alebo
sklo-keramickych
varidlovych dosiek. Teplota
sa zvysuje postupnym
nastavenim z polohy 0 do
polohy 6, resp. z polohy 0 do
polohy 11.

MINUTOVE POCITADLO
SO ZVUKOVYM SIGNALOM
Uvedeny spinac je mozné
nastavovat’ v rozmedzi od 0 do
60 minut. Najskor otocte
gombikom v smere hodinovych
ruciciek az na doraz a potom
nim otdcajte spit’ a nastavte
pozadovany ¢as pecenia.

CASOVY SPINAC

Najskor nastavte gombik
funkcif pecenia na
pozadovany druh peéenia a
gombik termostatu na
potrebnu teplotu.

Cas ukonéenia pecenia
nastavite otdcanim gombika
c¢asového spinaca smerom
doprava az na pozadovanu
hodnotu ¢asu. Najprv otocte
gombikom spinaca v smere
hodinovych ruciciek az na
doraz. Potom nim oticajte
naspit’ a nastavte
pozadovany cas tepelnej
upravy. Po uplynuti
nastaveného ¢asu zaznie
signaliza¢ny ton a rira sa
automaticky vypne. Pokial’
chcete nastavit’ len ¢as
zaciatku pecenia, oticajte
gombikom ¢asového spinaca
smerom dol'ava az na symbol

oy
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OEPMOZTATHZ

* AlOKOTTMG pUBIONG
BepHOoKPACiag, pUBLLON
ard 50° C - 250° C

® AIOKOTTING POOCTATIKOG
yia ™ pUBIoN 1oxUog
Og E0TIEG AMAEG
KEPAUIKEG arto 0-617 0
9

o MeTpnm|C AeTTT®V
NXNTIK TIPOEISOTTOMan
arto 0 - 60 Aertra TipeTet
TPWTA VA TEEPIOTPAPEL
OGS 0 WPODEIKTNG EWS
TO TEPHA KAt va
EMOTPEYOUE OTO
£MOUUNTO XPOVO.

¢ XpOoVodIaKOTNG.
PuBuiCoupEe Tpoypapua
Kat Bgpuokpaacia. Ma
NOLUO OE OPICUEVO
XPOVO TMEPIOTPEPOUE
TO SIOKOTTIN OTOV
£rBuPNTO XPovo (5 -
120 Aertrd) Yeta v
TIAPEAEUOT) TOU TEBEVTOG
XPOVOU £va NXNTIKO
onua akoUyeTal Kat o
poUpvog rmalel m
Aettoupyia tou. To
NXNTIKO ONuaA OTapATA
ruedovTag To SIAKOTTM.
a Ynoipo otov
aKabopIoTo XPOVO
TEPIOTPEPETE APIOTEPA
TO SIAKOTTIM £WG TO

oUpBoro My,
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PROGRAMMING END OF
COOKING TIME WITH
THE ANALOGUE TIMER

Setting the clock
Pull the knob out and turn it

clockwise to set the clock.

First, turn the cooking se-
lector to the required cook-
ing function, and the ther-
mostat to the desired cook-
ing temperature. Then, to
set end of cooking time, turn
the cooking timer to the
right and to the desired
time. A buzzer sounds at
the end of the timed cook-
ing period, and the oven
switches itself off. Push the
timer knob in to silence the

buzzer Y.
To set only the start of
cooking, leave the knob in

the manual \'!'J position.

DK

PROGRAMMERING AF
SLUTTIDSPUNKT FOR
TILBEREDNING MED ANALOG TIMER

Indstilling af uret

Traek knappen ud, og drej den
med uret for at indstille
tidspunktet. Drej fgrst
tilberedningsknappen til den
¢ n s k e d e
tilberedningsfunktion og
termostaten til den gnskede
temperatur. Hvis du derefter
vil indstille sluttidspunktet
for tilberedning, skal du dreje
timeren for tilberedning til
hgjre og til det gnskede
tidspunkt. Der afgives en lyd,
nar den indstillede
tilberedningstid udlgber, og
ovnen slukker automatisk.
Skub timer-knappen ind for
at slukke alarmen X . Hvis
du  kun vil angive
starttidspunktet for
tilberedning, skal du lade
knappen std i positionen
manuel \“J' .
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ANALOGGARENDE

Einstellung der Uhr

Den kleinen Drehgriff her-
ausziehen und im Uhr-
zeigersinn drehen.

Den Drehgriff des Um-
schalters und des Thermo-
stats in die gewiinschte
Stellung und Temperatur
drehen. Fiir bestimmte Gar-
zeiten den Drehgriff
driicken, im Uhrzeigersinn
drehen und auf die ge-
wiinschte Zeit einstellen.
Bei Ablauf der eingestellten
Zeit ertont ein Signalton
und der Backofen wird aus-
geschaltet. Um den Signal-
ton abzustellen, bis zur
Stellung & gegen den Uhr-
zeigersinn drehen.

Fiir unbestimmte Garzeiten
muss der Drehgriff auf der

Stellung \'!'J Manualbetrieb
bleiben.

Ccz

NASTAVENI CASU UKONCEN{
PECENI POMOCI

ANALOGOVYCH HODIN

Nastaveni hodin

Vytihnéte maly otocny
knoflik a otd¢enim ve sméru
hodinovych rucic¢ek nastavte
hodiny.

Nejdtive nastavte knoflik
funkei peceni na
pozadovanou funkci peceni.
Potom nastavte ¢as ukonceni
peceni otd¢enim knofliku
smérem vpravo dokud
nenastavite pozadovany cas.
Po uplynuti nastaveného
casu zazni signalizacni ton a
trouba se automaticky vypne.
Signaliza¢ni ton vypnete
stisknutim tla¢idla ¢asového
spinace.

Chcete-li nastavit pouze ¢as

zacitku peceni, nastavte
knoflik na manudln{ chod.

SK

NASTAVENIE CASU UKONCENIA
PECENIA POMOCOU

ANALOGOVYCH HODIN

Nastavenie hodin

Vytiahnite maly oto¢ny
gombik a oti¢anim v smere
hodinovych ruciciek nastavte
hodiny.

Najskor nastavte gombik
funkcif pecenia na
pozadovanu funkciu pecenia.
Potom nastavte ¢as
ukoncenia pecenia otd¢anim
gombika smerom vpravo, az
kym nenastavite pozadovany
¢as. Po uplynuti nastaveného
Casu zaznie signaliza¢ny ton
a rara sa automaticky vypne.
Signaliza¢ny ton vypnete
stlacenim tlacidla ¢casového
spinaca.

Ak chcete nastavit’ len ¢as

zadiatku pecenia, nastavte

gombik na manualny chod.
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TEAOS WHZIMATOS
(ANAAOTIKO POAOI)
(PYOMIZH POAOFIOY)

TpaBNETE TO SIAKOTTIAKL

KAL TIEPIOTPEYTE TO OTIWG

0 WPOdEIKNG

- PuBpiote mipdypappa
noipatog Kat
Bepuokpaciag. MNa
NOLUO |IE OPIOHEVO
Xpovo. Meate 10
SLOKOTTTAKL Kal
MEPIOTPEWPTE TO OTWG O
WPOBEIKMNG £WG TOV
£rlupnTo Xpovo. Eva
NXNTIKO oA
aKoUYETalL HETA TNV
TIAPEAEUOT) TOU
£BUPNTOU XPOVOU Kalt
0 @oUpvog ralel va
Aettoupyel. Mam
SlaKorm) ToU NXNTIKoU
ONUATOG TIEPIOTPEYTE
TO SIOKOTTN avTiBETA
TIPOG TOV WPOBEIKTN
£wg ™ B€on X
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aKabopLoTo XPOVo O
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6 KEY
ELECTRONIC
TIMER

Setting the clock

Press the duration key

and the end of cooking

key simultaneously, then
press the +/- keys to set the
time.

MANUAL OPERATION
To start cooking without

setting end of cooking time,
press the manual key ﬂ] .

SETTING ONLY THE
DURATION OF COOKING
IN SEMI-AUTOMATIC
MODE

To set the duration of cook-
ing, press the duration key
and press the +/- keys to set
the duration of cooking. A
buzzer sounds when the
cooking period finishes, and
the oven switches itself off.
Turn the thermostat and
selector knobs back to 0
position and press the ma-
nual key.

SETTING ONLY THE END
OF COOKING TIME IN
SEMI-AUTOMATIC MODE

To set the end of cooking

time, press the end of

cooking key and press
the +/- keys to set the time
at which you want the oven
to switch off. A buzzer
sounds when the clock
reaches the set time, and the
oven switches itself off.
Turn the thermostat and
selector knobs back to 0
position and press the
manual key.

DK

ELEKTRONISK TI-
MER MED SEKS
TASTER

Indstilling af uret

Tryk pa tasten for

varighed og tasten for

sluttidspunkt for tilberedning
samtidigt. Tryk derefter pa
tasterne +/- for at indstille
tidspunktet.

MANUEL BETJENING

Hvis du vil starte tilberedning uden
at indstille sluttidspunktet for
tilberedning, skal du trykke pa tasten

t‘:’ for manuel betjening.

KUN INDSTILLING AF
TILBEREDNINGSTIDEN I
HALVAUTOMATISK
TILSTAND

Hvis du vil indstille
tilberedningstiden, skal du
trykke pa tasten for tid og
trykke pa tasterne +/- for at
angive tilberedningstiden.
Der afgives en lyd, nar
tilberedningstiden er slut, og
ovnen slukker automatisk.
Drej termostaten og
navigatorknappen tilbage til
position 0, og tryk pé tasten
for manuel betjening.

KUN INDSTILLING AF
SLUTTIDSPUNKTET FOR
TILBEREDNING I
HALVAUTOMATISK TILSTAND
Hvis du vil indstille
sluttidspunktet for
tilberedning, skal du trykke pa

tasten for sluttidspunktet

for tilberedning og pé tasterne
+/- for at indstille det
tidspunkt, hvor ovnen skal
slukke. Der afgives en lyd, nir
uret ndr det angivne tidspunkt,
og ovnen slukker automatisk.
Drej  termostaten og
navigatorknappen tilbage til
position 0, og tryk pa tasten
for manuel betjening.
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ELEKTRONISCHE
ZEITSCHALTUHR
MIT 6 TASTEN

Einstellung der Uhr
Gleichzeitig die Tasten fiir

{414

| und Garende

Gardauer
Stop
o
Tasten +/- betitigen, bis die
gewiinschte Uhrzeit einge-
stellt ist.

driicken und die

MANUALBETRIEB
Fiir unbestimmte Garzeiten
die Taste Manualbetrieb

driicken \'!'J .

HALBAUTOMATISCHER
BETRIEB GARDAUER

Fiir bestimmte Garzeiten.
Die Taste fiir Gardauer
driicken und mit den Tasten
+/- die erforderliche Garzeit
einstellen. Nach Ablauf der
eingestellten Garzeit ertont
der Signalton und der Back-
ofen wird ausgeschaltet.
Den Drehgriff des Thermo-
stats und des Umschalters
wieder auf O stellen und
dann die Taste fiir den
Manualbetrieb driicken.

HALBAUTOMATISCHER
BETRIEB GARENDE
Fiir bestimmte Garzeiten die

Taste fir Garende

driicken und mit den Tasten
+/- die Uhrzeit einstellen, in
der der Backofen ausge-
schaltet werden soll. Nach
Ablauf der eingestellten Gar-
zeit ertont der Signalton und
der Backofen wird ausge-
schaltet. Den Drehgriff des
Thermostats und des Um-
schalters wieder auf O stellen
und dann die Taste fiir den
Manualbetrieb driicken.

Ccz

ELEKTRONICKY
CASOVY SPINAC
SE 6 TLACITKY

Nastaven{ hodin

Stisknéte soucasné tlacitko
peceni

a tlacitko ukonceni peceni
potom stlacenim tlacitek +/
— nastavte cas.

MANUALNI PROVOZ
Chcete-li péct bez nastaveni

¢asu ukonceni pecent,

stisknéte tlacitko manudlniho

provozu t"J .

NASTAVENI DOBY PECENI V
POLOAUTOMATICKEM REZIMU

K nastaveni doby peceni
stisknéte tlacitko nastaveni
doby peceni a tisknutim
tlacitek +/— nastavte délku
doby peceni. Po uplynuti
nastaveného ¢asu zazni
signaliza¢ni ton a trouba se
automaticky vypne. Nastavte
termostat a knoflik funkeci
peceni zpét na 0 a stisknéte
knoflik manuélniho provozu.

NASTAVENI CASU UKONCEN{ PECENI
V POLOAUTOMATICKEM REZIMU

K nastaveni ¢asu ukoncen{
peceni stisknéte tlacitko
funkci peceni

a tisknutim tlaéitek +/—
nastavte ¢as, kdy chcete aby
se trouba vypnula. Po
uplynuti nastaveného ¢asu
zazni signalizacni ton a
trouba se automaticky vypne.
Nastavte termostat i knoflik
funkci peceni zpétna 0 a
stisknéte knoflik manualniho
provozu.

SK

ELEKTRONICKY
CASOVY SPINAC
SO 6 TLACIDLAMI

Nastavenie hodin

Stlacte sucasne tlacidlo
pecenia

a tlacidlo ukoncenia pecenia
potom stlacanim tlacidiel +/
— , nastavte cas.

MANUALNA PREVADZKA
Ak chcete piect’ bez
nastavenia ¢asu ukoncenia
pecenia, stlacte tlacidlo
manudlnej prevadzky \'!'J

NASTAVENIE DOBY PECENIA V
POLOAUTOMATICKOM REZIME

Pre nastavenie_doby pecenia
stlacte tlacidlo nastavenia
doby pecenia a stli¢anim
tlacidiel +/— a nastavte
dizku doby pecenia. Po
uplynuti nastaveného ¢asu
zaznie signaliza¢ny ton a
rdra sa automaticky vypne.
Nastavte termostat a gombik
funkcif pecenia spit’ na 0 a
stlacte tla¢idlo manualnej
prevadzky.

NASTAVENIE CASU UKONCENIA PECENIA
VPOLOAUTOMATICKOM REZIME

Pre nastavenie ¢asu
ukoncéenia pecenia stlacte
tlacidlo funkcie pecenia

a stlicanim gombikov +/—
nastavte ¢as, kedy chcete, aby
sa rura vypla. Po uplynuti
nastaveného ¢asu zaznie
signalizacny ton a rara sa
automaticky vypne. Nastavte
termostat a gombik funkeif
pecenia spit’ na 0 a stlacte
tlacidlo manudlnej
prevadzky.
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HAEKTPONIKOZ
XPONOAIAKOINTHZ
6 MAHKTPQN

PUBpLon Tou poAoyioU.
MigoTe TAUTOXPOVA TA

TANKTPa SlapKela Kat

TENOG Ynoipatog Kat
ME Ta MANKTPA +/- pubpioTe
™V TPEXOUTA WPA.

XEIPOKINHTH AEITOYPTIA
Ma dldpKela YPnoipuatog
a0pIlOTOU XPOVOU: TIEDTE
TO TMANKTPO XELPOKIVNTNG
Aettoupyiag {ly.

HMIAYTOMATH AEITOYPTIA
AIAPKEIAZ WHZIMATOZ

Ta YRoto oto KaBoPIOHEVO
XPOVO TUEDTE TO MANKTPO
dlapkelag Ynoiparog Kat
pUBpIOTE {e Ta MARKTPA +/- TOV
QanapaiTTo XPOvo yia To
ynoto. Meta v napéAeuan
TOU QTapaiTNTOU XPOVOU 0
@oUpvog Tavet va Aettoupyel
Kl £va YNTIKO ONa aKOUYETAL.
PuBpiote T0 BeppooTAT KAl TO
EMAEYHEVO TIPOYPapKa 0To 0 Kat
TATAOTE T0 TMARKTPO
Xelpokivnang Aettoupyiag.

HMIAYTOMATH AEITOYPTIA
AH=HZ WHZIMATOZ

0 Yolo og OpIOUEVO
XPOVO TIECTE TO MANKTPO

TéA0G Aettoupyiag Kat
pubpioTe pe Ta MANKTPA +/
- TNV Wpa rou BEAoUNE TN
ANEN ™G Aettoupyiag Tou
@oupvou. Otav napeéAbel
0 XpOVOg 0 PoUpVvog
nalel va Aeltoupyel kat
Eva NXNTIKO onpa
akouyetal Pubpiote
BeppooTATN Kal eTiAoyEa
MPOYPANHAT®V oTo 0 Kat
TEOTE TO MANKTPO
XELPOKIVITNG AelToupYiag.
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FULLY AUTOMATIC
OPERATION

To set the end of cooking

time, press the duration key

and press the +/- keys

to set the duration of
cooking. Press the end of

cooking key and press
the +/- keys to set the time
at which you want the oven
to switch off.

When you finish setting
these times, the AUTO
symbol flashes and the
buzzer sounds. Press any
key to silence it.

ALARM TIMER

Press the alarm timer key
and press the +/- keys to set
the required duration of
cooking. The buzzer sounds
when the cooking time
ends. Press any key to
silence it.

PROGRAMMING

ERRORS

You cannot program in a
cooking period which starts
earlier than the time
displayed on the clock. If
you try to do so, the buzzer
sounds and the AUTO
symbol  flasher.  Simply
change the duration or
cooking time to correct the
error.

CANCELLING A COOKING
PROGRAMME
To cancel a cooking
programme, simply press
the manual key.

DK
FULDAUTOMATISK
BETJENING
Hvis du vil indstille
sluttidspunktet for

tilberedning, skal du trykke

pé tasten for tid og pa

tasterne +/- for at angive
tilberedningstiden. Tryk pa

tasten for sluttidspunkt

for tilberedning, og tryk pa
tasterne +/- for at indstille det
tidspunkt, hvor ovnen skal
slukke. Nér du er feerdig med
at indstille disse tidspunkter,
blinker symbolet AUTO, og
der afgives en lyd. Tryk pa
en vilkarlig tast for at slukke
den.

ALARM-TIMER

Tryk pa tasten for alarm-ti-
mer, og tryk pd tasterne +/-
for at indstille den gnskede
tilberedningstid. Der afgives
en [yd, nér tilberedningstiden
er slut. Tryk pa en vilkarlig
tast for at afstille den.

PROGRAMMERINGSFEJL

Du kan ikke angive en
tilberedningsperiode, der
starter tidligere end det
tidspunkt, der vises pa uret.
Hyvis du forsgger at ggre det
alligevel, afgives der en lyd,
og symbolet AUTO blinker.
Rediger tidspunkt for
varighed eller
tilberedningstiden for at ret-
te fejlen.

ANNULLERING AF ET
TILBEREDNINGSPROGRAM
Klik péa tasten for manuel
betjening for at annullere et
tilberedningsprogram.
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AUTOMATIKBETRIEB

Fiir bestimmte Garzeiten.
Die Taste fiir Gardauer

driicken und mit den

Tasten +/- die erforderliche
Garzeit  einstellen.  Die
Taste fiir Garende driicken

und die Uhrzeit ein-

stellen, in der der Backofen
ausgeschaltet werden soll.
Bei Programmende blinkt
das Symbol AUTO und es
ertont der Signalton, der
durch Driicken einer be-
liebigen Taste abgestellt
wird.

KURZZEITMESSER

Die Taste des Kurzzeit-
messers driicken und mit
der Taste +/- die ge-
wiinschte Garzeit einstellen.
Nach Ablauf der -einge-
stellten Garzeit ertont der

Signalton, der durch
Driicken einer beliebigen
Taste abgestellt werden
kann.
PROGRAMMIERUNGS-
FEHLER

Ein Programmierungsfehler
liegt vor, wenn die von der
Uhr angezeigte Uhrzeit
zwischen Garbeginn und
Garende liegt. Der Fehler
wird durch einen Warnton
und durch Blinken des
Symbols AUTO signali-
siert. Der Program-
mierungsfehler kann durch
Anderung der Gardauer
oder der Garzeit korrigiert
werden.

LOSCHEN EINES
PROGRAMMS

Ein Programm kann durch
Driicken der Manualbetrieb-
Taste geloscht werden.

Ccz

AUTOMATICKY PROVOZ

Chcete-li nastavit ¢as
ukonceni pecen, stisknéte
knoflik peceni

q tisknutim tlacitek +/—
nastavte dobu pecen..
Potom stisknéte knoflik
ukonceni peceni.

a pomoci tla¢itek +/—
nastavte ¢as, kdy chcete aby
se trouba vypla.

Po skonceni programovéni
se rozsviti symbol AUTO a
zazni signaliza¢ni ton, jehoz
zvuk muZete vypnout
stisknutim libovolného
tlacitka.

MINUTOVE POCITADLO
SE ZVUKOVYM SIGNALEM
Stisknéte tlacitko ¢asového
spinace a tisknutim tlacitek
+/— nastavte pozadovanou
dobu peceni. Po uplynuti
nastavené doby peceni zazni
signaliza¢ni ton, jehoz zvuk
muzete vypnout stisknutim
libovolného tlacitka.

CHYBA'V PROGRAMU
Zacitek peceni nemuze byt
nez-li je redlny ¢as zobrazeny
nahodinéach. Pokud to
udélate, zazni zvukovy signal
a blikd symbol AUTO.
Chybu napravite kdyz
zménite dobu peceni nebo
¢as ukonceni peceni.

STORNO PROGRAMU
Jestli cheete stornovat
program jednoduse stisknete
tla¢itko manualniho
provozu.
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AUTOMATICKA PREVADZKA

Pre nastavenie ¢asu
ukoncenia pecenia stlacte
tlacidlo pecenia

a stlicanim tlacdidiel +/—
nastavte dobu pecenia.
Potom stlacte tlacidlo
ukoncenia pecenia

a stlicanim tlacidiel +/—
nastavte Cas, kedy chcete aby
sa rura vypla.

Ked ukonéite
programovanie, rozsvieti sa
symbol AUTO a zaznie
signaliza¢ny ton.
Signaliza¢ny ton mozete
vypnit’ stlacenim
T'ubovolného tlacidla.

MINUTOVE POCITADLO
SO ZVUKOVYM SIGNALOM
Stlacte tlacidlo ¢asového
spinaca a stlicanim tlacidiel
+/— nastavte pozadovanu
dobu pecenia. Ked' uplynie
nastavend doba pecenia,
zaznie signaliza¢ny ton,
ktorého zvuk mozete
vypnit’ stlacenim
T'ubovol'ného tlacidla.

CHYBA V PROGRAME
Zaciatok pecenia nemoze
byt’ nastaveny na skorsiu
dobu ako je redlny cas
zobrazeny na hodinach. Ak
to urobite, zaznie zvukovy
signal a blikd symbol
AUTO. Chybu napravite ak
zmenite dobu pecenia alebo
¢as ukoncenia pecenia.

STORNO PROGRAMU
Ak chcete stornovat’
program jednoducho stlacte
tlacidlo manudlnej
prevadzky.

GR

AYTOMATH AEITOYPTIA

Ma Yoo o€ OPIOUEVO
XPOVO TIECTE TO MANKTPO
S1apKelag Pnaoipatog Kat
puBuioTe e Ta MANKTPA
+/- TOV anapaitnTo
XPOVO YIa TO YROLUo.
MiEoTe TO MANKTPO ANENG
(Pnoigatog Kat pubpuiote
™V ®pa AfEng
Aettoupyiag Tou
@oUpPVOU OTO TEAOG TOU
TPOYPAMKATOG TO
oUpBoAo auto
avapooBnVEL TO NXNTIKO
onua akoUyeTaAl TO ONua,
SlakomnTetal medovrag
OTIOLAdNTIOTE TAT|KTPO.

XPONOAIAKOMNTHE
(kapmavaki)

MiEoTE TO MANKTPO
XPOVOBIAKOMTN Kal ETIAEETE
TOV EMBUUNTO XPOVO
(NOIKATOG WE TO TIANKTPO +/-
. 210 TEAOG TOU 0PLOBEVTOQ
XPOVOU apxilel va akolyeTal
£Va NXNTIKO ONa TO OTI0i0
dlakomtetal melovtag
0TI0LOdNTMOTE TANKTPO.

AAOH
NMPOrPAMMATIZMOY
‘Exoupe Aabog
MPOYPAUMATIONOU OTAV 1)
TPEXOUOU WPA Eival HETAEY
™G Wpag Evapgng kat g
wpag AEng Tou Ynaiuarog.
To MdBog 0ag avakolvaveTal
[ € £Va NXNTIKO ONUa Kat TO
avapooBnatuo Tou
oupBoAou auto. To AaBog
SlopBwvetatl aAAalovTag TIg
WPEC dlApKelag Kal TEAOG
XPOVOU LAYEIPELATOS.

AKYPQZH
NPOrPAMMATOZ
Orolod1moTe MPOYPANHA
aKUp®VETAl TIECOVTAG TO
TANKTPO XELPOKIVNTNG
Aettoupyiag.
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REPLACING THE
OVEN LIGHT

IMPORTANT:

The oven light must have

these precise features:

a) it must be able to resist
high temperatures (up
to 300°C)

b) power supply: see V/Hz
indicated on data plate.

¢) power 25W.

d) E 14 connection.

Before proceeding, dis-

connect the appliance

from the main electricity

supply.

- to prevent damage, place
a tea cloth in the oven

- unscrew the glass cover of
the light

- unscrew the old light bulb
and replace it with the new
one

- put back the glass cover
and remove the tea cloth

- connect the appliance to
the main electricity supply

DK

UDSKIFTNING AF
OVNLYS

VIGTIGT!

Ovnlyset skal overholde

folgende:

a) det skal kunne modsta
hgje temperaturer (op til
300° C)

b)strgmforsyning: Se
angivelsen for V/Hz pa
typeskiltet.

c)25W.

d) E 14-tilslutning.

Fgr du fortsaetter, skal du

frakoble strgmmen fra

ovnen.

— anbring et viskestykke i
ovnen for at undgd
beskadigelse

— skru ovnlysets
beskyttelsesglas af

— fjern den gamle pzre, og
s@ten ny i

— sa&t beskyttelsesglasset pa
igen, og fjern viskestykket

— tilkobl ovnen til strgmmen
igen
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AUSWECHSLUNG
DER OFEN-
BELEUCHTUNG

WICHTIG:

Die Ofenbeleuchtung

muss folgende Merkmale

aufweisen:

a)hochtemperatur-
bestindig (bis zu 300
Grad)

b) Stromversorgung: siehe

Anschlusswerte  V/Hz
auf dem Typenschild.

¢) Leistung 25 W

d) Sockel E 14

Das Gerit zuallererst vom
Stromnetz abtrennen.

- Zur Vermeidung von
Schadensfillen, ist im
Ofen ein Geschirrtuch
auszubreiten

- Lampenabdeckung
Glas abschrauben

- Alte Lampe abschrauben
und mit einer neuen Be-
leuchtung auswechseln

- Lampenabdeckung
wieder anmontieren und
Geschirrtuch entfernen

- Das Gerit erneut an das
Stromnetz anschlie§en

aus

Ccz
VYMENA
ZROVKY

IMPORTANT:

Zarovka trouby musi

odpovidat témto

pozadavkum:

a) musi odolat vysokym
teplotam (do 300°C)

b) napajeci napéti 230V/
50 Hz

c) piikon 25 W

d) objimka E14

Pied vyménou odpojte

pfijimac od elektrické sité:

- aby jste zabranili
poskozeni, vlozte na dno
trouby utérku

- odsroubujte kryt Zdrovky

- odsroubujte Zirovku a
nahrad’te ji novou

- nasad’te kryt Zdrovky a
odlozte utérku

- zapojte troubu do
elektrické site.

SK

VYMENA
ZIAROVKY

IMPORTANT:
Ziarovka rary musi
zodpovedat’ tymto
poziadavkam:

a) musi odolat’ vysokym
teplotam (do 300°C)
b) napajacie napitie 230

V/ 50 Hz
c) prikon 25 W
d) objimka E 14
Pred vymenou odpojte
prijimac od elektrickej
siete.

- aby ste sa vyhli
poskodeniu, vlozte na dno
rary utierku

- odskrutkujte kryt Ziarovky

- odskrutkujte Ziarovku a
nahrad’te ju novou

- nasad’te kryt Ziarovky a
odlozte utierku

- zapojte raru do elektrickej
siete.

GR

AAAATH AAMINTHPA
OQTIZMOY
®OYPNOY

NMPOZOXH:

O AaumThPAG WTICHOU

(poUPVOU TIPETIEI VA EXEI

Ta akoAouBa

XAPAKTNPIOTIKA.

1. Aopn KataAAnAn yia
unAég Beppiokpacieg
(3wc 300° C).

2. Tpogodooia: deite V/
Hz

3. loxug 25Watt

4. TUrog Baong BISWHATOG
E14

Mpiv KaveTe TNV aAAayn

SIAKOYTE TN GUVSEOH TNG

GUOKEUNG ME TNV TAOoN.

- ZeRIBWOTE TO YAOUIO
MpPOOTAciag Tou
Aaprtmpa.

- ZeBIBWOTE TOV TIAANO
Aaurttnpa kat
QVTIKATAOTNOTE e TO
V&0

- ZavaBdwoTe To
YAOUIO TIpOCTaciag

- Emavacuvdéotem
OGUOKEUN e TNV TAo.
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REMOVING THE
OVEN DOOR

The oven door can be
removed quickly and easily.
To do so, proceed as
follows:

- Open the door fully.

- Lift the two levers shown
in fig.

- Close the door as far as
the first stop (caused by the
raised levers).

- Lift the door upwards and
outwards to remove it from
its mountings.

To replace fit the door, fit
the  hinges in their
mountings and lower the
two levers.

DK

AFMONTERING AF
OVNLAGE

Ovnldgen kan fjernes nemt
og hurtigt.

Gor folgende:

— Abn lagen helt.

— Lgft de to tappe, som vist i
fig.

—Luk ovnldgen s& meget som
muligt (pa grund af de Igftede
tappe).

— Lgft 1dgen opad og ud for
at lgfte den af hengslerne.

S@t hengslerne i igen, og
senk de to tappe for at s®tte
ldgen pa igen.
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AUSBAIJEN DER
OFENTUR
Die  Backofentiir  kann

miihelos ausgebaut werden.
Dazu folgendermaflen vor-
gehen:

- die Tiir ganz 6ffnen;

- die zwei auf Abb. dar-
gestellten Hebel anheben;

- die Tiir wieder bis zur
ersten, von den zwei zuvor
angehobenen Hebeln be-
stimmten Einrastung
schlieBen;

- die Tiir nach oben und
nach auflen anheben und
herausnehmen;

Um die Tiir wieder ein-
zubauen, die Scharniere
wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in Schliel3-
stellung bringen..

Ccz

DEMONTAZ
DVERI TROUBY

Dvefe trouby je mozno

snadno a rychle demontovat.

Pii demontazi vykonejte
nasledujici operace:

- Dvefe oteviete dokofin

- Zvednéte dve packy tak,
jak uvadi obr.

- Dvefe opét zaviete az po
prvni zardzku (zpasobenou
zvednutim pacek).

- Zvednéte dvefe smérem
vzhiru a tahem smérem ven
je vyjméte z jejich upevnéni.

Chcete-li dvete opét
namontovat na pavodni
misto, upevnéte nazpét
zavésy a stisknéte smérem
doli obé packy.

SK

DEMONTAZ
DVERI RURY

Dvere riry mozno rychlo a
jednoducho demontovat’. Za
tym ucelom vykonajte
nasledovné opericie:

- Otvorte dvere dokorin

- Zdvihnite dve packy tak,
ako uvadza obr.

- Zatvorte dvere az po prvi
zardzku (sposobenud
zdvihnutim pacok).

- Zdvihnite dvere smerom
hore a t'ahom smerom von
ich vyberte z ich upevnenia.

Pokial’ cheete dvere opit’
namontovat’, upevnite
zavesy a zatla¢te dolu obidve
packy.

GR

ANEAEYOEPQZH TH2
MOPTAZ TOY ®OYPNOY

H areAeuBEpwon mg
TOPTAC TOU poUpvou
yivetal eUkoAa
aKoAOUBMVTAG TIG
TAPAKATW OdNYIES

- ®EpTE TV TOPTA O
opIZovTia Bgan

- AVaONK@OTE Ta KIvNTa
EPN TOU LEVTETE (EIKOVQ)
- KA\eioTe v mopta £wg
OTOU 1) TIOPTA UMAOKAPEL
TMAVW OTA KIVNTA JEPN TOU
JEVTECE TIOU QVAONKWOOTE
TIPONYOULEVWS

- AVaonK®mOTE TwPA TV
TOPTA TIPOG TA ETIAVW KAl
TIPOG Ta £&W yia va ™
BydAete arto ™ B€on Mg

MNa va
EavaToroBeTrooUUE TNV
TMoPTa oM 8€0M ™G
KAVOUE TIC QVTIOETEG
Kivrjoelg. Baloupe Toug
UEVTECESEG OTIC UTTODOXES
TOUG Kat EavapeEpvoulle
TA KIVNTA PPN oTn BE0N
TOoug.
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INSTALLATION
INSTRUCTIONS

Flush fitting

The oven can be installed
under a work top or in a
cooking column. Figure
shows the installation di-
mensions.

Make sure that surrounding
materials are heat resistant.
Align the oven centrally
with respect to the side
walls of the units surround-
ing it and fix it in place
with the screws and Allen
screws provided.

See the accompanying in-
structions for combining
the oven with multi-
functional gas or gas-
electric cookers.

DK
MONIERINGSVELHINNG

Indbygning

Ovnen kan monteres under
en bordplade eller i et
indbygningsskab. Billedet
viser indbygningsmalene.
Det omgivende materiale
skal vere varmeresistent.
Juster ovnen centralt i
forhold til siderne i de
omgivende skabe, og monter
den med de medleverede
skruer og unbrakoskruer.

Se den medleverede
vejledning ved tilslutning af
ovnen til et
multifunktionskomfur til
gas eller et elektrisk
gaskomfur.
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FUR DEN
INSTALLATEUR

Einbau des Backofens

Ccz

INSTALACE
SPOTREBICE

Zabudovini trouby

Der Ofen kann unter einem
Kochfeld oder in einen
Schrank eingebaut werden.
Die Einbaumafie miissen
den auf der Abbildung dar-
gestellten entsprechen. Das
Méobelmaterial muss hitze-
bestindig sein. Der Back-
ofen muss zu den Mobel-
winden zentriert, und mit
den mitgelieferten Schrau-
ben und Buchsen befestigt
werden.

Fiir die Kombination des
Backofens mit den Gas-
oder Gas/Elektrokombi-
kochfeldern siehe bei-
liegende Anleitungen.

Troubu je mozné instalovat
pod pracovni desku, nebo
zabudovat do kuchyriské
linky. Na obréizku jsou
uvedeny potfebné instala¢ni
udaje.

Uijistéte se, zda materidl, z
n¢hoz je zhotoven nabytek
obklopujici troubu, je
dostate¢né odolny vaci
vysokym teplotam. Pti
instalaci troubu vycentrujte
podle stén nabytku a
upevnéte ji prilozenymi
$rouby a maticemi.

Instalujete-li troubu s
ovladacim panelem
spole¢nym pro plynovou
nebo elektrickou

vafidlovou desku
postupujte podle navodu
pfiloZzenym k vafidlové
desce.

SK

INSTALACIA
SPOTREBICA

Zabudovanie riary

Riru mozno nainstalovat’
pod pracovnu dosku alebo
zabudovat’ do kuchynskej
linky. Na obrdzku su
uvedené potrebné instalaéné
adaje.

Ulistite sa, ¢i material, z
ktorého je vyrobeny nabytok
obklopujuci riru, je
dostato¢ne odolny proti
vysokym teplotdm. Pri
instaldcii raru vycentrujte
vzhl'adom na steny ndbytku a
upevnite ju prilozenymi
skrutkami a maticami.

Pri inStaldcii rary s
ovladacim panelom
spolo¢nym pre plynovi
alebo elektricku varidlova
dosku sa riad’te navodom
priloZenym k varidlovej
doske.

GR

FA TON
EFrKATAZTATH

EvToix1ou0g poUpvou

O (oUpVog UIopEL va
EVTOIXIOTEI eiTe KATW Aro
TOV TAYKO &iTe 0 KOAWVvA.
O1 5100TACEIG TOU XWPOU
EVTOIXIOMOU TIPETEL VA
elval omwe omv iKova
To UANIKO ToU ertirmou
EVTOIXIOMOU TIPETEL VA
eival avOeKTIKO o
Beppokpacia. O poUpvog
TIPETEL Va gival
OAQABIOCUEVOG [E TO
£TUMAO KalL val
otaBeporiondel e TIg
Bideg kat Toug 0dnyoug
TIOU QG TIAPEXEL O
KATaoKeuaomg. Ma 1o
ouvdUAouO PoUPVOU e
TIC £0TIEG (agpiou,
NAEKTPIKEG N MIKTEQ)
OKOAOUBNOTE TIG 0BNYIEG.
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ELECTRICAL
CONNECTIONS

Before connecting the oven
to the mains power supply,
make sure that:

- The supply voltage corre-
sponds to the specifications
on the data plate on the
front of the oven.

- The mains supply has an
efficient earth (ground)
connection complying with
all applicable laws and re-
gulations. Correct earthing
(grounding) is a legal requi-
rement. If the appliance is
not pre-fitted with a power
cable and/or plug, use only
suitable cables and plugs
capable of handling the
power specified on the
appliance’s data plate and
capable of resisting heat.
The power cable should
never reach a temperature
50° C above ambient tem-
perature at any point along
its length. If the appliance
is to be connected directly

DK
ELTILSLUTNING

For du tilslutter ovnen til
elnettet, skal du kontrollere

folgende:

— Spa@ndingen stemmer
overens med
specifikationerne péa

typeskiltet forrest i ovnen.

— Elnettet har en effektiv
jordforbindelse, der
overholder alle geldende
love og bestemmelser.
Korrekt jording er et lovkrav.
Hvis ovnen ikke er udstyret
med et strgmkabel fra
producentens side og/eller
stik, m& der kun anvendes
egnede kabler og stik, der kan
héndtere den sp&nding, som
er angivet pd ovnen typeskilt,
og som kan modstd varme.
Strgmkablet m4 aldrig bliver
over 50° C i forhold til den
omgivende temperatur pa
noget sted pd kablet. Hvis
ovnen skal tilsluttes direkte
til elnettet, skal du montere
en afbryder med en bning pa

CABLE TYPES AND DIAMETERS
KABELTYPER OG DIAMETRE
KABELTYPEN UND -DURCHMESSER
Typ sit’ové Stiury

Typ siet’ovej $nary

TYNOZ KAI AIAMETPOZ KAAQAIOY

230V~ HOSRRF 3 x 1,5 mm?
230V~ HOSRREF 3 x 1,5 mm?
230V~ HOSRRF 3 x 1,5 mm?
230V~ HOSRRF 3 x 1,5 mm?
230V~ HOSRRF 3 x 1,5 mm?
230V~ HO5RRF 3 x 1,5 mm?
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STROM-
ANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des
Stromanschluss muss  si-
chergestellt werden, dass:

- die Eigenschaften der
Stromnetzes mit den
Werten auf dem vorne am
Ofen angebrachten Typen-
schild iibereinstimmen;

- das Stromnetz gemil den
geltenden  Bestimmungen
und Rechtsvorschriften ge-
erdet ist. Die Erdung ist ge-
setzlich vorgeschrieben.
Falls das Geridt nicht mit
Kabel und/oder Netzstecker
ausgestattet ist, muss ge-

Ccz

PRIPOJENI K
ELEKTRICKE SITI

Drive nez pfipojite troubu k
elektrickému vedent, ujistéte
se ze:

- Napéti Vasi domacf sité
odpovida napéti uvedenému
na typovém $titku vyrobku.
- Elektrickd  sit’ je
uzemnéna podle Platnych
piedpist a bezpecnostnich
nafizeni. Dokonalé
uzemnéni je nevyhnutelné.
Neni-li virobek vybaven
sit'ovou $ntrou nebo
zéastrékou, pouzijte k
ptipojeni k siti jenom
takovou $fiuru a zastréku,

SK

PRIPOJENIE NA
ELEKTRICKU SIET

Predtym ako pripojite riaru k
elektrickému vedeniu, uistite
sa ze:

- Napiitie Vasej domicej
siete zodpoveda napitiu
uvedenému na typovom
Stitku vyrobku.

- Elektrickd siet’ je
uzemnend podl'a platnych
predpisov a bezpe¢nostnych
nariadeni. Dokonalé
uzemnenie je nevyhnutné.
Pokial nie je vyrobok
vybaveny siet’ovou $ndrou
alebo zdstr¢kou, pouzite na
pripojenie na siet’ len takd

GR

2YNAEZH ME THN
TAZH

Mplv cUVBEBEITE e TNV
Taon BeBawwbeite OTL:

- Ta XapaKmpeLoTIKA TG
OIKIOKNG TIAPOXNS
IKAvoTToloUV TIG avAYKES
NG CUOKEUNG ToU
avapEPOVTAL OTO
TAUMEAAKL QVAYVOPIONG
OTO EUMPOG LEPOG TOU
poUpvou.

- H olkiakn mapoxm
TIPETEL VA TIOPEXEL ETIAPKI)
Yelwon cUUPWVa e Toug
loxUovTeg Kavoviopoug. H
Yelwon gival UMoXPEWTIKN
dla vopou. Ty

eignetes Material verwendet které budou vyhovovat $nuru a zastreku, ktoré budd HSPE‘TW’OW moun UL'JUKSUT']
werden, das der auf dem hodnotim uvedenym na vyhovovat’ hodnotim dev evau 85P05100usvn He
Typenschild  angegebene typovém stitku a pozadované uvedenym na typovom KG}‘(”&'O OUV'BSOT]Q mQ
Stromaufnahme und der provozni teploté. Sit'ova stitku a pozadovanej OXETKNG r[pl'Zaq .
Betriebstemperatur ent- $§nara nesmi byt nikdy v celé  prevadzkovej teplote. Xpnooroelote UAIKO
spricht. Das Kabel darf an své délce vystavena vyssi Siet’ovd $nura v celej svojej KGTQNY\Y])\O yamyv
keiner Stelle eine Tempe- teploté ne je 50°C. Je li dizke nikdy nesmie byt’ KatavaAwon PEUHATOG KAl
ratur von iiber 50° C spotiebi¢ pfipojen piimo ke  vystavend vysiej teplote ako T Geppo!(paow
erreichen. koncové jednotce hlavatho  je 50°C. Ak je spotrebi¢ )‘SlTOE’leqQ Tou
Wenn ein direkter Netz- piivodu elektfiny, je nutno ptipojeny ptiamo na avagepovta oto
anschluss gewiinscht wird, pouzit ptipojny vypinac s koncovu jednotku hlavného TaKiSIo avayvapLong.
* HO5SRN-F
(f\J 230v
12 3 4 5
? O_T_OR O—T 230V~ *3 x 4 mm?
Dee L N
Ny 230V 3
1 2 3 4 5
b O_TR Ts O—TT 230V 3 *4x 2,5 mm?
@PE e L3
nU 400V 2N
1 2 3 4 5
hd O_TR Ts O—T 400V 2N~ #4 X 2,5 mm?
@ PE L 2 N
~U 400V 3N
. JTR 5o 3, 83 | 400V 3N~ *5x 1,5 mm?
o TLZ Tu N
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to mains terminals, fit a
switch ~ with  minimum
aperture of 3 mm between
the contacts. make sure that
the switch is of sufficient
capacity for the power
specified on the appliance’s
data plate, and compliant
with applicable regulations.
The switch must not break
the yellow-green earth wire.
The socket or switch must
be easily reachable with the
oven fully installed.

N.B. The manufacturer de-
clines all responsibility for
damage or injury if the
above instructions and nor-
mal safety precautions are
not respected.

DK

minimum 3 mm mellem
kontakterne. Kontroller, at
kontakten har en
tilstrekkelig kapacitet i
forhold til den spa@nding, der
er angivet pd ovnens
typeskilt, og at den
overholder geldende regler.
Afbryderen ma ikke afbryde
den gulgrgnne jordledning.
Stikket eller afbryderen skal
vere tilgengelig, ndr ovnen
er helt indbygget.

N.B. Producenten kan ikke
holdes ansvarlig for
tingsskade eller personskade,
hvis ovenstdende vejledning
og de normale
sikkerhedsforanstaltninger
ikke overholdes.
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muss ein allpoliger Schalter
mit einem Offnungsweg
von mindestens 3 mm
zwischen den Kontakten
zwischengeschaltet werden,
der entsprechend der Be-
lastung 1t. Typenschild be-
messen sein, und den
geltenden Vorschriften ent-
sprechen muss (das gelb-
griine Erdungskabel darf
nicht vom Schalter unter-
brochen werden. Die Steck-
dose bzw. der allpolige
Schalter miissen bei in-
stalliertem Geridt problem-
los zugénglich sein.

N.B. Der Hersteller ist nicht
haftbar, wenn die obigen
Anweisungen und  die
iiblichen Unfallverhiitungs-
vorschriften nicht befolgt
werden.

Ccz

minimélné 3 mm vzdalenosti
mezi kontakty. Ujistéte se, Ze
vypina¢ ma i dostate¢nou
kapacitu vzhledem k odbéru
proudu, kterd je rovnéz
uvedena na typovém Stitku a
ujistéte se, zda odpovidd i
platnym pfedpisam. Vypinac¢
rovnéz nesmi v Zadném
misté¢ pferusit Zlutozeleny
zemnici vodi¢. Po instalaci
trouby musi byt zasuvka i
vypina¢ bez problému
dosazitelné.

Neptehlédnéte

Vyrobce odmitd jakoukoli
odpovédnost za skody, které
vzniknou v dasledku
nedodrzeni vyse uvedenych
pokynt a obecné platnych
bezpeénostnich piedpist.

SK

privodu elektriny, pouzite
pripojny vypinac s
minimalne 3mm
vzdialenost’ou medzi
kontaktmi. Uistite sa, ze
vypina¢ ma aj dostato¢nu
kapacitu vzhl'adom na
pretekajici prad, ktora je
tiez $pecifikovand na
typovom §titku a uistite sa,
¢i zodpovedd platnym
predpisom. Vypina¢ taktiez
nesmie prerusit’ Zltozeleny
zemniaci vodic. Po instaldcii
rury musia byt’ zdsuvka aj
vypina¢ bezproblémovo
dosiahnutel'né.

Neprehliadnite

Vyrobca odmieta akikol'vek
zodpovednost’ za skody
vzniknuté nedodrzanim
vyssie uvedenych pokynov a
vieobecne platnych
bezpecnostnych predpisov.

GR

To kaAwdlo oUvdeong
dev MpEMeL o Kaveva
onueio va ¢tavel oe
Bepuokpacia
peyaiUtepn Twv 50° C
navw ano ™
Bepuokpacia
neptBailovTog. MNa
areuBeiag ouvdeon ue
v taon, eival
arnapaitTo va
Xpnoldomoleite
TIOAUTIOALKN) KAEUA HE
eAaxLoTo Avolypa 3 XIA.
Kal Je LkavoTtnta
@oUpvou avaioyn pe
TIC AVAYKES TNG
OUOKEUNG. To KAA®WSL0
yelwong dev mpemeL va
dlakomTeTaL Ao TNV
KAEa. H mpifa kKAEpa
olvdeong MpeEmelL va
elval ETOKEYPIUN WE TN
OuUOoKEUN
EYKATETTNMEVT.

>HMEIQZH:

O KATAOKEUAOTNG deV
euBUvETaL OE Kapia
TEPITTIWON YLa TN 1N
£QAPHOYT artd ToV
£YKATOOTATN TWV
AVWTEPWV KAVOVWV.
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The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due
to printing or copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be
considered necessary or useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Producenten fraleegger sig ethvert ansvar for eventuelle fejl og ungjagtigheder i dette dokument, der
skyldes fejl under trykning eller kopiering. Vi forbeholder os ret til at 2endre produkterne i det omfang, vi
skenner det ngdvendigt eller nyttigt uden at eendre produkternes grundfunktioner.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuell in dieser Broschire enthaltene
Ungenauigkeiten, die auf Druckfehler zuriickzufiihren sind und behélt sich das Recht vor an ihren
Produkten alle fir notwendig erachteten Anderungen anzubringen, ohne die wesentlichen
Eigenschaften zu beeinflussen.

Vyrobce nezodpovidd za chyby v tomto ndvodu, které piipadné vznikly béhem tisku. Dile si vyhrazujeme
préavo vykonat na nasich vlastnich produktech takové zmény, které povazujeme za nevyhnutelné, ptipadné
uzite¢né, samoziejme beze zmény charakteristickych vlastnosti vyrobku.

Vyrobca nezodpovedi za chyby v tomto navode, vzniknuté pocas tlace. Vyhradzujeme si tiez pravo vykonat’
na nasich vlastnych produktoch také zmeny, ktoré povazujeme za nevyhnutné, pripadne uzito¢né, pricom
charakteristické vlastnosti vjrobkov zostand nezmenené.

O KATAOKEUAOTNG aromnoleital KaBe euBUVNG yla evOEXOUEVEG AVAKPIBELEG TOU
nepLEXovTal 0To GUAAADLIO AOYw AaBwV KATA TNV eKTUMWON n TNV avilypaen.
Erupulaocoopueba tou dlkal®patog aAAaywv ota Tpoidvra pag, mou BswpoulvTal
anapaitnTeg N XPNOoLUES, XWPIG va TiBevTtal og Kivduvo Ta BACIKA XAPAKTNPLOTIKA.
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