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CHARAKTERISTIKA TROUBY

Vazeny zakazniku, VaSe nova trouba je vybavena elektronickou kartou, ktera neustéle
monitoruje ¢innost trouby, aby se dosahl optimalni vykon.

Dotykové ovladani je nejnovéjsiho typu, precizni a spolehlivé.
Ma elegantni, pfehledny a diskrétni vzhled a Iépe ovladatelny jako pfedtim.

Malo tlacitek, mnoho funkci a Zadné komplikované kombinace nebo sled tlacitek.
Postupujte podle navodu a troubu nastavite dvéma pohyby !!

Instalace a zapojeni

Vazeny zakazniku, tato trouba je sofistikovany elektricky spotfebi€, klasifikovan
jako tovar dlouhodobé spotieby. Jeji instalaci do kuchyriského nabytku a pfipojeni k
elektrické siti musi vykonat smluvni servisni technik fy Eurotech spol.s r.o..







sere

820

A,

Demo modus

Toto je oznaceni stavu, ve kterém se ’normélné trouba nachazi, pfi vypadku elektriky
jako i pfi prvnim zapojeni trouby. Ucelem je zobrazit vSechny ovladaci prvky se
zaznamenanym pofadim ovladani.

V tomto modu nemUlze byt trouba NIKDY skutecné ¢€inna, protoZze nejsou
zapnuty vyhfevni télesa !! )

Ovladaci panel NENI AKTIVOVAN, takZze trouba nereaguje na ovladaci
prikazy.

Na deaktivaci (oziveni) demo modu stlacte po dobu 5 vtefin symbol svétla. Ovladaci
prvky se aktivuji do standardniho stavu a trouba je pfipravena k provozu.



Nastavéni hodin

Trouba signalizuje pfipojeni trouby k elektrické siti dvojitym zvukovym signalem
(pipnutim).
Chcete-li upravit Cas, stlacte po dobu 5 vtefin tlagitko TIMER

< Nastaveni kazdého ovladaciho prvku se potvrdi zvukovym signalem.

v

Uprava &asu se vykona pomoci tlagitek ,+, a , -, .
Po dobu nastavovani blikaji délici dvojtecky a po jeho
potvrzeni prestanou blikat.



Zapnuti trouby

Trouba se zapne tlacitkem ON/OFF , vid obrazek.
Aktivuji se vSechny symboly ovladaciho panelu, pozadi
sviti.

Po zapnuti trouby nastavte do 8 vtefin pozadované funkce peceni. V
v opacném pfipadé to elektronicky systém vyhodnoti jako poruchu a trouba se z
bezpecnostnich divodl vypne.



HLAVNi FUNKCE

Pohled na ovladaci panel

funkce peceni
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specialni funkce| |programovani
trouby

zapnuti/ vypnuti trouby
zamknuti/odemknuti trouby

teplota

zamek trouby

hodiny

Funkce peceni
Ovladani trouby poskytuje 12 specifickych funkci peceni !

Kazda funkce peceni ma nastavenou patfi¢nou teplotu vybranou na zakladé vysledkl
testt a receptu, které se obvykle pouzivaji. Teplotu miZzete upravit i podle vlastniho
uvazeni.

Nasledujici tabulka doporuc¢ené teploty a ¢asu peceni vychdzi z vysledkd testl
profesionalnich kuchafl v naSich laboratofich. Doporu¢ené hodnoty Vam maji
pomoct, abyste pfi pouZiti Vasich vlastnich receptd dosahli pfi peceni vzdycky nejlepsi
vysledky.
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Jednoduché nastaveni funkci peceni...

Vybaveni trouby nejmodernéjSi elektronikou ovladani umozriuje nastavit program

peceni dvéma jednoduchymi pohyby. Zapnéte troubu a zvolte vhodny program peceni

pro jidlo, které chcete péct.

Jednoduse si jej zvolte a stlacte pfisludné tlacitko !

Kazda funkce peceni ma nastavenou teplotu peceni. Teplotu je mozné kdykoli
N/ zmeénit, ale jestli Vam vyhovuje uz nastavéna teplota nemusite nic délat - trouba

( / se aktivuje automaticky po nékolika vtefinach.
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Regulace teploty
Mezi skute€¢né dosahnutou teplotou v troub& a nastavenou teplotou je pfipustna
tolerance * 5°C, zaru€ujici maximalni spolehlivost peceni.

Teplotu peceni zménite jednoduse stlac¢enim symbolu plus a minus. Teplota ma rozsah
nastavéni od +50° do + 250°C.

Zménu teploty neni potfebné potvrdit protoZe ovladani se aktivuje samo po nékolika
vtefinach automaticky.

V prGbéhu nahfivani trouby blika na displeji ukazovatel stupriti (°C), ukazuje, Ze trouba
se nahfiva na nastavenou teplotu. Po dosahnuti nastavéné teploty zazni zvukovy signal
(pipnuti).

Zbytkové teplo

Po dobu peceni jidla se teplo uchovava v troubé&. Toto teplo se udrzuje izolované od
kuchyriského nabytku diky vybornému izolaénimu systému a specialnim konstrukénim
detailim.

Teplo v troubé klesa po jeji vypnuti postupné a da se vyuzit na dopékanijidla. Ukazovatel
na displeji zobrazuje po vypnuti trouby vnitfni teplotu trouby az dokud nedosahne
50°C.

Vyuzijte tuto moznost na udrzeni jidla v teplém stavu anebo na lehké

Y/ dopeékani.



Sonda teploty jidla
(je soucasti vybaveni u nékterych modelt)

Tepelna sonda je teplomér, ktery po zabodnuti do jidla zkontroluje vnitini teplotu
pec¢eného pokrmu, na zakladé ¢eho mulzete uréit potfebnou dobu pecéeni.Napfiklad,
maso muze vypadat zvenc&i upeceno ale vevnitf bude jesté rdzové !

Teplota dosahnuta pfi pe€eni je Uzce spojena s problémy zdravi a hygieny. Baktérie
muze byt obsahnuta v kazdém druhu masa, driibeze, ryb jako i v syrovych vaji¢kach.

Urcité druhy baktérii se pe€enim jidla zni¢i, zatimco jiné, jako napfiklad Salmonela,
Campylobacter jejuni, Listeria monocytogenes, Escherichia coi a Staphylococus
aureus muzou vazné ohrozit nase zdravi.

Baktérie se mnozi velmi rychle pfi teploté od 4,4°C do 60°C. Obzvlasté riskantni je

proto mleté maso.

Jako prevenci proti mnozZeni baktérii, je potfeba dodrZzet nasledujici pokyny:

* nerozmrazujte potraviny pfi jizbové teploté, vzdycky v chladni¢ce nebo vyuzijte funkci
rozmrazovani v troub&. Rozmrazené potraviny ihned tepelné zpracujte.

* kurata pliite naplniaz pfed peCenimvtroubé, nikdy nekupujte kufatajiz naplnéné napini.
v syrovém stavu a hotové upecené (s napini) jenom kdyz je zkonzumujete do 2
hodin.

 potraviny marinujte v chladni¢ce ne pfi jizbové teploté.

* pfi peCeni masa, ryb a driibeze pouzijte tepelnou sondu na kontrolu spravné teploty,
kdyz jejich hroubka je vétSi nez 5 cm. Takto se ujistite, jestli pfi pe€eni byla dosahnuta
alespont minimalni teplota. NejvétSi nebezpecenstvi hrozi z nedostate¢né upecené
dribeze, hlavné Salmonelou.

» NepferusSujte proces peceni, to znamena nepecte jidlo na vice krat — rozpéct, odloZit
a dokon¢it pe€eni pozdéji. Teplota v takto rozpeceném jidle je totiZ idedlni pro rast
baktérii.

* Maso a drlibez grilujte v troubé pfi teploté nejméné 165°C.

"



N Pouziti tepelné sondy

Zasuvka na tepelni sondu je umisténa
v ohybu vrchné pfedni &asti trouby a je
chranéna metalovym krytem..

Zatlacte zastrCku do zasuvky. Kdyz je
spravné zastrCena, jeji aktivaci potvrdi
zvukovy signal - dvojité pipnuti.

|
* Zabodnéte sondu do stfedu pokrmu,
| vyhnéte se piitom kostem a tukovym
I| céastem.
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Upozoriujeme, Ze tepelni sonda bude funkéni jenom kdyZ je trouba zapnuta.

7/
4

Zvolte podle Vaseho vybéru optimalni funkci pe€eni.

Po 5 vtefinach se zapne
ukazovatel teploty a zobrazi
teplotu teplotni sondy, to znamena
teplotu naméfenou sondou vevnitf
peceného pokrmu.

Hodnotu minimalni vnitfni teploty mizete upravovat v rozsahu od +30°C
v do +99°C, ale doporucujeme Vam drzet se nasledujici tabulky, vybrané z ,
( ) Databaze narodni potravinové bezpecnosti (USA) ,,.

N
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POTRAVINY | MINIMALNI VNITRNi TEPLOTA
Mleté
Hamburger 71°C
hovézi, teleci, jehnéci, veprové 74°C
kufe, morka 74°C

Hovézi, teleci, jehnéci

Pecené maso a steaky:

.Krvavé“ (nedopecené)

Databaze narodni potravinové bezpecnosti neuvadi teplotu
peceni pro krvavé* maso z diivodu nebezpeénosti pro zdravi

stfedné propecené-krvavé (medium-rare)

63°C

stfedné propecené (medium) 71°C
dobrfe propeceny 77°C
Vepiové
kotlety ,pecené, Zebirka:
stfedné propecené (medium) 71°C
dobfe propecené 77°C
Cerstva Sunka 71°C
Cerstveé klobasy 71°C
Driibez
Kufe celé anebo porcovano 82°C
kacice 82°C
morka cela (bez naplné) 82°C
kruti prsicka 77°C

Kdyz v pribéhu peceni vytahnete zastréku tepelné
sondy ze zasuvky. Trouba se zablokuje a pipnutim
signalizuje chybu. Vlozte zastréku sondy do
zasuvky a program peceni bude pokracovat !

Kdyz pecete pomoci teplotni sondy, vSechny pfedvolené teploty se v souladu s

filozofii pouzivani zméni na
maxima 250°C.

165°. Teplota se mize ménit od minima 120°C do

Z toho samého divodu se deaktivuje i funkce rozmrazovani.



Konec peceni nastane po dosahnuti vnitfni teploty pokrmu nastavené pro teplotni sondu.
VSechny programovaci funkce (funkce €asomiry) se zastavi s vynimkou zvukového
signalu — pipani (minutové pocitadlo).

Kdyz tepelni sonda doséhne teplotu, na kterou byla nastavéna, trouba se automaticky
deaktivuje a zazni zvukovy signal (pipani) !

Po uplynuti ¢asu (doby) peceni, nezapomerite odpojit
tepelnou sondu a vyndat ji z trouby.

UPOZORNENI: sonda je po peéeni velmi horka.

Jestli je sonda zapojena v troubé ale ne v jidle, zobrazi se
na displeji timeru chyba (ERR3). Zobrazeni chyby zmizi po
odpojeni sondy z trouby.

SPECIALNi FUNKCE

Boost (rychle predhfivani)

Tato specialni funkce se aktivuje po zvoleni néjaké funkce peceni a pouziva se k
redukci €asu potfebného k dosahnuti nastavené teploty peceni.
Tento Casovy Usek se nazyva pfedehfati a je poZzadovan témeérf pro vSechny recepty.

Funkci ,turbo predhfivani “ mudzete kdykoliv vypnout anebo zménit funkci peceni.

Clean (rychle ¢isténi)

Spravny provoz trouby je kombinovan s pouzitim bo€nych paneld a katalytického krytu
ventilatoru.

Trouba je vybavena specialnim smaltem s mikro-porézni strukturou, kterd pomoci
katalyticko - oxida¢niho procesu promériuje tukové necistoty vznikajici pfi pec€eni do
plynné podoby.

Funkce turbo Cisténi se aktivuje jenom kdyZ neni navolena zadna jina funkce peceni,
takze: zapnéte troubu a stlacte po dobu 5 vtefin symbol tak jako je zobrazeno na
obrazku vyse.

N
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g sy 5 vtefin.!!

Proces Cisténi se zacne pfi teploté 250°C a trva jednu hodinu. Nepouzivejte
tuto funkci na peceni potravin !!!

Aktivuje se svétlo trouby ale maze se kdykoliv vypnout a znovu zapnout.

V8echny samodistici panely maji efektivitu asi pro 30 cisténi, potom musi byt
vymeénény.

Panely se mUzou gistit vodou z vodovodu a vyménu si miizete objednat u smluvniho
servisniho technika.

Ovladani osvétleni trouby

Osvétleni trouby je funkéné nezavisle na ostatnich funkcich trouby, to znamena ze se
da zapnout nebo vypnout podle Vasi potieby !

Svétlo trouby sviti obyCejné po dobu ohfevu a potom 3 minuty po dosahnuti nastavené
teploty. Potom, v ramci Setfeni energie svétlo zhasne.

Na zkontrolovani peceni je tfeba v troubé zasvitit. Stlacte tlaCitko symbolu svétla,
osvétleni je v ¢innosti po dobu 3 minut a potom se automaticky vypne. Svétlo mlzete
vypnout i pfed uplynutim 3 minut opétovnym stlacenim tlaCitka symbolu svétla.

Nékteré modely jsou vybaveny senzorickym ovladanim dvefi trouby, které sleduje
polohu dvefi a nasledné ovladani osvétleni v troubé. Otevieni dvefi trouby je
signalizovano pipnutim a zapnutim osvétleni v troubé. Po znovu uzavieni dvefi trouby
svétlo zhasne.



PROGRAMOVANI TROUBY

Programovani trouby nabizi tfi zpUsoby na ovladani ¢asu (doby) peceni. Jsou k dispozici
se standardnimi funkcemi peceni. PFi pouziti tepelné sondy, jsou deaktivovany (vid
pfislusnou kapitolu).

>

9? Funkce se muzou zvolit v sledu zleva doprava dotykem na symbol
hodin, pfi kazdém dotyku zasviti symbol v poradi.

Programovani ¢asomiry — ¢as peceni

Stlacte jeden krat symbol ¢asomiry. Zasviti odpovidajici symbol. Na displeji hodin se
zméni ukazovatel aktualniho ¢asu:

délici dvojtecka blika, to
% znamena ze je  mozné
naprogramovat ¢as peceni

Po nastaveni ¢asu peceni, se zobrazi na displeji znovu aktualni ¢as a
symbol ¢asu (doby) peceni zacne svitit.
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Od této doby zacne odpocitavani nastaveného €asu. Po vyprSeni nastaveného €asu
zazni zvukovy signal (pipnuti), ohfev trouby se vypne a peceni se ukonci. Odpovidajici
symbol blika a na displeji hodin se zobrazi nastaveny €as. Zvukovy signal vypnéte
stlaCenim libovolného tladitka.

Po osmi vtefinach se trouba automaticky vypne, jestli neni naprogramovana jina funkce
peceni.

Programovani €asomiry — ¢as ukonéeni peceni

Stlacte dvakrat symbol ¢asomiry a pfislusny symbol zasviti.

N4

/ ' Délici teCky blikaji, co znaci Ze mizete nastavit Cas
/ ukonceni peceni

Dotykem na symboly + a - nastavte
¢as ukonceni peceni

Po nastaveni ¢asu ukonceni pe€eni se na displeji znovu zobrazi
aktualni ¢as a symbol ¢asu ukonceni peceni zasviti.




Od této doby zagne odpocitavani nastaveného €asu. Po dosahnuti nastaveného Casu,
zazni zvukovy signal (pipnuti), ohfev trouby se vypne a pe€eni se skonci.

Blika pfislusny symbol a na displeji hodin se zobrazi nastaveny ¢as ukonceni peceni.
Zvukovy signal vypnéte stlacenim libovolného tlacitka.

Trouba se vypne automaticky po 8 vtefinach, kdyz neni nastavéna jina funkce

peceni.

Programovani ¢asomiry — odlozené peceni

Kombinacidvou funkci- asu (doby) peceniaukonceni pe€eni—je mozno naprogramovat
pozdéjsi zacatek Casu pec€eni nez-li je aktualni Cas.

Napfiklad, je 8.30 hod a pravé odchazite z domu a radi by jste po navratu domu o 13.00
hod méli upe€ené maso, pak postupujte nasledovné:

pfipravte maso na peceni a vlozte jej do trouby

Potom nastavte ¢as (dobu) pec¢eni, napfiklad 2
hodiny.

A, ® - + i I
’ ’ 9? Pak nastavte Cas ukonCeni peceni. Ovladani obycejné
[ . g pfipocita nastaveny €as doby peceni k aktualnimu Casu a
/ ' / souCet zobrazi jako ¢as ukonéeni peceni. V nasem pripadé
// to bude 10.30 hod (8.30+2 ).




/ s nastavénym ¢asem. V naSem pfipadé to bude

’ : zmeénite ¢as ukonceni peceni, aby byl v souladu
/ 13.00 hod.

Trouba bude ted v pohotovostnim stavu (stand-by) a svétlo trouby se vypne. Kdyz
nastane Cas zacatku peceni, svétlo trouby se nezapne automaticky, protoze odlozeny
zaCatek peceni logicky pfedpoklada Vasi nepfitomnost, takze osvétleni v troubé by
nemélo smysl.

Ovladani trouby se automaticky aktivuje o 11.00
hod. (13.00 — 2 hod.) a vypne se o 13.00 hod.,
€O znamena, Ze maso bude pfi Vasem pfichodu
dom( hotové.

Programovani ¢asomiry — minutové pocitadlo

Minutové pocitadlo je funkce Casu, nezavisla na ¢innosti trouby, co znamena ze
neblokuje pec€eni a nevypne troubu ale funguje jako zvukovy signalizator. MGzete jej
nastavit kdykoli, jako budik pro vafeni na varné desce, jako i pe€eni v troubé anebo
pro jiné aktivity.

Da se pouzit i pfi vypnuté troubé. V takovém pripadé se staci dotknout symbolu
Casovace.

Kdyz jej pouzijete u vypnuté trouby, musite se dotknout symbolu Casu tfikrat za
sebou.

@
’ Blikani délicich teCek znali, Ze je mozné
/ J nastavit hodnotu &asu.
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Dotykem na symboly + a - nastavte minuty.

Od této doby se za¢ne odpocitavani. Po uplynuti nastavéného €asu zazni zvukovy
signal a pfislusny symbol za¢ne blikat. Stlacenim libovolného tlacitka se zvuk (pipani)
vypne.

Programovani éasomiry — zrusSeni programu

Nastaveny €as zrusite Upravou ¢asu na nulu anebo vypnutim trouby.

BEZPECNOST: UZAMKNUTI TROUBY

Ovladani trouby ma moznost uzamknuti ovladacich funkci jako ochranu pred
neopravnéném pouzitim.

Aktivovat nebo deaktivovat ovladaci funkce je mozné kdykoli pomoci tlacitka zapnuti/
vypnuti (on/off).

Stlacenim tlacitka se symbolem on/off (zapnuti-vypnuti) po
dobu nejméné 3 vtefin aktivujete anebo deaktivujete zamek
trouby.

/3 vtefin.!!

Aktivace zamku:
na displeji se zobrazi symbol Cervené spusténé zavory.
Jakakoli ¢innost trouby je zablokovana.
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Deaktivace zamku: na displeji se zobrazi bile symbol
otevifené zavory

22



OBSAH

PREZENTACIA RURY

InStalacia a zapojenie
Demo modus
Ovladanie hodin
Zapnutie rary

HLAVNE FUNKCIE

Zobrazenie ovladacieho panelu

Funkcie pecenia

Jednoduché ovladanie

Ovladanie teploty pecenia

Zostatkové teplo

Tepelna sonda

Specialna funkcia: turbo ohrev a turbo éistenie
Ovladanie osvetlenia rary

PROGRAMOVANIE RURY

Programovanie timera (€asovaca): €as (doba) pecenia
Programovanie timera (€asovaca): ukonéenie pecenia
Programovanie timera (€asovaca): odlozené pecenie

Programovanie timera (¢asovaca): minutové pogditadlo
Programovanie timera (€asovaca): zrusenie programu

BEZPECNOST

Uzamknutie rary

23

25
27
28
29

30
30
31
32
32
33
37
38

39
40
41

43

43




24



CHARAKTERISTIKA RURY

Vazeny zakaznik, VaSa nova rura je vybavena elektronickou kartou, ktora neustéle
monitoruje Cinnost rury aby sa dosiahol optimalny vykon.

Dotykové ovladanie je najnovsieho typu, precizne a spofahlivé.
Ma elegantny, prehladny a diskrétny vzhlad a lepSie ovladatelny ako predtym.

Malo tlacidiel, mnoho funkcii a ziadne komplikované kombinacie alebo sled tlacidiel.
Postupujte podla navodu a rdru nastavite dvomi pohybmi !!

InsStalacia a zapojenie

Vazeny zakaznik, tato rura je sofistikovany elektricky spotrebi¢, klasifikovany ako tovar
dlhodobej spotreby. Jej instalaciu do kuchynského nabytku a pripojenie k elektrickej
sieti musi vykonat zmluvny servisny technik fy Eurotech spol.s r.o..

25






Seljfa

820

A,

Demo modus

Toto je oznacenie stavu, v ktorom sa normalne rdra nachadza, pri vypadku elektriny ako
aj priprvom zapojeni rary. U¢elom je zobrazit vSetky ovladacie prvky so zaznamenanym
poradim ovladania.

] V tomto moduse rura nemdze byt NIKDY skutone €&inna, nakolko nie su
J zapnuté vyhrevné telesa !! )
Ovladaci panel NIE JE AKTIVOVANY, takze rura nereaguje na ovladacie
prikazy.

Na deaktivaciu (ozivenie) demo modusu stlacte po dobu 5 sekdnd symbol svetla.
Ovladacie prvky sa aktivuju do Standardného stavu a rdra je pripravena na prevadzku.
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Nastavenie hodin

Rura signalizuje pripojenie rury do elektrickej siete dvojitym zvukovym signalom

(pipnutim).
Ak chcete upravit ¢as, stlacte po dobu 5 sekund tlagidlo TIMER

< Nastavenie kazdého ovladacieho prvku sa potvrdi zvukovym signalom.

v

Uprava &asu sa robi pomocou tlagidiel ,+, a -,
Pocas nastavovania blikaju deliace dvojbodky a po
jeho potvrdeni prestanu blikat.
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Zapnutie rary

Rura sa zapne tlac¢idlom ON/OFF , vid obrazok.
Aktivuju sa vSetky symboly ovladacieho panelu, pozadie
svieti.

Po zapnuti rary nastavte do 8 sekind pozadované funkcie pecenia. V
v opacnom pripade to elektronicky systém vyhodnoti ako poruchu a rura sa z
bezpecnostnych dévodov vypne.
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HLAVNE FUNKCIE

Pohl'ad na ovladaci panel

funkcie pecenia

I e M S e 1 1 Y

[

Speciélne funkcie| |programovanie
rary

zapnutie/ vypnutie rary
zamknutie/odomknutie rary

teplota

zamok rury

hodiny

Funkcie pec€enia

Ovladanie rury poskytuje 12 Specifickych funkcii pecenia !

Kazda funkcia pecenia ma nastavenu patri¢nu teplotu vybranu na zaklade vysledkov
testov a receptov, ktoré sa obvykle pouzivaju. Teplotu mdézete upravit aj podla vlastného
uvazenia.

Nasledujuca tabulka odporucanej teploty a ¢asu pec€enia vychadza z vysledkov testov
profesionalnych kucharov v naSich laboratériach. Odporu¢ané hodnoty Vam maju
pomdct, aby ste pri pouziti Vasich vlastnych receptov dosiahli pri pe€eni vzdy najlepSie
vysledky.
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2 ¥ & r@ o

o= __ B, T | -
OO0 & & | O =] E |
160-200 160-180 140-160 200-230 210-220 160-180 190 230-250
B 2-3 2 2 1-3 2 2-3 2-3 4.5
30-50' | 20-40' | 10-40' | 10-20' | 45-60' | 45-60' | 60-70' | 1418

v 3 Y4 %

DO MO« O K
225-250 160-180 210-230 160-190 200-220 160-180 175-190 190-210 170-190
C} 2 2 2 2 2-3 2 2 2 3
120'-150' | 120'-160' | 90'-120"' | 90'- 120" 50'- 60' 45'- 60" 60'-70" 40'- 50" 40'- 50"

Jednoduché nastavenie funkcii pe€enia...

Vybavenie rdry najmodernejSou elektronikou ovlddania umoZzfuje nastavit program
pecenia dvomi jednoduchymi pohybmi. Zapnite ruru a zvolte vhodny program pecenia

pre jedlo, ktoré chcete piect.

Jednoducho si ho zvolte a stlacte prislusné tlacidlo !

Kazda funkcia pefenia ma nastavenu teplotu pecenia. Teplotu je mozné
N/ kedykolvek zmenit, ale ak Vam vyhovuje uz nastavena teplota nemusite ni¢

( / robit - rira sa aktivuje automaticky po niekolkych sekundach.

31




Regulacia teploty

Medzi skutoCne dosiahnutou teplotou v rure a nastavenou teplotou je pripustna
tolerancia + 5°C, zaru€ujuca maximalnu spolahlivost pecenia.

Teplotu pe€enia zmenite jednoducho stlacenim symbolov plus a minus. Teplota méa
rozsah nastavenia
od +50° do + 250°C.

Zmenu teploty nie je potrebné potvrdit’ pretoZze ovladanie sa aktivuje po par sekundach
automaticky samo.

V priebehu nahrievania rary blika na displeji ukazovatel stupriov (°C), ukazuje, ze rura
sa nahrieva na nastavenu teplotu. Po dosiahnuti nastavenej teploty zaznie zvukovy
signal (pipnutie).

Zostatkové teplo

Pocgas pecenia jedla sa teplo uchovava v rure. Toto teplo sa udrZuje izolovane od
kuchynského nabytku vdaka vybornému izolatnému systému a Specialnym
konstruk&nym detailom.

Teplo v rure klesa po jej vypnuti postupne a da sa vyuZzit na dopekanie jedla. Ukazovatefl
na displeji zobrazuje po vypnuti rury vnatornu teplotu rury az kym nedosiahne 50°C.

Vyuzite tito moznost na udrzanie jedla v teplom stave alebo na lahké

9 dopekanie.
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Sonda teploty jedla
(je sucast'ou vybavenia u niektorych modelov)

Tepelna sonda je teplomer, ktory po zabodnuti do jedla skontroluje vnutornu teplotu
peceného pokrmu, na zaklade ¢oho mbzete urcit potrebnu dobu pecenia.
Napriklad, maso méze vyzerat zvonku upe€ené ale vo vnutri bude este ruzové !

Teplota dosiahnuta pri pe€eni je Uzko spojena s problémami zdravia a hygieny. Baktéria
mébzZe byt obsiahnuta v kazdom druhu méasa, hydiny, ryb ako aj v surovych vajickach.

Urcité druhy baktérii sa pe€enim jedla znicia, zatal€o iné, ako napriklad Salmonela,
Campylobacter jejuni, Listeria monocytogenes, Escherichia coi a Staphylococus aureus
mozu vazne ohrozit nase zdravie.

Baktéria sa mnozi velmi rychlo pri teplote od 4,4°C do 60°C. Obzvlast riskatné je preto

mleté maso.

Ako prevenciu proti mnozZeniu baktérii, je potrebné dodrzat nasledovné pokyny:

* nerozmrazujte potraviny pri izbovej teplote, vzdy v chladnic¢ke alebo vyuzite funkciu
rozmrazovania v rure. Rozmrazené potraviny ihned tepelne spracujte.

 kurc¢ata plnite plnkou az pred pe€enim v rdre, nikdy nekupujte kuréata uz naplnené s
plnkou v surovom stave, a hotové upecené (s plnkou) iba ak ich skonzumujete do 2
hodin.

» potraviny marinujte v chladni¢ke nie pri izbovej teplote.

» pri pe€eni masa, ryb a hydiny pouzite tepelnt sondu na kontrolu spravne;j teploty, ak
ich hrubka je vacsia ako 5 cm. Takto sa uistite, €i pri peeni bola dosiahnuta aspon
minimalna teplota. Najvacsie nebezpeclenstvo hrozi z nedostato¢ne upecenej hydiny,
hlavne Salmonelou.

* NepreruSujte proces peCenia, to znamena nepecte jedlo na viac krat — rozpiect,
odlozit' a dokongit' pe€enie neskér. Teplota v takto rozpeCenom jedle je totiz idedlna
pre rast baktérii.

* Maso a hydinu grilujte v rure pri teplote najmenej 165°C.
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Pouzitie tepelnej sondy

Zasuvka na tepelnu sondu je umiestnena
v ohybe vrchnej prednej Casti rary a je
chranena metalovym krytom.

Zatlatte zastrcku do zasuvky. Ak je
spravne zastréena, jej aktivaciu potvrdi
zvukovy signal - dvojité pipnutie.

| Zabodnite sondu do stredu jedla, vyhnite
, sa pritom kostiam a tukovym Castiam.
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Upozoriujeme, Ze tepelna sonda bude funkéna iba ak je rdra zapnuta.

7/
4

Zvolte podfa Vasho vyberu optimalnu funkciu pecenia.

Po 5 sekundach sa zapne ukazovatel
teploty a zobrazi teplotu tepelnej
sondy, to znamena teplotu nameranu
sondou vo vnutri peéeného pokrmu.

Hodnotu minimalnej vnutornej teploty mézete upravovat v rozsahu od +30°C
v do +99°C, ale odporu€ame Vam drzat sa nasledovnej tabulky, vybranej z ,,
( ) Databazy narodnej potravinovej bezpecnosti (USA) ,,
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POTRAVINY | MINIMALNA VNUTORNA TEPLOTA
Mleté maso
Hamburger 71°C
hovadzie, telacie, jahnacie, bravéové | 74°C
kuréa, morka 74°C

Hovadzie, telacie, jahnacie

Pecené méso a stejky:

.Krvavé“ (nedopecené)

Databaza narodnej potravinovej bezpe€nosti neuvadza teplotu
peenia pre krvavé" maso z dévodu nebezpecnosti pre zdravie

stredne prepecené-krvavé (medium-rare)

63°C

stredne prepecené (medium) 71°C
dobre prepeceny 77°C
Bravcové

kotlety ,pecené, rebierka:

stredne prepecené (medium) 71°C
dobre prepecené 77°C
Cerstva Sunka 71°C
Cerstvé klobasy 71°C

Hydina

Kurc¢a celé alebo porciované 82°C
kacica 82°C
morka cela (bez plnky) 82°C
morcacie prsia 77°C

ak poCas peCenia vytiahnete zastréku tepelnej
sondy zo zasuvky,rura sa zablokuje a pipnutim
signalizuje chybu.

Vlozte zéastr€ku sondy do zasuvky a program
pecenia bude bude pokracovat’!

Ak peciete pomocou teplotnej sondy, vSetky predvolené teploty sa v sulade

do maxima 250°C.

filozofiou pouzivania zmenia na 165°. Teplota sa méze menit od minima 120°C

Z toho istého dévodu sa deaktivuje aj funkcia rozmrazovania.
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Koniec pecenia nastane po dosiahnuti vnutornej teploty pokrmu nastavenej pre teplotnu
sondu. V8etky programovacie funkcie (funkcie €asomiery) sa zastavia s vynimkou
zvukového signalu — pipania (minutové pocitadlo).

Ked tepelna sonda dosiahne teplotu, na ktord bola nastavend, rura sa automaticky
deaktivuje a zaznie zvukovy signal (pipanie) !

Po uplynuti ¢&asu (doby) pec€enia, nezabudnite
odpojittepelnu sondu a vybrat ju z rury.

UPOZORNENIE: sonda je po peceni velmi horuca.

Ak je sonda zapojend v rure ale nie je v jedle, zobrazi sa na
displeji timera chyba (ERR3). Zobrazenie chybyzmizne po
odpojeni sondy z rury.

SPECIALNE FUNKCIE

Boost (rychle predhrievanie)

Tato Specialna funkcia sa aktivuje po zvoleni nejakej funkcie pe€enia a pouziva sa na
redukciu €asu potrebného k dosiahnutiu nastavenej teploty pecenia.
Tento Casovy Usek sa nazyva predhriatie a je pozadovany takmer pre vSetky recepty.

Funkciu ,turbo predhrievanie® mozete kedykolvek vypnut alebo zmenit funkciu
pecenia.

Clean (rychle istenie)

Spravna prevadzka rury je kombinovana s pouzitim bo¢nych panelov a katalytického
krytu ventilatora.
Rura je vybavena $pecidlnym smaltom s mikro-poréznou Strukturou, ktor4d pomocou
katalyticko oxidacného procesu premiefia tukové necistoty vznikajuce pri peceni do
plynovej podoby.

Funkcia turbo Cistenia sa aktivuje iba ked nie navolena zZiadna ina funkcia pecenia,
takze: zapnite ruru a stlacte po dobu 5 sekiund symbol tak ako je zobrazené vyssie na
obrazku.
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—_ s 5 sek.!!

Proces Cistenia sa zacne pri teplote 250°C a trva jednu hodinu. Nepouzivajte
tuto funkciu na pecenie potravin !!!

Aktivuje sa svetlo rury ale méze sa kedykolvek vypnut a znovu zapnut.

VSetky samodistiace panely maju efektivitu asi pre 30 Cisteni, potom musia byt
vymenené. Panely sa sa m6zu distit vodou z vodovodu a vymenu si mOzete objednat’
u zmluvného servisného technika.

Ovladanie osvetlenia rary

Osvetlenie rury je funkéné nezavisle na ostatnych funkciach rury, to znamena ze sa da
zapnut alebo vypnut podla VaSej potreby !

Svetlo rary svieti obyCajne poCas doby ohrevu a potom 3 minuty po dosiahnuti
nastavenej teploty. Potom, v ramci Setrenia energie svetlo zhasne.

Na skontrolovanie pecenia je treba v rure zasvietit. Stlacte tlacidlo symbolu svetla,
osvetlenie je v Cinnosti po dobu 3 minut a potom sa automaticky vypne. Svetlo mézete
vypnut aj pred uplynutim 3 minat opatovnym stlacenim tlacidla symbolu svetla.

Niektoré modely su vybavené senzorickym ovladanim dveri rury, ktoré sleduje polohu

dveri a nasledne ovladanie osvetlenia v rdre. Otvorenie dveri rury je signalizované
pipnutim a zapnutim osvetlenia v rure. Po znovuzatvoreni dveri rury svetlo zhasne.
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PROGRAMOVANIE RURY

Programovanie rury ponuka tri spdsoby na ovladanie ¢asu (doby) pecenia. Su k dispozicii
so Standardnymi funkciami pecenia. Pri pouziti tepelnej sondy, su deaktivované (pozri
prislusnu kapitolu).

(®

éy Funkcie sa mézu zvolit v slede zlava doprava dotykom na symbol
hodin, pri kazdom dotyku zasvieti symbol v poradi.

Programovanie ¢asomiery — ¢as pecenia

Stlacte jeden krat symbol Casomiery. Zasvieti zodpovedajuci symbol. Na displeji hodin
sa zmeni ukazovatel aktualny ¢asu:

deliaca dvojbodka blika, to
% znamena e je mozZné
naprogramovat’ ¢as pecenia

Po nastaveni €asu pecenia, zobrazi display znovu aktualny ¢as a symbol
¢asu (doby) pe€enia zacne svietit.
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Odteraz za¢ne odpocitavanie nastaveného €asu. Po vyprSani nastaveného ¢asu zaznie
zvukovy singal (pipnutie), ohrev rury sa vypne a pecenie sa ukonci. Zodpovedaijjuci
symbol blika a na displeji hodin sa zobrazi nastaveny ¢as. Zvukovy signal vypnete
stlacenim [ubovolného tlacidla.

Po 6smich sekundach sa rura automaticky vypne, ak nie je naprogramovana ina funkcia

pecenia.

Programovanie ¢asomiery — ¢as ukonéenia pecenia

Stlacte dva-krat symbol ¢asomiery a prislusny symbol zasvieti.

i / Deliace bodky blikaju, ¢o znali ze mbzete nastavit Cas
/ J ukoncenia pecenia

Dotykom symbolov + a - nastavte
¢as ukoncCenia pecenia

Po nastaveni ¢asu ukon&enia pecenia sa na displeji znovu zobrazi
aktualny ¢as a symbol ¢asu ukon&enia pecenia zasvieti.

40



Odteraz za¢ne odpocitavanie nastaveného €asu. Po dosiahnuti nastaveného Casu,
zaznie zvukovy signal (pipnutie), ohrev rury sa vypne a pecenie sa skonci.

Blika prislusny symbol a na displeji hodin sa zobrazi nastaveny ¢as ukonc€enia pecenia.
Zvukovy signal vypnete stlacenim fubovolného tlacidla.

Rura vypne automaticky po 8 sekundach, ak nie je nastavend ina funkcia pecenia.

Programovanie ¢asomiery — odlozené pecenie

Kombinaciou dvoch funkcii - ¢asu (doby) pecenia a ukoncenia pecenia — je mozné
naprogramovat neskorsi zaCiatok ¢asu pecenia nez je aktualny ¢as.

Napriklad, je 8.30 hod a prave odchadzate z domu a radi by ste po navrate domov o
13.00 hod mali upecené maso, potom postupuijte nasledovne:

pripravte maso na pecenie a vioze ho do rury

Teraz nastavte ¢as (dobu) pecenia, povedzme 2
hodiny.

,;' Potom nastavte ¢as ukoncenia pecenia. Ovladanie zvyC€ajne
/ , g pripocita nastaveny ¢as doby pecenia ku aktualnemu ¢asu a
J / sucet zobrazi ako €as ukonCenia pe€enia. V naSom pripade

"4 to bude 10.30 hod (8.30+2 ).
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/ s nastavenym ¢asom. V naSom pripade to bude

’ : zmerite ¢as ukoncenia pecenia aby bol v sulade
/ 13.00 hod.

Rura bude teraz v pohotovostnom stave (stand-by) a svetlo rury sa vypne. Ak nastane
Cas zacCiatku pecenia, svetlo rury sa nezapne automaticky, pretoze logicky odlozeny
zaciatok pecenia predpoklada Vasu nepritomnost, takze osvetlenie v rure by nemalo
zmysel.

Ovladanie rary sa automaticky aktivuje o 11.00
hod. (13.00 — 2 hod.) a vypne sa o 13.00 hod.,
€¢o znamena, Ze maso bude pfi VaSom prichode
domov hotové.

Programovanie ¢asomiery — minutové pocitadlo

Minutové pocitadlo funkcia ¢asu, nezavisla na ¢innosti rdry, o znamena ze neblokuje
peCenie a nevypne ruru ale funguje ako zvukovy signalizator. Mézete ho nastavit
kedykolvek, ako budik pre varenie na varnej doske, ako aj pecenie v rure alebo pre
iné aktivity.

Da sa pouzit aj pri vypnutej rure. V tomto pripade staci dotknut sa symbolu ¢asovaca.

Ak ho pouzijete pri vypnutej rire musite sa dotkndt’ symbolu €asu tri krat za sebou.

@

[ , Blikanie deliacich bodiek znaci, Ze je mozné
/ // nastavit hodnotu &asu
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Nastavte minaty dotykom na symboly + a -.

Teraz sa zac¢ne odpocitavanie. Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie zvukovy signal
a prislusny symbol zac¢ne blikat. Stlacenim lubovolného tlacidla sa zvuk (pipanie)
vypne.

Programovanie ¢asomiery — zrusenie programu

Nastaveny €as zrusSite upravenim €asu na nulu alebo vypnutim rury.

BEZPECNOST: UZAMKNUTIE RURY

Ovladanie rury ma moznost uzamknutia ovladacich funkcii ako ochranu pred
neopravnenym pouzitim.

Aktivovat' alebo deaktivovat ovladacie funkcie je mozné kedykolvek pomocou tlacidla
zapnutie/vypnutie (on/off).

Stlacenim tlacidla so symbolom on/off (zapnutie-vypnutie)
po dobu najmenej 3 sekund aktivujete alebo deaktivujete
zamok rary.

/3 sek.!!

Aktivacia zamku:

na displeji sa zobrazi symbol Cervenej spustenej
zavory.

Akakolvek ¢innost rury je zablokovana.
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Deaktivacia zamku: na displeji sa zobrazi symbol bielej
otvorenej zavory
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