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Vazeny zékazniku,

dékujeme a blahoptejeme
Vam k Vasi volbé.

Tento novy, peclivé
zkonstruovany produkt
vyrobeny z nejkvalitnéjSich
materiald byl  dikladné

otestovan, aby vyhovél vSem
pozadavkiim pii vafeni.

Radi bychom Vas proto
pozéadali, abyste si precetli
tyto jednoduché pokyny a
fidili se jimi. Dosahnete tak

jiz od zacatku skvélych
vysledkd.

Pfejeme Vam pii praci
s timto modernim

spotiebiCem jen to nejlepsi!

VYROBCE
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TENTO SPOTREBIC JE URCEN
POUZE K DOMACIMU POUZITI.

VYROBCE NENI ZADNYM
ZPUSOBEM ODPOVEDNY ZA
JAKAKOLI ZRANENI NEBO
SKODY ZPUSOBENE
NESPRAVNOU INSTALACI
NEBO NEVHODNYM,
CHYBNYM CI

NEPREDEPSANYM POUZITIM.

2

IT

Caro Cliente,

sentitamente La ringra-
ziamo e ci congratuliamo
per la scelta da Lei fama.
Questo nuove  prodotto,
daccuratamente progetiato e
costruite con materiali di
primissima gualita, é stato
accuratamente collaudato
per poter soddisfare mitte le
Sue esigenze di una perferta
cotmira.

La preghiamo pertanto di
leggere e rispettare le facili
istruzioni che Le permet-
teranna di  raggiungere
eccellenti risultari sin dalla
prima utilizzazione.

Con questo moderno appar-
ecchio Le formuliamo i
noStri pi vivi auguri.

IL COSTRUTTORE
Indice

Istruzioni

per Uutente

installazione 4
fouch contrel “X™ 4
fouch contrel “H" 26
fouch confrol "1™ 42
fouch confrol “Z" a2
fouch contrel “EVO" 00
touch control “SLIDER K" 110
manitenzione 146
Istruzioni

per Uinstallatore
installazione 148
posizionamento 148

collegamento elettrico 148
elementi riscaldanti 152

QUESTO PRODOTTO £ sTATO
CONCEPITO PER UN IMPIEGO IN TIPO
DOMESTICO, 1L COSTEUTTORE
DECLINA (N1 RESPONSABILITA NEL
CASO DY EVENTUALY DANNI A COSE O
PERSONE DERIVANTT DA UNA NON
CORRETTA INSTALIAZTONE O DA US0
TMPROPERY, EREONEQ 01 ASSURINY,

GB

Dear customer,

We thank wou and con-
gratulate vyou on  vour
choice.

This new carefully designed
product, manufactured with
the highest guality mate-
rials, has been carefully
tested to satisfy all your
cooking demands.

We would therefore request
vou to read and follow
these easy instructions
which will allow vou to
obtain excellent results
right from the start.

May we wish vou all the
very best with yvour modern
appliance!

THE MANUFACTURER
Index

Instructions

for use

installation 4
touch control “3X~ 4
touch control “H™ 20
touch control Y™ 42
touch control “Z” 62
touch control “EVO™ 80
touch control “SLIDEE. K™ 110
maintenance 146

Instructions for the
installation technician
installation 148
positioning 148
electrical connection 148
heating elements 132

THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR
DOMESTIC USE  ONLY.
MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY
WAY BE HELD RESPONSIBLE FOR
WHATEVER INJURIES OR DAMAGES
ARE CAUSED BY INCORRECT
INSTALLATION OR BY UNSUITARLE,
WRONG OB ABSURD USE.

THE

FR

Cher client,

merci et sincéres félici-
tations pour le choix gue
VOUs aver fair.

Ce  nowveau  produit,
développé avec soin et

fabrigué avec des matiéres

de toute premiére gualité, a
Eté soigneusement rodé
pour satisfaire toutes Vos
exigences d'une cuisson

parfaite,
Veuillez lire attentivement
les instructions simples

portées sur cette notice gui
vous permettront d obtenir
d'excellents résultats dés la
premiére urilisation.

Nous vous souhaitons une
entiére et pleine satisfaction
guant a l'utilisation de cet
appareil moderne,

LE CONSTRUCTEUR

Index

Notice

d’emploi

installation 4
touch control “X" 4
touch control “"H"” 26
touch control 1" 42
touch control “Z" 62
touch control “EVO" 00
touch comtrol “SLIDER K™ 110
entretien 146
Modalités

d'installation

installation 148
positionnement 148
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élements de chauffe 152

CE  PRODUIT  EST  CONCU
EXCLUSIVEMENT POUR USAGE
DOMESTIQUE. LE CONSTRUCTEUR
DECLINE TOUTE RESPONSARILITE
POUR DOMMAGES ET RIESSURES
CAUSEES PAR UNE INSTALLATION
INCORRECTE OU PAR UN USAGE
IMPROPRE, ERRONE OU ARSURDE,
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Sehr geehrter Kunde,

wir danken lhnen und be-
gliickwinschen uns fir
Ihre Wahl.

Dieses neue Produkt, sorg-
filtig entworfen und mit
erstklassigen Materialien
hergestellt, wurde genau
gepriift um alle Thre Forder-
ungen an ein perfekies Ko-
chen zu erfiillen.

Wir bitten Sie deshalb die
einfachen Anweisungen zu

lesen und einzuhalten,
damit von der ersten
Anwendung an

ausgezeichnete Ergebnisse
erreicht werden kéinnen.
Mit diesem modernen
Apparat  wiinschen wir
Ihnen das Beste.

DER HERSTELLER

Inhaltsverzeichnis

Anweisungen
fiir den Benutzer

Installation 5
Touch control “3™ 3
Touch control “H™ 26
Touch control =Y 42
Touch control “Z7 62
Touch control “EVO™ 90
touch control “SLIDER K™ 110
Instandhaltung 147
Anweisungen

fiir den Installateur
Installation 149
Aufstellung 149
elekirischer Anschlull 149
Heizelemente 153
DIESES PRODUKT IST ALS HAUS-

HALTSGERAT GEDACHT. FUR SCHADEN
AN SACHEN ODER PERSONEN, DIE AUF
FALSCHE — INSTALLATION  BZW,
UNGEEIGNETEN GEBRAUCH ODER
MISSERAUCH ZURDCEZUFUHEEN SIND,
DER  HERSTELLER
KEINERLED VERANTWORTUNG,

UBERNIMMT
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Estimado Cliente,

le agradecemos mucho v le

felicitamos por su eleccion.

Este  nuevo  producto,
cuidadosamente estudiado y
construido con materiales
de primera calidad, ha sido
probado  esmeradamente
para poder satisfacer todas
exigencias de una
perfecta coccion,

Por lo tanto le rogamos lea
v respete las fdciles in-
strucciones que le permi-
tirdn llegar a resultados ex-
celentes desde la primera
utilizacian.

Con este moderno aparato
le expresamos nuestras
mejores felicitaciones.

SUS

EL CONSTRUCTOR

Indice

Instrucciones
para el usuario

instalacicn 5
touch control "X 5
touch control “H™ 26
touch control “T" 42
touch control “Z" 62
touch control “"EVO" 00
touch control “SLIDER K™ 110
mantenimiento 147
Instrucciones

para el instalador
instalacicon 149
colocacion 149
conexion eléctrica 140

elementos calefactores 133

ESTE PRODUCTO FUE CONCEBIDO
PARA UN US0 DE TIPO DOMESTICO, EL
CONSTRUCTOR DECLINA CUALQUIER
RESPONSABILIDAD EN EL CASO DE
DANGS EVENTUALES A €OSAS 0
PERSONAS QUE DERIVEN DE UNA
INSTALACION INCORRECTA O DE UN
LSO IMPROPIO, ERRADD O ABSURIDN

NL

Geachte klant,

wij danken u en feliciteren
ons met de door u gedane
keuze.

Dit nieuwe produkt, zorg-
vuldig  ontworpen  en
geconstrueerd uilt materialen
van de allerbeste kwaliteit, s
gedegen uitgetest om al uw

eisen voor een perfect
kookresultaat te kunnen
bevredigen.

Wij verzoeken u daarom de
eenvoudige instructies e
lezen en te respecteren,
dewelke het u toe zullen
staan om al vanaf het eerste
gebruik uitstekende
resultaten te bereiken.

Met dit moderne apparaat
doen wij u onze
welgemeende gelukwensen
toekomen,.

DE FABRIKANT
Index

Instructies
voor de gebruiker

installatie 5
touch control “X” 3
touch control “H” 26
touch control =Y 42
touch control “Z” 62
touch control “EVO™ 90
touch contmol “SLIDER K™ 110
onderhoud 147
Instructies

voor de installateur
installatie 149
plaatsing 149
elektrische aansluitmg 149
verwarmingselementen 153

DIT PRODURT 15 ALS HUISHOUDELL K
AFPARAAT GEDACHT. VOOR
BESCHADIGINGEN AAN SPULLEN OF
PERSONEN DIE AAN YERKEERDE
INSTALLATIE, MISBRUIK 0OF
VERKEERDE GEBRUIKE ZLUN TE
WIJTEN, NEEMT DE FABRIKANT GEEN
VERANTWOORDELLIKHEID OF ZICH.

PT

Evamo. Sr. Cliente,

Agradecemos, muito sincera-
mente a sua escolha, e
aproveitamos da ocasido para
o felicitar.

Este nove produto, que foi
projectado  com  grande
atengdo e construido com os
melhores mareriais, foi ve-
rificado e aprovade, de
maneira a dar-lhe imensa
sarisfagdo para um cozinhado
perfeito.

Por conseguinte, pedimos que
leia e siga as fdceis instrugdes
que lhe permitirdie de
alcancar excelentes
resulrados desde o inicio da
sua utilizagdo.

Juntamente com este moderno
aparellio, aproveitamos para
the emviar os nossos melhores
CUMPTIMENTOS .

O FABRICANTE
Indice

Instrugies

para o utilizador
instalacdo 5
touch contral "X b
touch control “H" 20
touch control “Y" 42
touch control “Z" 02
touch contral "EVO" 00
totich contral “SLIDER K™ 110
manutencdo 147
Instrucies

para o instalador
insralacdo 149
posicionamento 149
conexdo eléctrica 149
elementos aguecedores 153

ESTE PRODUTO FOI CONCEBIND PARA
UMA  UTILIZACAD  DE  TIPO
DOMESTICA. (0 FABRICANTE DECLINA
TODAS AS RESPONSABILIDADES No
CASD DE EVENTUAIS DANOS A COISAS
O PESSOAS DERIVADOS DE UMA
INSTALACAQ INCORRECTA OU DE USO
IMEROPRIO, ERRONED OU ABSURIN,

3
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POKYNY
K POUZITI

Instalace

Veskeré utkony vztahujici se
k instalaci (zapojeni
elektroinstalace) by  mél
provadét zkuseny pracovnik

v souladu s platnymi ptedpisy.

Konkrétni pokyny naleznete

v ¢asti uréené instala¢nimu
technikovi.

NEDIVEJTE SE DO
HALOGENOVE LAMPY.
Pouziti

TOPNA TELESA
S DOTYKOVYM OVLADANIM
(Obr. 6-7)

Dotykova tlacitka

Veskeré ovladani 1ze

provadét pomoci dotykovych
tlacitek (kapacitnich cidel)
umisténych v pfedni ¢asti
ovladaciho panelu; kazdé
tlacitko mé ptislusny disple;.
Veskeré ukony potvrzuje
zvukovy signal.

Zapnuti a vypnuti pfistroje
Dotykov¢ tlacitko ,,X*
(Obr. la-1b-2a-2b-2¢-2d)

Zapnuti spotiebice
1. Stisknéte dotykové tlacitko

{Q’f@) po dobu 2

sekund.

Ovladani se zapne: ukazatelé
stupné vykonu (3) zobrazuji
0% a desetinné carky (13)

blikaji.
Dalsi tkon musi nasledovat
do 10 sekund, jinak se

spotfebi¢ automaticky vypne.

Zapnuti varné zony

Po zapnuti spottebice stiskem
tlacitka (1) musite varnou
zonu

4
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ISTRUZIONI
PER L’UTENTE

Installazione

Turte le operazioni relative
all’installazione (allacciamento
elettrico) devono essere eseguire
da personale  gualificato
secondo le norme vigenti.

Per le istruzioni specifiche vedi
la parte riservata all'installato-
re.

NON FISSARE INTENSAMENTE
LA LAMPADA ALOGENA.,
Uso

ELEMENTI RISCALDANTI
TOUCH CONTROL
(Fig. 6-7)

Tasti a sfioramento

Turte le operazioni possono essere
compiufe framife tasti a
sfioramento {sensori di tipo
capacitivo) posii sulla faccia
frontale della scheda; ad ogni
tasto corvisponde un display.
Cgni aniving viene confermaia da
un segnale acustico.

Accensione e spegmimento
Touch control “X”
(Fig. la-1b-2a-2b-2c-24d)

Accensione del dispositive

1. Premere il tasto a
sfioramento 1’@ / (D) per 2
secondi.

Il controllp viene artivato: gli
indicatori  di  lvello  di
regolazione (3) mostrano “0”
ed 1 puni decimali (13}
lampeggiano.

La prossima operazione deve
essere  compiwta  entro 10

secondi, altrimeni il dispositive
5 spegne automaticamente.

Accensione della zona di corrura
All'accensione del dispositive
con il rasto (1), I'accensione di
ung zoma di corura deve

GB

INSTRUCTIONS
PERTAINING TO USER

Installation

All operations relative to
installation (electric
connection) should be carried
out by skilled personnel in
conformity with the rules in
force.

As for the specific instructions
see part pertaining to installer.

DONOT STARE AT THE
HALOGEN LAMP.

Use

TOUCH CONTROL
HEATING ELEMENTS
(Figs. 6-7)

Touch sensitive keys

All  operations be
performed  using  touch
sensitive  keys  (capacitive
sensors) located on the front
of the control board; each key
has a comesponding display.
All actions are confirmed by
an audible signal.

cian

Switching the appliance on and off
Touch control “X"
(Figs. la-1b-2a-2b-2¢-2d)

Switching on the appliance
1. Touch the touch key f@f
l:Dj for 2 seconds.

The control is powered on: the
power level indicators (3)
show “0" and the decimal
points (13) flash.

The next operation must be
performed within 10 seconds
or the apphance  will
automatically switch off.

Switching on a cooking zone

After switching on the
appliance by pressing (1), a
cooking zome must  be

FR

INSTRUCTIONS
POUR L’UTILISATEUR

Installation

Taoutes les apérations relatives a
["installation (raccordement
électrique) doivent éire faites
par un personnel qualifié, en
conformité avec les normes en
vigueur.

En ce gqui concerne les
instructions spécifigues voir la
partie réservée a linstallateur.
NE PAS FIXER INTENSEMENT
LA LAMPE HALOGENE.

Emploi

ELEMENTS CHAUFFANTS
TOUCH CONTROL
(Fig. 6-7)

Tauches a effleurement

Toutes les apérations peuvent
émre  effectuces a aide des
touches d effleurement
{capteurs capacitifs), simés sur
le panneau avant de la carte ; a
chague touche correspond un
display. Touwte activité sera
confirmée par un signal sonore.

Mise en marche ef arrét.
Touch control “* X’
(Fig. la-1b-2a-2b-2c-2d)

Allumage du dispositif

1. Toucher la itouche a
effleurement 1’@! (D,] pendant
2 secondes.

Le conmile est activé : les
indicatenrs de niveau de

réglage (3) affichent « O » er les
décimales {13) clignotent.
L'opération suivante doit émre
faite dans les 10 secondes,
sinon le  dispositif  5'éreint
aufpmariguement.

Allumage de la zone de cuisson

Lors de fa mise en route du
dispositif @ I'aide de la rouche
(1), la zone de cuisson doir érre
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ANWEISUNGEN
FUR DEN BENUTZER

Installation

Alle Operationen hinsichtlich der
Installation (elektrischer AnschluB)
miissen  vom  zugelassenen
Fachpersonal gemiil den geltenden
Bestimmungen ausgefiihrt werden.
Fiir die spezifischen Anweisungen
siche die dem Installateur vorbe-
haltene Seite.

DIE HALOGENLAMPE NICHT
ZU FEST BEFESTIGEN.
Anwendung

HEIZELEMENTE

TOUCH CONTROL

(Abb. 6-7)

Berihrungstasten

Alle Funktionen kdnnen iiber
Beriihrungstasten (kapazitive
Sensoren) auf der Frontpartie der
Bedienungsblende  emgeschaltet
werden; jeder Taste entspricht eine
Anzeige.

Jede Betitigung wird von einem
Signalton quittiert.

Ein- und Ausschalten
Touch control “X"
(Abb, 1a-1b-23-2b-2¢-24)

Einschalten des Geriits

1.Die  berithrungssensitive Taste
f@ / (D‘J fiir die Daver von 2
Sekunden beriihren,

Die Stenerung wird aktiviert: Die
Anzeigen der Einstellstufen (3)

igen U7 am oumd  die
Dezimalstellen (13) blinken,

Der  nichste Vorgang  muss
mnerhalb  wvon 10 Sekunden
erfolgen, sonst schaltet sich das
Geriit automatisch aus,

Einschalten der Kochzone

Beim Einschalten des Geriits mit
der Taste (1), muss eine der
Kochzonen mnerhalb wvon 10

ES

INSTRUCCIONES
PARA ELUSUARIO

Instalacion

Todas las operaciones relativas
a la instalacion (conexidn
eléctrica) rienen gue  ser
efectuadas  por  personal
cualificado segiin las normas
vigenies.

Para las instrucciones espe-
cificas véase la parte reservada

al instalador.

NO FIJAR LA LAMPARA
HALOGENA INTENSAMENTE,

Utilizacion
ELEMENTOS CALENTADORES

TOUCH CONTROL
{Figuras 6-7)

Tecla de presidn leve

Todas las operaciones pueden ser
ejecutadas a rravés de reclas de
presidn leve (sensores de tipo
capacitivo) puestas sobre la su-
perficie frontal de la warjeta; a
cada fecla corresponde un dis-
play. Cada actividad es confirma-

da por una sefial aciistica.

Encendido y apagamiento
Touch control *‘ X"’
{Figuras la-1b-2a-2b-2c-2d)

Encendido del dispositivo
1. Tocar la tecla de membrana

1‘@! @) duranre 2 se gundos.

El control es acrivado: los
indicadores de nivel de regula-
cidn (3) muestran “0" v los pun-
tos decimales (13) parpadean.
La prixima operacidon debe ser
realizada dentro de 10 segundos,
sino el dispositivo se apaga
aufomdricamente.

Encendido de la zona de coccidn
Cuando se enciende el dispositi-
vo con la tecla { 1), el encendido
de una zona de coccidn debe pro-

NL

INSTRUCTIES VOOR
DE GEBRUIKER

Installatie

Alle handelingen met betrekking
tot de mstallatie (elektrische ver-
binding) moeten  worden
uitgevoerd door gekwalificeerd
personeel volgens de geldende
normen. Zie voor de specifieke
instructies het gedeelte gere-
serveerd voor de installateur.

KWK NIET INDE
HALOGEENLAMP,

Gebruik

VERWARMINGSELEMENTEN
TOUCH CONTROL
(Fig. 6-7)

Drukgevoelige toetsen

Alle handelingen kunnen worden
uitgevoerd met  drukgevoelige
toetsen  (capacitieve sensoren)
die op het frontpaneel van de
fiche staan; met elke toets komt
een display overeen,

Elke handeling wordt met een
“biep” bevestigd.

Aan- en uitzetten
Touch control “X"
(Fig. 1a-1b-2a-2b-2¢-2d)

De installatie aanzetten

. Raak de knop () / (D)
gedurende 2 seconden lichtjes
De controle wordt geactiveerd:
de miveau-displays (3) staan op
" en de decimale punten (13)
knipperen.

Als u de volgende handeling
niet binnen de 1) seconden
witvoert, schakelt het toestel
zichzelf automatisch weer uit.

De kookplaat aanzetten

Wanneer u de installatie met
toets (1) hebt aangezet moet de
kookplaat binnen de 10 seconden

PT

INSTRUCOES PARA O
UTILIZADOR

Instalacdo

Todas as operagdes relativas a
instalagdo (conexdo eléctrica)
rerdo de ser efectuadas por
pessoal gualificado, segundo as
ROFMAS em vigor.

Para instrugdes especificas, veja-
s¢ a parte reservada para o
técnico instalador.

NAOFIXAR COMINTENSIDADEA
LAMPADA DE HALOGENEQ.
Utilizacao

ELEMENTOS AQUECEDORES

TOUCH CONTROL
(Figuras. 6-7)

Teclas de pressio leve

Todas as operagies podem ser re-
alizadas arravés das teclas de pres-
sido leve (sensores de ripo
capacitive) situadas na face fron-
tal da placa; a cada tecla
corresponde um display. Cada ac-
tividade ¢ confirmada por um si-
nal actistico.

Acendimento e apagamento
Touch control *“ X’
(Figuras la-1b-2a-2b-2c-2d)

Acendimento do dispositivo
1. Togue levemente na tecla {@f
@J durante 2 segundos

) controlo € activado: os indica-
dares do nivel de regulagdo (3)
mostram “0" e o5 pontos decimais
(13) piscam. A prdxima operagdo
deve serconcluida dentro de 10 se-
gundos, sendo o dispositive se apa-
oa auromaricamente.

Acendimento da zona de cozedura
Ao acendimentodo dispositive com
a tecla(l), o acendimenio de uma
zona de cozedura deve suceder en-

5
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zapnout béhem 10 sekund:

1. Stisknéte tlacitko (2)
nalezejici k dané varné zong.
Ptislusny displej zobrazi ,,0¢.
Desetinnd carka (13) na
displeji se rozsviti, coz znadi,

Ze varna zona je nyni zapnuta.

2. Pomoci tlacitek ,,+“ a ,,-
“ (5/4) nastavte stupen
vykonu (1 az 9).

Tlacitka ,+“ a ,-“ funguji
opakované, to znamend, Ze
kdyz je drzite stisknuta,

e

hodnota se zvysi nebo snizi

kazdé 0,3 sekundy o 1 stupen.

V jeden okamzik lze zapinat
pouze jednu varnou zonu,
takze sviti pouze jedina
desetinna Carka.

Vypnuti varné zony

1. Varna zona musi byt
zapnuta. Odpovidajici
desetinna Carka (13) musi
svitit.

2. Stiskem tlacitka (4) snizte
stupeit vykonu na ,,0“. Varna
zona se po 3 sekundich
automaticky vypne.

Rychlé vypnuti
1. Varna zona musi byt
zapnuta. Odpovidajici

desetinna ¢arka (13) musi
svitit.

2. Stisknéte soucasn¢ tlacitka
»t<a - (5/4) a varna zona
se okamzité vypne.

Signalizace zbytkového tepla
Dokud je varnd zdéna piili§

horka, ze mize zpulsobit
popaleniny, zobrazuje
ptislusny  displej symbol
,»H (zbytkové teplo).

Symbol zhasne, kdyz teplota
klesne pod 60 °C a jiz
nehrozi nebezpeci popaleni.

8
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avvenire entro i 10 secondi nel
seguente modo.

1. Premere il msio (2) relativo
alla zona di cotura interessam.
Sul display relarive compare
una “07. I punto decimale del
display (13) si accende, facendo
cosi vedere che gquella zona é
attiva.

2. Regolare il livello (da I a 9)
mediante i tasti “+" e “-" (54).
I tasti “+7 e “-* song dotari di
funzione di ripetizione. La
pressione continua s ouno di
questi tasti determina ["aumento
o la diminuzione del valore
impostato di wn'unitd ogni 0.3
secondi.

Pug essere artiva solo una jona
alla volta, pertanto pud risultare
acceso solo un punio decimale.

Spegnimento  della  zona di

cormra
1. La zona di conura deve
essere  artivata. Il punto
decimale (13) della  zona
corrispondente  deve  essere
acceso.

2. Pormare il valore impostato a
“07 medianre il msio (4). Dopo
3 secondi la zona di cotrura si
spegne automaricamente.

Spegnimento rapido:

1. La zoma di comura richiesta
deve essere amivam ed il punro
decimale (13) di quella zona
deve essere acceso.

2. Toccando
confemporaneamente i fasi “+"
e “-" (34), la zona si spegne
immediatamente.

Indicarori di calore residuo

Ouando la temperaura sulla
zona di coftura é ancora
elevata, al punto tale da causare
ustioni, il display relativo a
quella zona mostra il simbolo
“H” {calore residuo).
L'indicazione  scompare  solo
gquando non vi € pii alcun

GB

switched on within 10 seconds
as follows:

1. Press the key (2)
corresponding to the cooking
zone. The relative display will
show “07. The decimal point
of display (13) will light up,
indicating that the zone is now
on.

2. Set the power level (1 to 9)
using the keys “+" and “-" (5/
4).

The keys “+" and “-* have a
repeater function, i.e. holding
these keys pressed  will
increase or reduce the setting
by one unit every (0.3 seconds.
Only one cooking zone may
be switched on at a time, so
only one decimal point is lit
up.

Switching off a cooking zone
I. The cooking zone must be

on. The corresponding
decimal point (13) must be lit
up.

2. Reduce the power level to
“07 by pressing  (4). After 3
seconds the cooking zone will
switch off automatically,

Rapid switch off:

1. The cooking zone must be
on and the corresponding
decimal point (13) must be lit
up.

2. Press keys "+ and “-* (5/4)
simultaneously and the zone
will switch off immediately.

Residual heat indicators.

While the cooking zone is still
hot enough to cause burns, the
corresponding  display shows

the symbol “H” (residual
heat). The symbol only
disappears when the

temperature falls below 60° C
and there is no longer any risk

FR

allumée dans les 10 secondes de
la facon qui suir.

I. Presser la rtouche (2)
correspondant a la zone de
cuisson  voulne. Le display
correspondant affiche « 0 ». Le
poini décimal du display (13)
s'allume tout en indiguant la
I0RE active.

2. Régler le niveau (de [ 9) al'aide
des touches « + » ef w - » (54).

Les touches « + » et « - » sont
munies  d'une  foncrion  de
répétition. Si on maintient la
pression sur une de ces touches,
la valewr programmee
augmente ou diminue d'une
unité toures les 03 secondes.
Une seule zone de cuisson peut
ére active a la foi ; ainsi donc,
un seul point décimal sera
allumé.

Arrér de la zone de cuisson

. La zone de cuisson doit étre
allumée. Le poinr décimal (13)
de la zone correspondante doit
érre allumé.

2. Porter la valeur programmée
sur « 0 » 4 aide de la rouche
(4]. Aprés 3 secondes, la rone
de & éteint
automariquement.

CHISSOR

Arrét rapide

I. La zone de cuisson voulue
doit ére allumée er le point
décimal (13) de cette zone doit
érre allumé.

2. Effleurer en méme temps les
touches « + » er« - » (34) : la

one de  cuisson  s'éteint
automariquement.
Indicareurs de chalewr
résiduelle

Lorsque la température de la
one de cuisson est encore
élevée er quelle pewr provoguer
des  brilures, le  display
correspondant de la zone en
question affiche le symbole « H
» {chaleur réviduelle).
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Sekunden auf folgende Weise
eingeschaltet werden.

1. Die Taste (2) der betreffenden
Kochzone driicken. Auf  der
Anzeige erscheint eine 0", Der
Dezimalpunkt der Anzeige (13)
leuchtet auf und zeigt damit an,
dass dieser Bereich aktiv ist.

2. Die gewiinschte Stufe (zwischen
1 und 9y mit den Tasten “+" und *-
" (5/4) einstellen.

Die Tasten “+” und “-* haben eine
Wiederholungsfunktion. Hilt man
gine dieser Tasten gedriickt, so
wird der eingestellte Wert alle 0.3
Sekunden um eine Enheit erhiht
oder verringert.

Nur ein Bereich kann jeweils aktiv
sein; deshalb kann nur  ein
Dezimalpunkt aufleuchten.

Ausschalten der Kochzone

1. Die Kochzone muss aktiviert
sein. Der Dezimalpunkt (13) der
entsprechenden  Zome
leuchten.

2. Den eingestellten Wert mit Hilfe
der Taste (4) auf “0" einstellen.
Mach 3 Sekunden schaltet sich die

Kochzone automatisch aus.

miss

Schnellaabschalten:
1. Die gewiinschte Kochzone muss
aktiviert  werden  und  der

Dezimalpunkt (13) dieses Bereichs
muss aufleuchten.

2. Berlihrt man gleichzeitiz die
Tasten “+" und “-° (3/4), s0
schaltet sich die Zone sofort aus.

Restwirmeanzeige

Wenn  die  Temperatur  der
Kochzone noch sehr hoch ist und
Verbrennungen verursachen kann,
50 erscheint auf der Anzeige der
entsprechenden Zone das Symbol
“H” (Restwiirme). Die Anzeige
verschwindet erst, wenn keine

Gefahr mehr besteht (bei 60 °C).
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ducirse dentro de 10 segundos de
la siguiente manera.

1. Apretar la tecla(2) relativa a
la zona de coccidn interesada. En
el display relativo aparece un
“07. El punto decimal del display
(13) se enciende, mosrando asi
que aquella zona es activa.

2. Regular el nivel (desde | a 9)
a través de las teclas “+7 y *-7
(54). Las teclas “+" y - estdn
dotadas con funcidn de repeti-
cidn. La presidn continua sobre
una de estas teclas determina el
aumenio o la disminucion del va-
lor programado de una unidad
cada 0.3 segundos.

Puede ser activa sdlo una zona
por vez, por lo tanto puede resul-
tar encendido solamente un pun-
to decimal.

Apagamiento de la zona de coc-
cidn

1. La zona de coccidn debe ser
activada. El punro decimal {13)
de la zona correspondiente debe
extar encendido.

2. Llevar el valor programade a
“07 a rraves de larecla (4). Des-
pués de 3 segundos la zona de
coccidn 5€ apaga
aufomdricame nie.

Apagamiento rdpido:

I. La zona de coccion pedida
debe ser activada v el punto de-
cimal (13) de aguella zona debe
exiar encendido.

2. Tocando contempordneamente
lasteclas “+7 y “-* (54), la zona
se apaga inmediaramente.

Indicadores de calor residual
Cuando la remperatura en la
zona de coccidn odavia es ele-
vada, a tal punro de causar que-
maduras, el display relative a
aquella zona muestra el simbolo
“H" (calor residual). La indica-
cidn desaparece sdlo cuando no
existe mds peligro (a 60°C).

NL

als volet worden aangezet.

1. Druk op de toets (2) voor de
kookplaat in kwestie. Op de
display verschijnt een “(". De
decimale punt licht op, zodat u
kan zien welke plaat nu actief is.
2. Regel nu het niveau (van 1 tot
0) met de toetsen “+" en “-" (5/
4).

De toetsen “+" en - hebben
een herhaalfunctie. Zolang u ze

ingedrukt  houdt, bligft  de
ingestelde waarde per 03
seconden  met  één  eenheid
stijgen of dalen.

Er kan slechts één  plaat

tegelijkertijd actief zijn, daarom
kan er ook maar één decimale
punt tegelijkertijd branden.

De kookplaat uitzetten

1. De kookplaat moet witeraard
al aanstaan; de decimale punt
(13} van de plaat in kwestie moet
branden.

1. Zet de ingestelde waarde op
0" met de tets (4). Dre
seconden  laten  slaat  de
kookplaat automatisch af,

Snel afzetten:

1. De gewenste kookplaat moet
witeraard  al  aanstaan;  de
decimale punt (13) van de plaat
in kwestie moet branden.

2. Druk tegelijkertijd op de
toetsen “+" en - (3/4), en de
plaat slaat automatisch af.

Indicatoren van de restwarmte

Wanneer de kookplat nog warm
15, zodat ze brandwonden kan
vernorzaken, toont de  display
voor die zone “H™ (restwammte).
Die melding verdwijnt zodra er
geen gevaar meeris (op 60°C).

De display toont “0" zolang de
temperatuur onder de 60°C hlijft,

PT

tre o5 1) segundos no seguinte
modo.

1. Premiratecla (2 ) relativa d zona
de cozedura interessada. No res-
pectivo display aparece um “0" ()
ponta decimal do display (13) se
acende, fazendo de maneira gue se
veja que aguela zona estd activa.

2. Regular o nivel (desde 1 até 9)
atraveés das teclas "+ " e -7 (54).
As teclas “+" e “-" esido dotadas
da fungdo de repeticdo. A pressdo
continua sobre uma desias teclas
determing oaumento ou adiminui-
gdo do valor programado de wma
unidade cada 0.3 segundos.

86 pode ser activada uma fungdo
de cada ver, porisso pode resultar
aceso 50 wm ponio decimal,

Apagamento da zona de cozedura
1A zona de cozedura deve serac-
rivada. () ponto decimal (13) da
zona correspondente deve estar [i-
gado.

2. Levar o valor programadoa “0"
através da tecla (4). Depois de 3
segundos a fona de cozedura se
dpaga automaticamente .

Apagamento rdpido:

1. A zona de cozedura solicitada
deve ser activada e o ponto deci-
mal (13) daguela zona deve estar
ligado.

2. Tocando ao mesmo tempo as te-
clas “+" ¢ “-" (5/4), a zona se
apaga imediatamente.

Indicadores de calor residuo
Ouando a temperarura na Zona de
cozedura ainda estd elevada, ao
ponto tal de causar queimaduras,
o respectiva display daquela zona
mostra o simbole “H™ {calor resi-
duo). A indicagdo sé desaparece
quando jd ndo existe mais nenhum
perigo(a6i” C).

9
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Dokud teplota ztstava pod 60
°C, zobrazuje displej ,,0°,
pouze pii piekroceni této
teploty se zobrazeni piepne
na ,,H*

Pro tsporu energie vypnéte
varnou zonu pred
dokoncenim vafeni, vyuZijete
tak zbytkové teplo.

Pokud se pfivod napéajeni
prerusi na déle nez 3 sekundy,
signalizace zbytkového tepla
,,H* zhasne.

Spottebic¢ 1ze kdykoli
vypnout stisknutim tlacitka
Zapnuto/vypnuto (1).

Varna zona

okruhem

s dvojitym

Dvé varné zony lze vybavit
dvojitym  okruhem, napft.
sttednim kruhem a vnéjSim
prstencem. Muzete pouzit
sttedni okruh samotny nebo
oba okruhy spolecné, a
ptizpisobit tak varnou plochu,

aby vyhovovala velikosti
nadoby.

Zapnuti varné zony
s dvojitym okruhem

1. Dana zéna musi byt
zapnuta. Desetinna c¢arka (13)
na odpovidajicim displeji
musi svitit.

2.  Nastavte pozadovany
stupen vykonu (1 az 9).

3. Stisknutim tlacitka
dvojitého okruhu (6) zapnéte
druhy okruh.

Kontrolka (10) vybrané zony
se rozsviti; druhy okruh se
zapne spolecné s prvnim.

10
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pericolo (a 60° C).

Il display mosira “0" fintanio
che la remperatura rimane sotto
i 60°C., mentre mostra “H”
guando la temperamra supera i
60°C.

FPer  risparmiare  energia
spegnere la zona di cottura in
anticipo, al fine di sfrurare il
calore residuo.

La  segnalazione di  calore
residuo  “H" viene persa a
seguito  di  interruzione  di

tensione di rete superiore a 3
secondi.

Spegnimenio dell appararo
Lapparato puo essere spento in
qualsiasi momento mediante il
tasto di accensione | 1),

Zone di cottura a doppio
circuiio

Due zone di cormra posssono
essere  dotate  di secondo
circiito: per esempio la zona si
compone di un disco cenrale e
di uwna corona esierna. E
possibile accendere la sola zona
centrale appure entrambe. Cio
consente I"adartamento
dell'area  riscaldame  alla
pentola utilizzata.

Accensione di
doppio circuito
1.La zona a doppio circuito deve
essere  artivara.  Sul  display
relative alla zona, deve essere
acceso il punto decimale {13 ).

2. Selezionare il livello
desideraro (1+9).

3. Accendere il secondo circuiro
mediante i tasto di  doppio
circuito (6).

La spia (10) relariva alla zona
selezionata  si accende; il
secondo  circuito  si accende
assieme a quello primario.

Hna ona a

GB
of burns.
The display shows “0" as long
the  temperature  remains

below 60°C, switching to “H”
only when the temperature
rises above 60°C.

To save energy, switch off the
cooking zone before cooking
is completed in onder to make
use of the residual heat.

The residual heat indicator
“H” will go out if the power
supply is interrupted for more
than 3 seconds.

The appliance may be
switched off at any time by
pressing the power key (1).

Dual circuit cooking zone.

Two cooking zones may be
equipped with a dual circuit,
eg. a cenral dise and an
outer nng. You can either use
the central zone alone or both
zones together and thus adapt
the cooking area to suit the
size of the pan.

Switching on a dual circuit
ZOme,

1. The relative zone must be
on. The decimal point (13) on
the corresponding  display
must be lit up.

2. Select the desired power
level (1 to9).

3. Switch on the second
circuit by pressing the dual
circuit key (6).

The indicator light (10) of the
selected zone will illuminate;
the second circuit 1s switched
on together with the first,

FR

Lindication disparait lorsqu’il
n'y a plus de danger (a 60 °C).
Le display affiche « 0 » 5i la
tempéraiure est en dessous de
60 °C, tandis qu'il affiche « H »
lorsqu'elle est supériewre a 60
i

Pour économiser de U'énergie, il
est conseillé d'éreindre la zone
de cuisson un peu avani, afin

d’exploiter e chalewr
résiduelle.
Lindication de la  chalewr

résiduelle « H » est perdue 4 la
suite d'une interruprion de la
tension de réseau pendanr plus
de 3 secondes.

Arrét de I'appareil

On pew éteindre 'appareil a
n'importe guel moment a ['aide
de la touche de mise en route (1).

Zones de cuisson a  double
circuif

Deux zomes de cuisson peuwvent
étre  munies dun  deuxiéme
circuit ; par exemple, la zone est
formée dun disque central et
d'une couronne. On peut allumer
uniguement la zone centrale ou
les dewx. Ceci permet d'adapter
la zone chauffante d la casserole
utilisée.

Allumage d’une zone q double
circuit

I. La zone a double circuir doit
érre  acrivée. Sur e display
correspondant @ la zone en
question, le point décimal (13)
doit étre allumé.

2. Sélectionner le niveau désiré
(1+9).

3. Allumer le deuxiéme circuir a
l'aide de la touche du double
circuir (6).

Le témaoin (10) correspondant
la zone sélectionnée & 'allume ;
le dewxiéme circuit s'allume en
méme temps quie le premier.
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Die Anzeige zeigt “0” an, solange
die Temperatur unterhalb von 60
°C  bleibt. Uberschreitet die
Temperatur den Wert von 60 °C,
s0 erscheint “H" auf der Anzeige.
Um Strom zu sparen, schalten Sie
die Kochzone frither aus, um die
Restwiirme zu nutzen.

Die Restwirmeanzeige “H" geht
bei einem Stromausfall von iiber 3

Sekunden verloren.

Ausschalten des Gerlits

Das  Gerfit kann in  jedem
Augenblick mit  Hilfe der
Einschalttaste (1)  abgeschaltet
werden.

Kochzonen  mit  doppeltem
Heizkreis

Zwel Kochzonen kinnen mit einem
aweiten  Heizkreis  ausgestattet
werden: z. B. besteht die Bereich
aus einer zentralen Scheibe und aus
einem Aubenkranz. Es ist moglich,
nur  den  zentralen  Bereich
einzuschalten oder beide Bereiche.
Man kann so die Wirmezone dem

verwendeten Kochgeschirr
anpassen.

Einschalten einer Zonme  mit
doppeltem Heizkreis

I. Die Kochzone mit doppeltem
Heizkreis muss aktiviert werden. Auf
der entsprechenden Anzeige muss
der Dezimalpunkt aufleuchten (13).
2. Die gewiinschte Stufe auswihlen
{149).

3. Den zweiten Heizkreis mit Hilfe
der Taste des zweiten Heizkmises
einschalten (6).

Die dem ausgewihiten Bergich
entsprechende Wamleuchte  (10)
lenchtet auf; der aweite Hetzkreis
wird zussmmen mit dem ersten

Heizkreis eingeschaltet,
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El display muesira “0" mientras
que la temperatura permanece
por debajo de los 60°C, mientras
muestra “H" cuando la tempera-
tura supera los 60°C.

Para ahorrar energia apagar la
zona de coccidn con anticipacidn,
para aprovechar el calor resi-
dual.

La sefializacidn de calor residual
“H" se pierde después de una in-
terrupcidn de la tensidn de red su-
perior a 3 segundos.

Apagamiento del aparato
Elapararo puede ser apagado en
cualquier momento a traves de la
tecla de encendido [1).

Zonas de coccion de doble cir-
cutio

Das zonas de coccidn pueden es-
tar provisias de un segundo cir-
cuito: por ejemplo la zona estd
compuesia de un disco cenral y
de una corona externa. Es posi-
ble encender sdlo la zona central
o ambas. Esto permite la adapia-
cion del drea calentadora a la
olla wiilizada.

Encendido de una zona a doble
circuito

1. La zona de doble civeuito debe
ser activada. En el display rela-
tive a la zona, debe estar encen-
dido el punio decimal {13).

2. Seleccionar el nivel deseado
(1=8).

3. Encender el segundo circuino
a través de la tecla de doble cir-
cuito (6).

El piloro (10) relative a la zona
seleccionada se enciende; el se-
gundo circuito se enciende junto
con el principal.

NL

en toont “H” wanneer die boven
de 60°C komt.

Om energie te besparen kan u de
kookplaat voortijdig afzetten en
de restwarmte benutten.

De melding “H" (restwarmte)
gaat verloren wanneer de stroom
langer dan 3 seconden

onderbroken wordt.

Het toestel uitzetten

Het toestel kan op eender welk
moment met de toets aanfuit (1)
worden uitgezet.

met  dubbel

Kookplaten
circuit

Twee kookplaten kunnen met
een dubbel circuit uitgerust zijn:
de plaat bestaat bij voorbeeld uit
een centrale schijf en uit een
buitenste kring. U hebt de keuze
om alleen de centrale schijf of de
beide circuits aan te zetten. Zo
kan u het warmvlak ifv. de
gebruikte pot aanpassen.

Een kookplaat met dubbel circuit
aanzetten

1. De plaat met dubbel circuit
moet aanstaan. Op de display
voor die plaat moet de decimale
punt branden (13).

2. Kies het gewenste niveau
(1+9).

3. Zet het tweede circuit aan met
de toets “2™ circuit” (6).

Het verklikkerlichtje wvoor de
geselecteerde zone gaat branden;
het 2% circuit gaat samen met het
1™ circuit aan.

PT

() display mosira “(" enguanto
qlie 4 temperatura estiver abaixo
dos 60°C, enguanto mosma “H"
guando a temperatura ultrapassa
oz 60°C.

Para poupar energia apagar a
zona de cozedura antecipadamen-
te, coma finalidade de aproveitar
o calor residuo.

A sinalizagdo do calor residuo “H”
perde-se a seguir d interrupgdo da
tensdo da rede superior a 3 segun-
dos.

Apagamento do dispositive

() aparelho pode ser desligado em
gualguer momento arraves da te-
cla de acendimento (1),

Zonas de cozedura com crcuito

duplo

Duas zonas de cozedura podemser
dotadas do segundo circuito: por
exemplo a zona compie-se de um
disco central e de um circulo ex-
terno. E possivel acender 56 a zona
central ou entdo ambas. Isto con-
sente a adaptacdo da drea gue
aguece d panela wilizada.

Acendimento de uma zona com
duplo circuito

1. A zona com duplo circuito deve
ser activada . No display relarive a
zona ,deve estar ligado o ponto de-
cimal (13).

2. Seleccionar o nivel desejado
(1+9).

3. Acender o segundo circuito ama-
vés da tecla de duplo circuito (6).
) visor { 10)) relativo a zona selec-
cionada se acende; o segundo cir-
ciito se acende juntamente com
aguele primdrio.
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Vypnuti  druhého  okruhu
varné  zény s dvojitym
okruhem.

1. Zéna s dvojitym okruhem
musi byt zapnutd. Desetinna
carka (13) na odpovidajicim
displeji musi svitit.

2. Stisknéte tlacitko dvojitého
okruhu (6).

Kontrolka (10) zhasne a
druhy okruh se vypne.

Zéamek spotiebice a
automatické bezpecnostni
vypnuti

ZameKk spotiebice

Aby nedoslo k neumyslnému
pouziti, lze cely spotiebic
uzamknout tlacitkem zamku
(9). To rovnéz slouzi jako
détska pojistka.

Pokud =zadmek neni pred
vypnutim deaktivovan, bude
pfi dalS$im zapnuti spotiebice
stale aktivni. Pfi aktivnim
zamku nereaguji tlacitka na
stisknuti.

Automatické bezpecnostni
vypnuti

Pokud nechate jednu nebo
vice varnych zén omylem
zapnuté, budou po uplynuti

urCittho  Casového  limitu
automaticky vypnuty.
V piipadé automatického

vypnuti se zobrazi symbol
”H‘E‘

Aby nedoslo
k automatickému  vypnuti,
stisknéte  jednoduse pied

vyprsenim casového limitu
tlacitko vybéru varné zony

3

nebo tlacitka ,,+“a ,,-.

Automatické rozehiati

Tato funkce zjednodusuje

12
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Spegnimente  del  secondo
circuito di una zona di cottura

1. La zoma a doppio circuito
deve essere artivata. Sul display
relativo alla zona, deve essere
acceso il punio decimale {13).

2. Toccare il rtasto di doppio
circuito (6).

La spia (10) si spegne ¢ si

spegne  inolire il circuito
secondario  della  zona  di
cortra.

Bloceo dell’apparato o della
zona di cottura

Bloceo dellappararo

L'intero apparato puo  essere
bloccate con il tasto di blocco
(9), al fine di impedire
operazioni non intenzionali. La
funzione serve anche come
sicurezza per i bambini.

Se la funzione di blocco non
viene  disarivata  prima  di
spegnere  ['apparare,  alla
SUCCERSIVA FlACCENSIoNe questa
risultera ancora atfivata.
Fintanto che la funzione di
blocco é attiva, [azione sui tasti
non ha alcun efferro.

Spegnimento di sicurezz

Se una o pin zome di cottura

FiRAngono inavvertitamenie
accese, il conmollo provvede a
spegnerle autemaricamente

dopo un certo periodo di rempo.
Nel caso di  spegnimento
automatico di sicureza, viene
visualizzato il simbolo “H™.

Per evitare lo  spegnimento
autemarico & siufficiente foccare
il tasto di selezione della zona o
i tasti “+7 e -7 prima dello
scadere del iempo limite.

Preriscaldamento automatico

COuesto awomarismo semplifica

GB

Switching off the second
circuit of a dual circuit zone.
1. The dual circuit zone must
be on. The decimal point (13)
on the corresponding display
must be illuminated.

2. Touch the dual circuit key
(6],

The indicator light {10) goes
out and the second circuit is
switched off,

Appliance lock function and
automatic safety switch off

Appliance lock function

The entire appliance may be
locked to prevent
unintentional  operation by
pressing the lock key (9). This
also serves a child safety
function.

If the lock function is not
deactivated before the
appliance 1s switched off, it
will still be active when the
appliance is next switched on.
While the lock function is
activated, operating the keys
will have no effect.

Automatic safety switch off

If one or more of he cooking
zones is left on by mistake,
the control will automatically
switch them off after a certain
time limit.

In the event of automatic
safety switch off, the symbol
“H” is displayed.

To prevent automatic switch
off, simply touch the zone
selection key or the “+" and “-
" keys before the time limit
expires.

Automatic preheating

This function simplifies the

FR

Arrét du deuxiéme circuir d'une
zone de cuisson

I. La zone a double circuit doit
érre activée. Sur e display
correspondant & la one en
question, le point décimal (13)
doit étre allumé.

2. Effleurer la rouche du double
circuit (6).

Le témaoin (10) et le deuxiéme
circuit de la zone de cuisson
5 éreignent.

Blocage de Uappareil ou de la
zone de cuisson

Blacage de I"appareil

Le  fonctionnement  de  tout
Uappareil peur éire blogué a
aide de la rouche de blocage

(9, afin dempécher toute
opération  involoniaire.  La
fonction  sert également de

sécuriré pour les enfants.

Si cemre fonction de blocage
n'est pas désacivée avant
d’'éteindre  Uappareil, celle-ci
sera encore activée lors de la
mise en marche successive.

Tant gue la fonction de blocage
est acrive, [action sw les
towches n'a aucun effer.

Arrét de sécurité
Si une ow plusicurs zones de

cuizson resient allumées sans le
vouloir, le contrdle les éreinr

aufgmariguement  aprés  un
certain temps.

S§i  Pappareil  s'est  éteint
automatiquement, le  display

affiche le symbole « H ». Pour
évirer Uarrér awomarigue, il
suffic d’efflewrer la rouche de
sélection de la zone ou les
touches « + » et « - » avant la
fin du remps limite.

Préchauffage automatigue

Cer auromatisme simplifie le
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Ausschalten des Tweiten
Heizkreises einer Kochzone

1. Die Zone mit doppeltem
Heizkreis muss aktiviert werden.
Auf der entsprechenden Anzeige

s der Dezimal punkt
aufleuchten (13).

2. Die Taste des doppelten
Heizkreises (6) berithren.

Die Wamleuchte (10) erlischt und
der zweite Heizkreis der Kochzone
schaltet sich aus.

Sperrfunktion des Geriits wder
der Kochzone

Sperrfunktion des Geriits

Dus gesamte Gerit kann mit der
Sperrtaste (%) blockiert werden,
um unerwiinschte Benutzung zu
vermeiden. Die Funktion dient
ebenfalls als Kindersicherheit.
Wird die Sperrfunktion nicht vor
dem  Ausschalten des Geriits
deaktiviert, so st sie  beim
niichsten Wiedereinschalten immer
noch aktiviert.

Solange die Sperrfunktion aktiv

t, kimnen die Tasten nicht
betitigt werden.
Sicherheitsabschalten

Bleibt eime oder mehrere
Kochzonen unbeabsichtigt
gingeschaltet, s stellt  die

Geritesteuerung sie nach  einer
gewissen Zeit automatisch aus.

Bei automatischer
Sicherheitsabschaltung  wird  das
Symbol “H" angezeigt.

Um das vollautomatische
Abschalten zu verhindem geniigt
es, die Auswahltaste der Kochzone
oder die Tasten “+" und “-" zu
betitigen, bevor der Zeitlimit
abliinft.

Automatisches Vorwiirmen

Dieser Automatismus  vereinfacht

ES

Apagamiento del segundo circui-
to de una zona de coccidn

1. La zona de doble circuito debe
ser activada. En el display rela-
tivo a la zona, debe estar encen-
dido al punto decimal (13).

2. Tocar la tecla de doble circui-
o (6).

El piloto {10) se apaga v se apa-
ga también el circuito secunda-
rip de la zona de coccidn.

Blogueo del aparato o de la zona
de coceion

Blogueo del aparato

Todo el aparato puede ser blo-
queado con la tecla de blogueo
(9), para impedir operaciones no
intencionales. La funcidn también
sirve come seguridad para los
nifios.

8i la funcidn de blogueo no es
desactivada antes de apagar el
apararo, en el sucesivo encendi-
do ésia resultard activada roda-
vig.

Mientras la funcidn de blogueo
es activa, la accign sobre las te-
clas no riene ningiin efecto.

Apagamiento de seguridad

Siuna omds zonas de coccidn in-
advertidamente permanecen en-
cendidas, el conmol provee a apa-
garlas automdricamente despue s
de un cierito periodo de riempo.

Enelcaso de apagamiento auro-
mético de seguridad, se visualiza
el simbolo “H”.

Para evitar el apagamiento au-
romdrico es suficiente rocar la re-
cla de seleccidn de la zona o las
teclas “+7 y “-" , antes de gue
termine el tiempo limire.

Precalentamiento automdiico

Este automatismo simplifica el

NL

Het 2% circuit van een kookplaat
uitzetten

1. De plaat met dubbel circuit
moet aanstaan. Op de display
voor die plaat moet de decimale
punt branden { 13).

2. Raak de toets “2* circuit” aan
(6).

Het verklikkerlichtie (10} én het
2® Ccircuit van die kookplaat
aan uit.

Het toestel of de kookplaat
blokkeren

Het toestel blokkeren
Het hele toestel kan met de

blokkeertoets (9 waorden
geblokkeerd; op die manier
vermijdt u onbedoelde
handelingen. Deze functie is
tevens een veiligheid wvoor
kinderen.

Als u de blokkeerfunctie miet
uitschakelt vaér u het toestel
uitzet, dan zal die functie nog
geactiveerd zijn wanneer u het
toestel een volgende keer aanzet.
Zolang de blokkeerfunctie actief

15, zullen de toetsen niet
reageren.

Uitschakelen als veiligheid

Als  é&n  of  verscheidene
kookplaten  toevallig  blijven

amnstaan, zal de controle ze na een
bepaalde tijdautomatisch afzetten.

Wanneer de  automatische
uitschakeling het toestel afzet,
verschipt het symbool “H" op
de display.

Om te vermijden dat het toestel
automatisch wordt afgezet, drukt
u gewoon op de toetsen om een
plaat te selecteren of op de
toetsen “+" of “-" woor de
tijdslimiet versireken is.

Automatisch voorverwarmen

Dit automatisme maakt koken

PT

Apagamento do segundo circuito
de uma ona de cozedura

1. A zona com duplo circuito deve
ser activada. No display relativo a
zona,deve estar ligado o ponto de-
cimal (13).

2. Tocar a tecla de duplo circuito
(6).

() visar ( 10) se apaga e apaga-se
também o circuito secunddrio da
fona de cozedura.

Blogueio do aparelho ou da zona
de cozedura

Blogueio do aparelho

Pode ser blogueado todo o apare-
tho com a tecla de blogueio (9], a
fim de impedir operacées nio in-
tencionais. A fungdo serve também
COMO SEGUPanga para as criangas.
Se a fungdo de blogueio néo for
desactivada antes de desligar o
aparelha, ao SHCESFIvVD
reacendimento a mesma ainda re-
sultard activada.

Até gue afungdo de blogueio esti-
ver activa, a acgdo sobre as teclas
ndo tem nenhum efeito.

Apagamento de seguranga

Se uma ou diversas zonas de coze-
dura ficam inadvertidamente ace-
sas, o conrrole s encarrega de as
apagar automaticamente depois de
um certo peripdo de tempo.

No caso de apagamento automri-
co de seguranga, € visualizado o
simbolo “H" .

Para evitar 0 apagamento automg-
tico € suficiente tocar a tecla de se-
lecgdo da zona ouas teclas “+" e
“.", antes gue terming o tempo li-
mite.

Pré-aguecimento automatico

FEste automatizmo simplifica o pro-
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proces vateni, protoze pak
neni nutné dany Ukon
provadét rucné.
Varnd zona se nejdiive
rozehfeje pfi  maximalnim
vykonu, aby se rychle

dosahlo varné teploty. Poté se
vykon automaticky snizi na
prednastaveny stupei.

Aktivace funkce
automatického rozehrati
Stiskem tlacitka (2) vyberte
varnou zonu.

Nastavte stupen vykonu 9
pomoci tlacitka -, pak
nastavte stupeit vykonu 9
pomoci tlacitka ,+*“. Nyni
pomoci tlacitka ,-“ nastavte
pozadovany stupein vykonu,

napt. 6.

V rezimu automatického
rozehtati zobrazuje displej
varné zony stiidave
nastaveny stupen (,,6) a
symbol ,,A“.

Zména nastaveni stupné
vykonu béhem
automatického rozehiati

1. Dana 2zbéna musi byt
zapnuta. Desetinna ¢arka (13)
na odpovidajicim displeji
musi svitit.

2. Pomoci tlacitek ,,+“ a .-
“ zménte stupen vykonu.
Pokud stupen zvysite,
vypo€itda se novy Cas
rozehtati na zéklad¢ Casu jiz
uplynulého od piedchoziho
nastaveni.

Priklad: Nejdrive je nastaven
stupen 1, ktery odpovida casu
rozehiéati 1 min.

Po 30 sje stupen vykonu
zvySen na 4, ktery vyzaduje
¢as rozehtati 6 min 30 s.

Po zméné stupné

14

IT

il processo di cottura in guanto
non & richiesta la presenza
wmana durante turio il ciclo di
cortura.

La  funzione determina un
preriscaldamento della zona di
cortura alla massima potenza, in
modo da portare velocemente la
zona  alla  temperatura  di
regime. Dapo un certo tempo, il

livello  di potenza  ritorna
spontaneamente  a  quello
imposiato.

Attivazione del

previscaldamento auiomatico
Selezionare la zona di cottura
interessata tramite il rasto (2).
Selezionare il fivello 9
medianter il tasto “-“; gquindi
selezionare il livello 9 con il
tasro "+ 7. Selezionare allora il
livello di porenza desideraro, ad
esempio il livello 6, con il tasto
Nella madalita di
preriscaldamenro auromarico, il
display della relativa zona di
cottira mosira alternativamente
il livello impostato {*67 ) ed il
simbolo “A”.

Modifica del livello di potenza

durante il preriscaldamento
aniomaico
I. La zoma interessata deve

essere  antivata. Il punio
decimale (13) della rispettiva
10na deve essere acceso.

2. Cambiare livello tramite i
tasti 4 e M0

Se il livello viene aumentato, il
RUOVE Tempo di
preriscaldamento viene
calcolato  considerando  quello
gid intercorso con la precedente
imposiazione.

Esempio: Viene selezionaro il
livello 1, al guale corrisponde
un tempo di preriscaldamento di
1.

Dapo 307, si aumenta il livello
fino a 4. A guesto livello il
tempo di preriscaldamento é di

6307,

GB

cooking process as it obviates

the need for human
intervention.
The cooking zone is first

preheated at maximum power
to rapidly brng the zone up to
the cooking temperature, after
which the power 15
automatically reduced to the
preset level.

Activating the automatic
preheating function.

Select the cooking zone by
pressing key (2).

Select power level 9 using the
““key, then select level 9
using the “+" key. Now select
the desired power level, eg.
6, using the - key.

In  automatic  preheating
mode, the cooking zone
display will alternately show
the set level (“6”) and the
symbol “A”,

Changing the power level
setting during automatic
preheating

I. The relative cooking
zong mmust be on. The
decimal point (13) on the
corresponding display must
be lit up.

2. Change the power level
using the keys “+" and “-*.
If the level is increased, the
new preheating time will be
calculated taking account
the time elapsed since the
previous setting,

Example: Level 1 is first
selected, corresponding to a
preheating time of 17,

After 307, the power level
i1s increased to 4, which
requires a preheating time
of 67307,

After changing the level,

FR

processus  de  cuisson, éant
donné quon pewt 3'absenter
durant rour le cycle de cuisson.
Cette  fonction  lance e
préchauffage de la zome de
ciisson 4 la  puissance
maximum, de fagon a porter
rapidement la zone en question
a la tempéramwe de régime.
Aprés un certain temps, le
nivean de puissance revient
spontanément & celui qui a éré
Programme.

Mise  en  marche  du
préchauffage automatigue
Sélecrionner la zone de cuisson
voulue a [aide de la touche (2).
Sélecrionner le niveau 9 & Uaide
de la touche « ¥, puis
sélectionner le niveau 9 a aide
de la touche « + ». Sélectionner
alors le nivean de puissance
désiré, par exemple, le niveau 6,
a 'aide de la rouche « - ».

Avee la modalité « préchauffage
automarique », le display de la
zone de cuisson correspondante
affiche  alternativemenr  le
niveau programmeé [« 6 ») et le
symbole « A ».

Maodification du  niveau de
puissance durant le
préchauffage automatigue

I. La zone concernée doit étre
acrivée. Le point décimal (13)
de la zone correspondanre doit
étre allumé.

2. Modifier le niveau de
puissance a l'aide des touches «
+ B Elw - w,

Si le nivean est plus élevé, le
nouvean remps de préchaffage
sera calculé en fonction du
temps écoulé a partir de la
précédente programmanon.
Exemple : Le niveau 1, auguel
correspond  un  femps  de
préchauffage de | mn, a éré
sélectionné.

Aprés 30 5, on augmenie le
niveau jusqu'a 4. A ce poini, le
temps de préchauffage est de 6
mn 30 5.



DE

den Garvorgang, da wihrend des
Gurzyklus  keine  Aufsicht
erforderlich ist.

Die  Funktion bewirkt das
Vorwiirmen der Kochzone bei
maximaler Leistung, um die
Kochtemperatur so schmell wie
miglich zu erreichen. Nach einer
gewissen  Zeit  kehnt  die
Leistungsstufe  spontan  auf den
eingestellten Wert zuriick.

Einschalten der automatischen
Vorwiirmfunktion

Die gewiinschte Kochzome mit
Hilfe der Taste (2) auswihlen.
Stufe 9 mit Hilfe der Tase “-
auswithlen; Stufe 9 mit Hilfe der
Taste “+" auswihlen. Dann die
gewiinschte Leistungsstufe, z. B.
die Stufe 6, mit der Taste “-"
auswiihlen.

Bei eingeschalteter automatischer

Vorwirmfunktion — zeigt  die
Anzeige  der  entsprechenden
Kochzone  sbwechselnd  die

eingestellte Stufe (“6” ) und das
Symbol “A” an.

Andern  der  Leistungsstufe
wihrend  des  automatischen
Vorwiirmens

1. Die entsprechende Kochzone
muss  aktiviet  sein.  Der
Dezimalpunkt (13) der
entsprechenden Zome  muss
aufleuchten.

2. Leisungsstufe mit Hilfe der
Tasten"+" und *-* indem.

Wird die Leistungsstufe erhdht,
wird die neue Vorwirmzeit unter

Beriicksichtijmg  der  mit  der

vorherigen Einstellung
verstrichenen Zeit berechnet.
Beispiel: Die Swfe 1 wird

ausgewiihit, der eine Vorwirmzeit
von 1 Minute entspricht.

Nach 30 Sekunden withlt man die
Leistungsstufe 4 aus.  Die
Vorwiirmzeit betriigt bei  dieser
Leistungsstufe 6.5 Minuten.

Nach der Verinderung der
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proceso de coccidn porgue no es
necesario la presencia humana
durante todo el ciclo de coccidn.
La funcidn determina un
precalentamienro de la zona de
coccidn a la mdxima porencia,
para Hevar rdpidamente la rona
a la remperatura de régimen.
Después de un cierto riempo, el
nivel de potencia vielve a aguel
programado espontdneamente.

Activacion del precalentamiento
automdtico

Seleccionar la zona de coccidn
interesada a través de la recla(2).
Seleccionar el nivel 9a través de
la tecla *-*; lwego seleccionar el
nivel 9 con la fecla “+". Selec-
cionar entonces el nivel de poten-
cia deseado, por ejemplo el nivel
6, con la recla “-".

En  la modalidad de
precaleniamiento auiomdrico, el
display de la zona de coccidnre-
lativa muestra alrernativamente
el nivel programado (“6” ) v el
simbaolo “A ",

Muodificacion del nivel de poten-
cia durante el precalentamiento
automdtico

1. La zona interesada debe ser
activada. El punto decimal (13)
de la zona respectiva debe estar
encendido.

2. Cambiar nivel a traves das re-
clas “+7" y “-*.

Si el nivel es aumentado, el tiem-
po nueve de precalentamiento se
calcula considerando aguel va
transcurrido con la programa-
cidn precedente.

Ejemplo: Se selecciona el nivel [,
al que corresponde un tiempo de
precaleniamiento de 1.
Después de 307, se aumenia el
nivel hasta 4. En este nivel, el
tiempo de precalentamiento es de
6307,

Luego de la modificacidn del ni-

vel, el precalentamiento automed-
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eenvoudiger, aangezien er niet
tifdens de hele kookcyclus
iemand aanwezig hoeft te zijn.

Met deze functie wordt de
kookplaat ap maximaal
vermogen voorverwarmd, zodat
ze snel op  werktemperatuur
komt. Na een tijdje gaat het
vermogen automatisch  terug
naar het ingestelde vermogen.

De automatische
voorverwarming aanzetten
Selecteer de gewenste kookplaat
met toets (2).

Ga naar niveau 9 met de toets -
", ga vervolgens naar niveau 9
met toets “+7. Stel vervolgens
het gewenste vermogen in met
de toets =", vb.niveau 6.

Bij het automatisch
voorverwarmen toont de display
van die kookplaat afwisselend de
ingestelde waarde (“6" in ons
voorbeeld) en het symbool “A”.

Het  vermogen tijdens het
automatisch  voorverwarmen
wijzigen

1. De betrokken kookplaat moet
viteraard  al  aanstaan;  de
decimale punt (13) van de plaat
in kwestie moet branden.

2. Pas het niveau aan met de
toetsen “+" en -,

Als u het niveau optrekt, wordt
de nieuwe voorverwarmtijd
herekend in functie van de tijd
die met de vorige instelling al
verstreek.

Voorbeeld: U had niveau 1
ingesteld, WAV 00T de
voorverwarmtijd 1' bedraagt.

30" later rekt v het vermogen op
naar 4, wat eigenlijk  een
voorverwarmtijd — van - 630"
vereist.
Door  de
VOOTWATTIEN

het

duren

wijziging  zal
nog 6

PT

cesso de cozedura, visto que ndo
exige a presenca humana durante
todo o ciclo de cozedura.

A fungdo determing um pré-ague-
cimento da zona de cozedura a
midxima poténcia, de maneira a le-
var rapidamente a Zona 4 tempe-
ratura de regime. Depois de um
cerio periodo de tempo, o nivel de
poténcia volta esponianeamente
daguele programado .

Activagdo do pré-aguecimento au-
tomatico

Seleccionar a zona de cozedura
interessada arravés da tecla(2).
Seleccionar o nivel 9 aravés da
tecla “-"; em seguida seleccionar
e nivel Ycom atecla “+". Selecci-
onar entio o nivel de poténcia de-
sejado, por exemplo o nivel 6, com
atecla *-".

Na modalidade de pré-aguecimen-
to auramdrico, o display darespec-
tiva zona de cozedura mosra al-
ternativamente o nivel programa-

do(“6" ) e o simbolp “A”.

Muodificacao do nivel de potén-
cia durante o pré-aguecimento
automdtico

1. A zona interessada deve ser
activada. O ponto decimal { 13)
da respectiva zona deve estar
ACE S0,

2. Mudar o nivel arravés das te-
clas “+" e “-",

Se onivel for aumentado, o nove
tempo de pré-aguecimento ¢ cal-
culado considerando aquele jd
decorrido com a precedente pro-
gramagdo.

Exemplo: E seleccionado o ni-
vel 1, ao qual corresponde um
tempo de pré-aguecimentode 1,
Depois de 307, se aumenta o ni-
velatd 4. A este nivel o tempo de
pré-aguecimento € de 6°307 .

A seguir amodificagdo do nivel,
o pré-aguecimenio automdiico
ainda durard 6 {resultado da

15



Ccz

bude automatické rozehfati
trvat dalSich 6 min (6 min 30
s—30s).

Deaktivace funkce
automatického rozehrati
Displej varné zony zobrazuje
HA

1. Dana zéna musi byt
zapnuta. Desetinna carka (13)
na odpovidajicim displeji
musi svitit.

2. Poté, co je tato funkce
alespon 10 sekund
aktivovana, stisknéte tlacitko

w4

Funkce ¢asovace

Pii pouziti této automatické
funkce  nebudete = muset
zasdhnout bcéhem celého
cyklu vafeni. Po uplynuti
nastaveného casového
intervalu se varnd zoéna
automaticky vypne.

Pokud tato funkce neni
naprogramovana pro zadnou
uréitou varnou zonu, funguje
Casova¢ jako jednoducha
minutka (viz oddil ,,Pouziti
Casovace jako jednoduché
minutky*).

Aktivace funkce ¢asovace

1. Zbna, ktera se ma
programovat, musi byt
zapnuta. Desetinna ¢arka (13)
na odpovidajicim displeji
musi svitit.

2. Nastavte stupen vykonu na
1 az9.

3. Stisknéte tlacitko casovace
(7): displej casovace zobrazi
,»00%.

4. Pomoci tlacitek ,,+“ a ,,-
“ (5 a 4) nastavte Cas vafeni
(od 0 do 99 minut).

Béhem nékolika sekund se
funkce Casovace automaticky
aktivuje.

Kontrolka (11) prislusné

16
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In seguito alla modifica del
livello, il preriscaldamento
aufomatico durerq ancora 6°
(risultato  della  softrazione

630"~ 30”).

Disattivazione della funzione di
previscaldamento automatico.
Con il simbolo “A” mostrato sul
display della zona:

1. la zona interessata deve
essere  antivata. Il punio
decimale (13) della risperiva
1ona deve essere acceso;

2. premere il msro “-" (4) dopo
almeno 10 secondi dall’artiva-
zione della funzione.

Funzione Fimer

Anche  guesto  automatismo
semplifica il processo di conura
in guanto non & richiesta la
presenza umana durante mito il
ciclo di cortura. La fona di
cortra Verrd spenia
automaricamente all 'esaurirsi di
Wi fempo mposiato.

8¢ messuma  fona  viene
espliciiamente  programmaig,
allora la funzione di  timer
funziona  semplicemente  da
contaminuti (si veda il capitolo
specifico “funzione timer come
contaminui” ).

Attivazione della funzione timer
1. la zona interessara deve
essere  anivata. Il punio
decimale (13) della risperiva
10na deve essere acceso.

2. Selezionare un livellorra 1 ¢
9.

3. Toccare il fasio di timer (7):
il display del timer visualizza
ora “007.

4. Selezionare i twempo di
coitura (da O a 99 minuti) per
mezzo dei fasi “+" e - (5 e
4).

La funzione di timer si avvia
automaticamente enro  pochi
secondi.

La spia (11) corrispondente alla

GB

the automatic preheating
will last a further 6° (67307
- 307).

Deactivating the automatic
preheating function.

With  the zome display
showing the symbol “A™

1. the relative zome must be
on. The decimal point (13) on
the corresponding  display
must be lit up;

2. press -7 (4) after the
function has been activated
for at least 10 seconds,

Timer Function

This automatic function also
obviates the need for human
intervention during the entire
cooking cycle. The cooking
zone is automatically switched
off after the set time period.

If none of the
specifically programmed for
this  function, the timer
operates as a simple minute
counter (see section “Using
the timer function as a minute
counter”).

FONES 18

Activation of the timer
function.

1. the zone to be programmed
must be on. The decimal point
i(13) on the corresponding
display must be lit up;

2. Select a level between 1
and 9,

3. Press the timer key (7): the
timer display will show “00",
4. Select the cooking time
(from O to 99 minutes) using
keys “+" and “-* (5 and 4).
The timer function is
automatically activated within
a few seconds,
The indicator
corresponding

light
to

(113
the

FR

Par suite de la modification du
nivean, le préchauffage
auiomarique durera encore 6
mn (résultat de la soustraction :

Gmn30s-30s).

Arrét  de la  fonction de
préchauffage automatique
Lorsque le symbale « A » est
affiché sur le display de la zone :
I. la zone concernée doit étre
acrivée. Le point décimal (13)
de la zone correspondante doit
étre allume ;

2. presser la towche « - » (4) au
moins 10 5 aprés Uactivarion de
fa fonciion.

Fonction minuteric

Cet  automarisme  simplifie
dgalement  le  processus  de
cuisson, puisqu'il évite d'éire
présent pendant tour le cycle de
cuisson. La zome de cuisson
5 éreindra awomariguement 4 la
fin du temps programme.

Si aucune Ione  n'est
programmée.  fa  fonction
minwerie  fonctionne  fout

simplement  comme  minuiewr
(voir le chapime spécifigue «
Fonction — minuterie  urilisée
COMME RURWENF »).

Activanon  de la  fonction
minuierie

. La zone concernée doir éire
acrivée. Le point décimal (13)
de la zone correspondanre doit
érre allumé.

2. Sélecrionner un niveau enire
et

1. Effleurer la rouche du
minurerie (7) @ e display du
minuterie affiche « (0 »,

4. Sélectionner le temps de
cuisson (de 0 a 99 mn) a Uaide
des touches « + » er e - » (5 er
4).

La fonction minuterie se met en
route  automafiquement aprés

guielgues secondes.
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Leistungsstufe  davert  das
automatische  Vorwirmen  noch
weitere 6 Minuten (6,5 Min. - 30
Sek.).

Ausschalten der avtomatischen
Vorwiirmfunktion,

Mit dem Symbol “A" auf der
Anzeige der Kochrone:

1. Die entsprechende Kochzone

muss  aktiviet  sein.  Der
Dezimalpunkt (13) der
entsprechenden Zome  muss
leuchten;

2. Taste “-" (4) innerhalb von 10
Sekunden nach Einschalten der
Funktion driicken.

Timer-Funktion

Auch  dieser  Automatismus
vereinfacht den Garvorgang, da
wihrend des Guarzyklus keine
Aufsicht  erforderlich ist. Die
Kochzone wird nach Ablauf der
gingestellten  Zeit  automatisch
ausgeschaltet.

Wenn  keine Zone ausdriicklich
programmiert  wird, dient die
Timer-Funktion wie eine einfache
Kochuhr (siche Kapitel “Timer-
Funktion als Kochuhr” ).

Einschalten der Timer-Funktion
1. Die entsprechende Kochzone

muss  aktiviet  sein.  Der
Dezimalpunkt (13) der
entsprechenden Zome  muss
aufleuchten.

2. Eine Leistungsstufe zwischen 1
und 9 auswihlen.

3. Die Taste des Timers beriihren
(T wuf  der  Timer-Anzeige
erscheint nun “00".

4. Kochzeit (zwischen (0 und 99
Minuten) mit Hilfe der Tasten “+"
und (3 und 4) auswihlen.

Die Timer-Funktion schaltet sich
nach wenigen Sekunden ein.

Die Warnleuchte (11), die der mit
der Timer-Funktion

ES

tico durard todavia 6° (resultado

de la resta de 6°307 - 307).

Desactivacion de la funcion de
precalentamiento automatico,
Con el simbolo “A” mostrado en
el display de la zona:

1. la zona interesada debe ser
activada. El punro decimal {13)
de la respectiva zona debe estar
encendido;

2. apretar la tecla “- " (4) después
de al menos 10 segundos de la ac-
tivacidn de la funcidn.

Funcion Timer

Este automatismo también sim-
plificael proceso de coccidn por-
qué no es necesario la presencia
humana durante todo el ciclo de
coccign. La zonade coccion serd
apagada awomdricamente al ter-
minar un tiempo programado.
8i ninguna zona es programada
explicitamente, enfonces la fun-
cidn de timer funciona simple-
MeRte ComMe cuentamintos (véa-
seel capimlo especifico “funcidn
fimer como ciuentaminutos” ).

Activacion de la funcion timer
1. la zona interesada debe ser
activada. El punro decimal {13)
de la respectiva zona debe estar
encendido.

2. Seleccionar un nivel enmre 1 y
9.

3. Tocar la tecla del timer (7): el
display del fimer visualiza la hora
“007.

4. Seleccionar el nempo de coc-
cidn (desde 0a 99 minwos) por
medio de las teclas “+ "y “-“ {5
v4).

La funcidn de timer se pone en
marcha automdricamente en po-
cos Segundos.

El piloto (11) correspondiente a

NL

(resultaat van de aftrekking:

630" - 30",

Het automatisch
voorverwarmen uitschakelen
Wanneer het symbool “A" op de
display van die plaat staat:

1. De betrokken kookplaat moet
witeraard  al  aanstaan;  de
decimale punt (13) van de plaat
in kwestie moet branden.

2. Druk op toets “-" (4) nadat de
functie tenminste 10 seconden
aanstond.

Timer

Dit automatisme maakt koken
eenvoudiger, amgezien er niet
tiflens de hele kookeyclus
iemand aanwezig hoeft te zijn.

De kookplaat wordt automatisch
uitzezet na een ingestelde tijd.

Als er geen enkele zone
uitdrukkelijk wordt
geprogrammeerd, dan fungeert
de timer gewoon als kookwekker
(zie hiervoor het specificke
hoofdstuk  “De  timer  als

kookwekker™ ).

De timer aanzetten

1. De betrokken kookplaat moet
uiteraard  al  aanstaan.  De
decimale punt (13) van de plaat
in kwestie moet branden.

2. Kies een niveau tussen 1 en 9.
3. Druk op de timer-toets (7): de
display van de timer staat nu op
“00r,

4. Stel met de “+" en “-" toetsen
(5 e 4) de kooktijd in (van O tot
99 minuten).

De timer start enkele seconden
daarna automatisch.

Het verklikkerlichtie (11) voor
de met de timer
seprogrammeerde plaat, licht op.
Om de kooktijd snel in e stellen,

PT

subtracedo 6°30™ =307 ).

Desactivagdo da fungdo de pré-
aguecimento aufomdfico.

Com o simbolo “A” indicado no
display da zona:

1. a zona interessada deve ser ac-
tivada. () ponio decimal (13} da
respectiva sona deve estar aceso;
2. premir a tecla *-" (4) pelo me-
nos depoisde 10 segundos da acti-
vagdo da fungdo.

Fungdo Timer

Também este automatismo simpli-
fica o processo de cozedura, por-
que Rdo ¢ Recessdria a presenga
fumana durante todo o ciclo de co-
zedura. A zona de cozedura serd
apagada auromaticamente ao e3-
gotar-se de wn tempo programa-
do.

Se ndo for programada explicita-
mente nenhuma Zona, entdo a fun-
¢do dotimer funciona simplesmen-
te de conta-minutos (veja-se o ca-
pitulo especifico “fungdo timer
COMO confa-minuios” |.

Activagdo da fungdo timer

1.a zona interessada deve ser ac-
tivada. () ponto decimal (13) da
respectiva jona deve estar aceso.
2. 8eleccionarum nivel enmre [ e 9,
3. Tocar a tecla do tmer (7): 0
display do timer visualiza a hora
“00n,

4_Seleccionar o tempo de cozedu-
ra (desde O aré 99 minuros) arra-
ves das teclas “+" e “-“ (S e d).
A fungdo do timer se coloca em
marcha automaticamente dentro de
POICOS SegUndos.

() visor (11} correspondente d zona
programada com a fungdo timer, se
ilumina.

Para programar rapidamente o

17
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naprogramované se
rozsviti.

Pro rychlé nastaveni casu
vafeni drzte tlacitka ,,+* nebo
- stisknuta.

Funkce ¢asovace je pfifazena
k jedné varné zoné.

zony

Zména drive nastaveného
¢asu vareni
Naprogramovany c¢as vareni
1ze kdykoli zménit.

1. Dana zéna musi byt
zapnuta. Desetinna carka (13)
na odpovidajicim displeji
musi svitit.

2. Stisknéte tlacitko casovace
.

3. Pomoci tlacitek ,,+“ a ,,-
“ (5 a 4) nastavte novy cas
vafeni.

Pro rychlé nastaveni casu
vafeni drzte tladitka ,,+* nebo
- stisknuta.

Deaktivace funkce ¢asovace
Po uplynuti Casu vateni se
ozve zvukovy signal, ktery
zni 2 minuty.

Pro preruseni signalu
jednoduse stisknéte libovolné
tlacitko.

Varna zéna je nyni vypnuta.

Pro pferuseni Casovace pied
uplynutim
naprogramované¢ho ¢asového
limitu:

1. Dand zona musi byt
zapnuta. Desetinna ¢arka (13)
na odpovidajicim displeji
musi svitit.

2. Stisknéte tlacitko casovace
(7).

3. Stisknutim tlacitka ,,-“(4)
vynulujte ¢as.

Casova¢ je nyni deaktivovan,
ale varnd zoéna zistane
zapnuta, dokud ji nevypnete
ruéné.

18
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programmata  con  la
funzione fimer, si illumina.

Per impostare rapidamente il
tempo di cottura, manienere
costantemente premuto il tasto
e

La fungione timer si applica ad
una zona di corura.

Tona

Muodifica del tempo di cottura
oig impostato
Il rempodi cotiura pud essere

modificaro in qualsiasi
MOMERTo.
I. la zona interessata deve

essere  attvaia. Il punro
decimale (13) della rispeniva
zona deve essere acceso.

2. Toccare il wasto di timer (7).
3. Impostare il nuovo tempo con
itasti 4" e - (Sed)

Per impostare rapidamente il
tempo di cottura, manienere
costantemente premuto il tasto
P

Disattivazione della  funzione
fimer

Ouando il rempo é scaduio,
viene un  segnale
acustico per la durata di 2
iR,

Per interrompere in anticipo la

EMERSO

segnalazione acustica é
sufficiente toccare un  fasto
qualungue.

La zona di comura é ora spenia.

Se si vuole interrompere il timer
prima del suo scadere:

1. la zoma inreressara deve
essere  artivata. Il punto
decimale {13) della rispeniva
Zoma deve essere acceso.

2. Toccare il masto di rimer (7).
3. Azzerare il tempo tenendo
premuto il tasto “-* (4).

La funzione timer é ora
disartivata ma la zona di cortura
rimane accesa, fintanto che non
la 5i spegne manualmente.

GB

programmed zone illuminates.
To rapidly adjust the cooking
time, hold pressed the “+" or
- keys.

The timer function applies to
one cooking zone.

Changing a previously set
cooking time.

The programmed cooking
time may be changed at any
time.

1. the relative zone must be
on. The decimal point (13) on
the corresponding  display
must be lit up.

2. Press the timer key (7).

3. Set a new cooking time
using the keys “+" and - (3
and 4).

To rapidly adjust the cooking
time, hold pressed the “+" or
“ keys.
Deactivating  the  timer
function.

When the set cooking time has
elapsed, an audible signal
sounds for 2 minutes.

To interrupt the signal, simply
press any key.

The cooking zone
switched off,

15 Now

If you want to interrupt the
timer hefore the programmed
time period has elapsed:

1. the relative zone must be
on. The decimal point (13) on
the corresponding  display
must be lit up.

2. Press the timer key (7).

3. Zero the time by pressing -
(4.

The timer is now deactivated
but the cooking zone will
remain on until it is switched
off manually.

FR

Le témaoin (11) correspondant a
la zome programmée avec la
fonciion minuterie s allume.
Pour programmer rapidement
le temps de cuisson, maintenir
pressée la touwche « + » ol « - ».
La fonction minuterie
s'appligue & une seule zone de
CUISSON.

Modification  du de
CHISSON programmé

A rout instant, on peut modifier
le temps de cuisson.

. La zone concernée doit étre
activée. Le point décimal (13)
de la zone correspondanre doit
émre allumé.

2. Efflewrer la touche de la
minuterie (7).

3. Programmer le nowveau
temps de cuisson & aide des
touches « + » et « - » (S erd).
Pour programmer rapidement
le temps de cuisson, mainteniv
pressée la touche « + » ol « - »,

femps

Arrét de la fonction minuterie
Lorsgue le laps de temps est
écoulé, [Dappareil émer  un
signal sonore pendanr 2 mn.
Pour interrompre ce signal
sonore, il suffit d'effleurer une
iouche guelcongue.

La zone de
maintenant éteinie.

CHISSOR  E87

Pour arréter la minuterie avant
la fin :

. La zone concernée doit émre
activée. Le point décimal (13)
de la zone correspondante doit
étre allumé.

2. Efflewrer la touche de la
minurerie (7).

3. Metre @ zévo le temps en
mainienant pressée la rouche « -
»(4).

La fonction minwrerie  est
arrétée, mais la jone de cuisson
reste allumée jusqu'a ce qu'on
ne [ éreigne manuellement.
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programmierten Kochzone
entspricht, leuchtet auf.
Zum  raschen  Einstellen  der

Kochzeit, die Taste “+" oder “-*
gedriickt halten.
Die Timer-Funktion bezieht sich

auf eine Kochzone.

Andern der

Kochzeit

Die Kochzeit kann in  jedem
Augenblick veriindert werden.

1. Die entsprechende Kochzone
muss  akbivien  sein.  Der
Dezimalpunkt (13) der
entsprechenden  Zome  muss
aufleuchten.

2. Die Timer-Taste beriihren (7).

3. Die neue Zeit mit den Tasten
“+"und “-* (5 und 4) eingeben.
Zum raschen  Einstellen der
Kochzeit, die Taste “+" oder “-*
gedriickt halten.

eingestellten

Auvsschalten der Timer-Funktion
Nach Ablauf der eingestellten Zeit

etont 2 Minuten lang  ein
Signalton.

Um  dem  Signalton  zu
unterbrechen, irgendeine  Tuste
berithren.

Die Kochzome  ist  nun
ausgeschaltet.

Soll der Timer vor dem Ablaufen
der eingestellten Zeit ausgeschaltet

werden:
1. Die entsprechende Kochzone

muss  akbivien  sein.  Der
Dezimalpunkt (13) der
entsprechenden  Zome  muss
aufleuchten.

2. Die Timer-Taste beriihren (7).

3. Die eingestellte Zeit auf Null
stellen, mdem man die Taste “-
(4) gedriickt halt.

Die  Timer-Funktion ist nun
ausgeschaltet, aber die Kochzone
bleibt so lange eingeschaltet, bis

ES

la zona programada con la fun-
cidn rimer, s¢ iluming.

Para programar rdpidamente el
tiempo de coccidn, fener apreta-
da la recla “+" o “-* constante-
Mente.

La funcion timer se aplica a una
zona de coccidn.

Modificacion del tiempo de coc-
cidn ya programado

El tiempo de coccidn puede ser
meodificado en cualguier momen-
Ia.

1. la zona interesada debe ser
activada. El punto decimal (13)
de la respectiva zona debe estar
encendideo,

2. Tocar la tecla del fimer (7).
3. Programar el tiempo nueveo con
las reclas “+ 7y “-* (5 v4).
Para programar rdpidamente el
tiempo de coccidn, fener apreta-
da constantemente la tecla “+”
ot

Desactivacion de la funcion
fimer

Cuando el tiempo termina, se
emite una sefial actistica de una
duracidn de 2 minuios.

Para interrumpir con anficipa-
cidn la sefial aciistica es suficien-
te tocar cualguier tecla.

La zona de coccidn ahora estd
apagadda.

Si se guiere interrumpir el timer
antes de que rermine:

1. la zona interesada debe ser
activada. El punro decimal (13)
de la respectiva zona debe estar
encendido.

2. Tocar la tecla fimer (7).

3. Poner a cero el tiempo renien-
do apretada la tecla “-* (4).

La funcidn timer ahora estd
desactivada pero la zona de coc-
cidn permanece encendida, has-
ta gue non se la apaga manual-
mente.

NL
houdt u de “+" of “" ftoets
ingedrukt.
De timer werkt voor een
kookplaat.

De reeds ingestelde kooktijd
wijzigen

De kooktijd kan op elke moment
worden gewijzigd.

1. De betrokken kookplaat moet
witeraard  al  aanstaan.  De
decimale punt (13) van de plaat
in kwestie moet branden.

2. Druk op de timer-toets (7).

3. Stel met de “+" en “-" toetsen
(5 en 4) de nieuwe kooktiy in.
Om de kooktijd snel in te stellen,

houdt u de “+" of “" ftoets
ingedrukt.
De timer vitzetten

Wanneer de tijd verstreken is,
gaat er een 2 minuten durende
“hiep" af.

Om die “biep” af te zetten, drukt
u op eender welke toets.

De kookplaat staat nu af .

Als u de timer voortidig wil
uitzetten:

1. De betrokken kookplaat moet
witeraard  al  aanstaan.  De
decimale punt (13) van de plaat
in kwestie moet branden.

2. Druk op de timer-toets (7).

3. Zet de tijd op nul door de toets
“"(4) ingedrukt te houden.

De timer staat nu uit, maar de
kookplaat blijft aan, totdat o ze
manueel uitzet.

PT

tempo de cozedura, manter cons-
tantemente premidaa tecla "+ ou
A fungdo timer se aplica a uma
zona de cozedura.

Alteragio do tempo de cozedura
Jja programado

0 tempo de cozedura pode ser
modificado em gualguer momenio.
1. a zona interessada deve ser ac-
tivada. () ponto decimal (13} da
respectiva Jona deve estar aceso.

2. Tocar a tecla do timer (7).

3. Programar o novo tempo comas
teclas “4+"e “-“(5e 4).

Para programar rapidamente o
tempo de cozedura, manter cons-

tantemente premidaa tecla “+" ou

Desactivagao da fungdo timer
COuando terminou o tempo, se enti-
te wm sinal aciistico pela duragdo
de 2 minitos.

Para interromper antecipadamen-
te a sinalizagdo aciistica € sufici-
ente tocar uma tecla gualguer.

A zona de cozeduraagora estd apa-
gada.

Se se guer interromper o timer an-
tes do seu findar:

1. a zona interessada deve ser ac-
tivada. () ponto decimal (13) da
respectiva jona deve estar aceso.
2. Tocar a tecla do fimer (7).
3.Colocar o rempo a 7ero manien-
do premida a tecla “-* (4).

A fungdo timer agora estd
desactivada mas a zoma de coze-
dura permanece acesa, aré ao mo-
MENTo em gie a Mesma se apaga
manualmente.
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Rychlé vypnuti:

1. Dana zbéna musi byt
zapnuta. Desetinna ¢arka (13)
na odpovidajicim displeji
musi svitit.

2. Stisknéte soucasné tlacitka
,t“a,,-“ (5 a4); varna zona
se ihned vypne. Rovnéz se
deaktivuje ¢asovac.

Pouziti funkce c¢asovace

jako minutky

Pokud nepouzivate funkci
casovace pro naprogramovani

ur¢ité varné zony, lze ji
pouzit jako jednoduchou
minutku.

Nastaveni minutky

Pokud je spotiebi¢ vypnuty:
1. Stisknéte tlacitko
Zapnuto/vypnuto (1).

2. Stisknéte tlacitko casovace
(7).

Desetinna ¢arka (14).

3. Pomoci ,,+“ a ,,-“ nastavte
pozadovany cas.

Pokud je spotfebi¢ zapnuty a
souCasné je zapnutd jedna
varna zona:

1. Zruste vybér varné zoény
stiskem pfislusného tlacitka

(2): desetinna carka (14)
zhasne.

2. Stisknéte tlacitko ¢asovade
.

3. Pomoci ,,+* a ,,-* nastavte
pozadovany cas.

Deaktivace funkce minutky.
Po uplynuti casu vafeni se
ozve zvukovy signal, ktery
zni 2 minuty.

Pro preruseni signalu
jednoduse stisknéte libovolné
tlacitko.

Pro pferuseni ¢asovace pied
uplynutim
naprogramovaného casového
limitu:

1. Stisknéte tlacitko casovace

(7).
20
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Spegnimento rapido:

l. la zona inferessata deve
essere  antivata. Il punio
decimale (13) della rispetiva
zona deve essere acceso.

2. Premendo simultaneamente i
tasti “+" e “-* {5 e 4), la zona
di  cotwra  si spegne
immediaramente. In tal modo
viene disattivato anche il timer.

La funzione timer wsata come
conlaminuil

Se la funzione nom viene usara

per uwna zona di cottura
specifica, essa  pud  essere
impicgata  come  semplice
CORTARIRIT.

Impostazione del contaminuti

Se il dispositivo é spento:

1. toccare il rasto di accensione
(1)

2. toccare il tasto di timer (7);

Il punto decimale {14);

3. impostare il tempo desideraro
con i rasti 4" e -,

Se il dispositive é acceso ed una
zona di cottura é artiva:

1. deselezionare la  zoma
toccando i relative rasto di
selezione (2): il punto decimale
(13) 5i spegne;

2. roccare il rasto di timer (7);

3. impostare il tempo desideraro
conitasti “+ e -,

Spegnimento  della  funzione
confaminufi

Quando il rempo & scadumo,
viene un  segnale
acustico per la durata di 2
R

Per interrompere in anticipo la

EMETTO

segnalazione acustica £
sufficiente  foccare un  iasio
qualingue.

Se si viole interrompere il timer
prima del suo scadere:

GB

Rapid switch off:

1. the relative zome must be
on. The decimal point (13) on
the corresponding  display
must be lit up

2. Press keys “+7 and “-* (5
and 4) simultaneously; the
cooking zone is switched off
immediately. The timer will
also be deactivated.

Using the timer function as a
minute counter

If the timer function is not
being used to program a
specific cooking zone, it may
be used as a simple minute
counter.

Setting the minute counter

If the appliance is switched
off:

1. press the power key (1);

2. press the timer key (7);

The decimal point (14);

3. set the required time using
“4" and -

If the appliance is switched on
and one of the cooking zones
is also on:

1. deselect the =zome by
pressing the relative key (2):
the decimal point(13) will go
out;

2. press the timer key (7);

3. set the required time using
4" and -

Switching off the minute
counter function.
When the set time period

has elapsed, an audible
signal sounds for 2 minutes,
To interrupt the audible

signal simply press any of
the keys.

If you want to interrupt the
timer before the set time
period has expired:

1. press the timer key (7);

FR

Arrét rapide

l. La zone concernée doit étre
acrivée. Le point décimal (13)
de la zone correspondanre doit
étre allumé.

2. Presser simultanémenr les
touches « + » et « - » (S et 4) ;
la zone de cuisson 3'éreint
immédiatement. La  minuterie
Aussi €5t arrérée.

Fonction  minuterie  uiifisée

comme minufenr

Si la fonction n'est pas utilisée

pour uwne fone de cuisson
spécifique, elle  pew éme
employée  comme  simple
HiRUENT,

Programmarion du minuteur
Si Uappareil est éreint

1. Effleurer la  touche
d'allumage (1).
2. Efflewrer la touche de la
minuterie {7);

Le point décimal (14);
3. Programmer le rtemps désiré a
Uaide des touches « + » et « - ».

Si Cappareil est allumé et une
zone de cuisson est active ;

1. Désélectionner la zone en
effleurant la touche de sélection
correspondante (2) @ le point
décimal (13) 5’ éreinr.

2. Efflewrer la rouche de la
minuterie | 7).

3. Programmer le temps désiré a
Uaide des touches « + » el « - »,

Arrét de la foncrion minuteur
Larsque le laps de temps est
écoulé, [Dappareil émer  un
signal sonore pendanr 2 mn,
Pour interrompre ce signal
sanare, il suffit deffleurer une
toniche quelcongue.

La zome de cuisson est
maintenant éteinte.

Pour arréter la minuterie avant
fa fin :

I. Efflewrer la touche de la
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sie manuell ausgeschaltet wird.

Schnellabschalten:

1. Die entsprechende Kochzone
muss  aktiviet  sein.  Der
Dezimalpunkt (13) der
entsprechenden Zome  muss
aufleuchten.

2. Bei gleichzeitigem Driicken der
Tasten “+" und “~* (5 und 4) wird
die Kochzone sofort ausgeschaltet.
Auf diese Weise wird auch der
Timer ausgeschaltet.

Timer-Funktion als Kochuhr

Wird die Funktion nicht fiir eme
bestimmtez Kochzone verwendet,
kann sie wie eme einfache

Kochuhr verwendet werden.

Einstellen der Kochuhr

Bei ausgeschaltetem Kochgeriit:
1. Einschalttaste (1) beriihren;
2. Timer-Taste beriihren (7);

3. Die gewiinschte Zeit mit den
Tasten “+" und “-* einstellen.

Der Dezimalpunkt (14);

Bei cingeschaltetem Kochgerit
und einer aktivierten Kochzone:

1. Kochzone durch Beriihren der
entsprechenden Auswahltaste
sbwithlen (2 Der Dezimalpunkt
(13) erlischt;

2. Timer-Taste beriihren (7);

3. Die gewiinschte Zeit mit den
Tasten “+"und “-* einstellen.

Ausschalten der Kochuhr-Funktion
Nuch Ablauf der eingestellten Zeit
etomt 2 Minuten  lang  ein
Signalton.

Um  dem  Signalton  zu
unterbrechen, irgendeine  Taste
beriihren.

Soll der Timer vor dem Ablaufen
der eingestellten Zeit ausgeschaltet
werden:

1. Timer-Taste beriihren (7);

2. Die eingestellte Zeit auf Null

ES

Apagamiento rdpido:

1. la zona interesada debe ser
activada. El punro decimal (13)
de la respectiva zona debe estar
encendido.

2. Apretando simultineamente las
teclas “+7 v “-* (5 v 4), la zona
de coccidn se apaga inmediata-
mente. De esta manera también
se desactiva el timer.

La funcian timer usada como
cuentaminulos

Si la funcidn no es usada para
una Zona de coccidn especifica,
ésia puede ser wilizada como un
simple cuentaminuros .

Programacion del cuentaminutos
Si el dispositivo estd apagado:
1. tocar la tecla de encendido (1);

2. tocar la recla de timer [ 7);

3. programar el riempo deseado
con las reclas “+ 7y “-*,

El punio decimal (14);

Si el dispositivo estd encendido v
una zona de coccidn es activa:
1. quitar la seleccidn a la zona
tocando latecla relativa de selec-
cidn(2): el punto decimal (13) se
apaga;

2. tocar la recla del rimer (7);

3. programar el riempo deseado

[T

con las teclas "+ 7y *-".

Apagamiento de la funcidn
CUeNiaminuios

Cuando & tiempo terming, se
emite una sefial aciistica con
una duracion de 2 minutos,
Para interrumpir con anficipa-
cion la sefial aciistica es sufi-
ciente tocar cualguier recla.
St se quiere interrumpir el
timer antes de que termine:

! . tocar la tecla timer (7);

2. Poner a cero el tiempo te-

NL

Snel uitzetten

1. De betrokken kookplaat moet
piteraard  al  aanstaan.  De
decimale punt (13) van de plaat
in kwestie moet branden.

2. Druk tegelijkertijd op de
toetsen “+" en “-* (S en 4}, en de
kookplaat gaat meteen  uit.
Hiermee schakelt u meteen ook
de timer uit.

De  timer als  kookwekker

gebruiken

Wanneer u deze functie niet voor
een specificke kookplaat
gebruikt, kan u ze pewoon als
kookwekker gebruiken.

De kookwekker instellen
Wanneer het toestel uit staat:
1. Zet het toestel aan (1);
2. Druk op de timer-toets (7);

3. 5tel met de toetsen “+" en -
de gewenste tijd in.

De decimale punt (14);

Als het westel reeds aanstaat en
er een kookplaat werkt:

1. Maak de selectie ongedaan
door op de overeenkomstige
selectietoets (2) te drukken: de
decimale punt (13) dooft;

2. Druk op de timer-toets (7);

3. Stel met de toetsen “+" en “-*
de gewenste tijd in.

De kookwekker afzetten
Wanneer de tijd wverstreken
is, gaat er een 2 minuten
durende “biep” af.

Om die “biep™ af te zetten,
drukt u op eender welke
toets.

Als u de timer voortijdig wil
uitzetten:

1. Druk op de timer-toets (7).
2. Zet de tijd op nul door de

PT

Apagamento rdpido:

1. a zona interessada deve ser ac-
tivada. () ponio decimal (13} da
respectiva zona deve estar aceso.
2. Premindo simultancamente as
teclas “+" ¢ *-" (5 e 4), a zona de
cozedura se apaga imediatamente.
De tal maneira se desactiva tam-
hém o timer.

A fungdo imer usada como con-
ta-minutos

Se a fungdo ndo for usada por uma
zonade cozeduraespecifica, a mes-
ma pode ser utilizada como simples
CORTa-MIRLEOS.

Programagdo do conta-minutos
Se o dispositive esrd desligado:

1. tocara tecla de acendimento (1 );
2. tocar a tecla do timer (7);

3. programar o rempo desejado
cont as teclas “+" e “-*.

O ponio decimal {14);

Se o dispositivo estiver ligado e
uma zona de cozedura estd activa:
1. tirar a selecgdo da zona tocan-
do a relativa tecla de selecgdo (2):
o ponto decimal [ 13) se apaga:

2. rocar a tecla dorimer (7);

3. programar o fempo desejado

[T

com as teclas “ 4" e -0,

Apagamento da fungdo conia-
minuios

Quando terminou o tempo, €
emirido um sinal aciistico pela
duracdo de 2 minutos,

Para interromper em ante cipa-
cdoa sinalizacdo actistica € su-
ficiente ocar uma tecla gual-
quer.

Se se guer inferromper o Himer
antes do seu fim:

. tocar a tecla do timer (7);
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2. Stisknutim tlagitka ,,-“(4) 1. roccare il tasio di timer (7);

GB FR

2. zero the time by pressing  minuterie (7).

vynulujte ¢as. 2. agzzerare il fempo tenendo - (4), 2. Metire 6 zéro le temps en
premuto il tasto “-* (4). maintenant pressée la touche « - »
(4).
Rychlé vypnuti: Spegnimento rapido: Rapid switch off: Arrét rapide
1. SouCasnym  stiskem [I. premendo simultaneamente i 1. on pressing the keys “+" . Presser simultanément les
tlacitek ,+“ a ,-“ (5 a 4) se rtasti “+" e “-"(Sed), il timer and (5  and  4) touches « + vetw- s (Setd):

Casovac deaktivuje. viene disattivato.

simultaneously, the timer is [la minwerie est arrétée.
deactivated.
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stellen, mdem man die Taste “-* niendo apretada la tecla “-" toets -7
(4) gedriickt hlt. f4), houden.
Schnellabschalten: Apagamienro rdpido: Smel uitzetten

1. Die Tasten “+" und “-" (5 und [.apretando simultdneamente las 1.
4) gleichzeitig driicken; der Timer reclas “+” y *-*

wird ausgeschaltet. se desactiva.

NL

PT

(4) ingedrukt te 2.colocarotempoa zero, man-

rendo premida a tecla “-* (4).

Apagamento rapido:

Druk tegelijkertiid op de [I. premindo simultaneamente as
(Sy4). el timer toetsen“+"en “"(5end),ende teclas “+" e “-“(5ed), otimer é
timer wordt uitgeschakeld.

desactivado.
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Automatické rozehrati
(neboli funkce ,,heat-up*)

Tato funkce usnadnuje vateni.

Nemusite byt u vafeni stale
pfitomni. Varna deska se
automaticky rozehfeje pfii
maximalnim vykonu a po
uréité dobé se vrati na
nastaveny stupeni (viz tabulka

1.

Aktivace automatického

rozehrati

1. Vyberte pozadovanou
varnou zonu  stiskem

prislusného tlacitka (2).

2. Pomoci tla¢itka Minus
nastavte stupenl vykonu 9,
poté pomoci tlacitka Plus
nastavte stupenn ,,A“ ,,9%
Pak  nastavte = pomoci
tla¢itka minus pozadovany
stupen, na kterém bude
vafeni pokracovat, napf.
stupenn 6. Béhem funkce
automatického  rozehiati
zobrazuje displej stiidavé
»A“a 6%

Priklad: Nastavte stupen
vykonu 9 a aktivujte funkci
automatického rozehiati
pomoci tlacitka Plus (displej
9). Pak nastavte pomoci
tlacitka minus stupent 6, na

kterém bude vafeni
pokracovat. Pri tomto
nastaveni se bude varna

deska rozehiivat 2,5 min na
stupni 9, displej bude stiidavé
zobrazovat ,,A“ a ,,6“ a poté
se vrati na stupel 6, na
kterém bude vafeni
pokracovat.
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Riscaldamento automatice (o
Sunzione “heai-up”)

Questa  funzione facilita la
cotfura. Non é necessario essere
presenti in modo permanente
durante la coffura, il piano si
riscalda  awtomaticamente  a
piena potenza e ritorna poi al
livello di potenza selezionato
dopo unm cerfo fempo (ved
tabella 1)

Atfivare il riscaldamento

antomatico

1. Premere il tasto di selezione
(2) relative alla zona di
coffura desiderata.

2. Selezionare il livello di potenza 9
con il tasto meno, poi uiilizzare il
taste pit per selezionare il livello
AT " Dopo  impostare
il lbvello desiderato per la
continuazione cottura con il taste
meno, ad 5. livello 6 I display
visualizzera  alternativamente
“A" e "6 durante In fimzione
“riscaldamento automatico ™.

Esempio: Selezionare il livello di
potenza 9 e attivare la fiunzione
riscaldamento automatico
con il tasto pin (display 9).
Dopo  impostare § livello 6
per la continuazione cottura
con il fasto meno. Con gueste
impostazioni il piano  viene
ora riscaldato per 2.5 min. al
livello 8 il display alterna "4
¢ “6" e dopo ritorna al livello
continuazions cotiura 6.

Tab. 1

GB

Automartic heating {(or “heat-
up” function)

This function facilitates cooking.
You don’t have to be there
permanently during  cooking.
The hob heats up automatically
to full power and then returns to
the selected level after a cerfain
time (see table 1).

Activating automatic

heating

1. Press the selection button (2)
for the desired cooking area.
. Select power level 9 with
the Minus button, then use
the Plus button to select
level “A™ “07  Afterwards
set the desired level for
continuation of cooking
with the Minus button, e g
level 6. The display will
show alternatively “A” and
“67 during the “automatic
heating” function.

(=]

Example: Select power level
O and activate the automatic
heating function with the Plus
button (display 9. Then set
level 6 for continuation of
cooking with the Minus button.
With these settings the hob will
be heated for 2.5 min. at level
0, the display will alternate “A”
and “6" and will then return to
continuation cooking level 6.

FR

Réchauffage antomatique (ou
Sfonction “Treat-up™)

Cerre fomction facilite la cuisson.
Il m'est pas nécessaire d'éime
constamiment présent au cours
de lo cuisson, le plan chauffe
aufematiguement  a leine
puissance, puis il redescend au
niveau de puissance sélectionné
au bout d'un certain temps (voir
fableau I).

Activation  dn

antematique

1 Appoyver surla fouche da sélection (2)
velativa d ln zone de cuisson désirda.

2 Sélectionner le mivenu da puissance
9 a laide de ln touche Moins,
puis wilizer ln fouche Phis pour
sélectionngr le mivean A" 07
Aprds que l'on aif programmé le
niveau souhaité pour ln poursutte de
Lo cuisson d Unide de ln tovche Moins
(par gxemple, miveau 6., l'écran va
aliermativemant afficher “4" et “6”
au cowrs de la fanction “réchayfage
aufomatique .

réchanffage

Exemple: Sélectionner le niveou
de puissance et activer lafonction
de réchayffage mutomatigue a
Inide de la fouche Plus (écram 9).
Ensuite, progranmer Iz niveau §
pour la poursuite de la cuisson a
Iaide de la tonche Moins. Avec ces
programmations, le plan est alors
réchanffé pendamt 2.5 minutes au
niveau 9, "écran fait apparaitre
altemativement “4" et "6" ef
redescend ensuife au niveau 4 de
poursuite de la cuisson.

Stupeii vykonu
Livello di potenza
Power level
Niveau de puissamce

Funkce Heat-up (¢as v minutach)
Funzione Heat-up (Tempo in minuti)
Heat-up fiction (Time in minutes)
Fonction Heat-up (Temps en minutes)

O 01N DN B W —

1
3
4,8
6,5
85
2,5
3,5
4,5




DE

Automatisches aufheizen
(oder “heat-up”-funktion)
Diese Funktion vereinfacht das
Eochen. Man muss wihrend
des Kochens nicht davernd
anwesend sein; die Fliche heizt
sich automatisch auf die volle
Leistung auf und kehrt dann,
nach einer gewissen Zeit (siche
Tabelle 1), auf das ausgewihlte
Leistungsniveau zurick.

Aktivierung des

automatischen aufheizens

1. Die Auswahltaste (2) beziiglich
des gewihlten Eochfelds drijcken.

2 Mit  der Minostaste  das
Leismngsnvean 9 avswihlen,
dann die Plustaste verwenden,
wn das Nivean “A° 07 m
wihlen Nach Einstelhng  des
fir die Fortsetmung des Eochens
gewiinschten Niveaws mit der
Minustaste, 7um Beispiel Nivean
6, zeigt das Display altemativ “A”
und “6” wihrend der Funktion des
“automatschen Anfheizens” an.

Beispiel: Das Leismungsninean 9
auswihlen und die automatische
Avpfheizfunktion  mut der
Plustaste (Display 9) aktivieren.
Danach das Niveau 6 fiir die
Fortsetzung des Kochens mat der
Minustaste eingeben. Mit diesen
Einstellungen wird die Flache
jetzt 2.5 Min. auf dem Niveau 9
aufgeheizt, das Display wechselt
AT und Y67 ab und kehrt dann
zum Nivean der Fortsetzung des
Eaochens 6 zuriick.

ES

Calenfamiento automidfico (o
Suncion “heat-up”)

Esta funcidn facilita la coccion.
No a5 necesario enconfrarse
Dresentes de forma permanenie
durante la coccidn, la placa se
calienta de forma autfomdtica a
plena potencia y vuelve luego al
nivel de potencia seleccionado
después de um cierto fiempo
{véase tabla 1).

Activar el calentamiento

automdtico

1. Pulsar la tecla de selaccion (2)
comespondignte a la zona de
coccion deseada.

. Selaccionar el nivel de potencia 9
con la tecla menos, luego unlizar
la tecla mas para seleccionar &l
nivel “4" "9" Luego configurar
el mivel deseado paora o
confinugcicn de la coccign con
la tecla menas, por giemplo nivel
6. El display visualizard de forma
altermativa “4" y “6" durante
la fincion  “calemfamienio
aufomdrico™.

%]

Ejemple; seleccionar el nivel de
potencia 9 v activar la fincion
calentamiento auiomdtico con
la tecla mas (display 9). Luego
configurar el nivel 6 para la
continuacion de la coccidn
con la tecla menos. Con esfas
configuraciones la placa se
callenta ahora durante 2.5 min.
al nivel 9, el display alterna
AT v U687 v luego vuelve al
nivel continuacion coccion 6.

NL

Automatische opwarming (of
functie “heat-up™)

Deze functie vereenvoudigt het
koken. Het 15 niet noodzakelijk
permanent aanwezig fe zin
tijdens het koken; het wvlak
warmt zich automatisch op
vol vermogen op en keert
vervolgens na een bepaalde tijd
terug naar het geselecteerde
vermogensniveau (zie tabel 1)

Die automatische opwarming

activeren

1. Drukken op de selectietoets (2)
met betrelding fot de gewenste
kockzone.

2. Hetvermogensnivean 9 selecteren
met de min-toets; daama de plos-
toets gebrudeen om het nivean
“AT 0T te selecteren. Vervolgens
het gewenste nivean instellen voor
de wvoortzetiing van het koken
met de min-toets, bijv. nivean 6.
Het display geeft wisselend “A”
en 67 weer tijdens de functe
“automatische opwammng

Woorbeeld: Het vermogensnivean
O selecteren en de functie
automatische OpWarmung
activeren met de plus-toets
(display 9). Daarna met de min-
toets niveau 6 mstellen om het
koken voort te zetten. Met deze
instellingen wordt het vlak m
2.5 min. op niveau 9 verwarmd;
het display wisselt af tussen
“A” en Y67 en keert vervolgens
terug naar het nivean voor verder
koken 6.

PT

Aguecimento automatico (ou
Sungdo “heat-up”)

Esta fungdo facilita a cozedura.
Ndo & necessdrio  estar
presentes de modo permanente
durante a cozedura, a placa
s aguece automaticamente
com plena poténcia e reforna
depois para o nivel de poténcia
seleccionado apds um  cerfo
tempo (ver tabela 1),

Activar o aguecimento

automdtico

1. Prassionar a tecla de programagdo
(2} relafive 4 zona de cozedura
desgiada.

2. Seleccionar o nivel de poténeia 9
mediante a tecln “menos”, depois
unlizar a fecla “mais™  para
seleccionar onivel “4™ “90" Depois
programar o nivel desgiade para
a confinuar a cozedura mediantz a
racla “menos”, por e nivel 6 O
display visualizard alternaiivamente
AT e Y67 durante a flmgdo
“aguecimento automdtica”.

Por exemplo: seleccionar o
nivel de poféncia 9 e activar
a JSimgdo agquecimeanto
aufomdiico mediante a tecla
“mais”  (display  8). Depois
programar o nivel 6 para
continuar a cozedura mediante
a tecln “menos”. Com estas
programagdes a  placa  esid
agora aguecida por 2.5 min.
no nivel 9, o display alterna
AT e Y67 e depois reforna
para o nivel de continuagdo da
cozedura 6.

Tab. 1
Leistungsnivean Aufheizfunktion (Zeit in Minuten)
Nivel de potencia Funcion Heat-up (Tiempo en minutos)
Vermogensnivean Functie Heat-up (Tijd in minuten)

Nivel de poténcia

Funcio Heat-np {Tempo em minnutos)

M e s I = S e R

1
3

I e
o lun a0

1

+
=N
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dotykové ovladani
touch control
touch control
commande a touche
Tipptasten
touch control
touch control
touch control

1

2-3

9
Obr. 6 - Fig. 6 - Abb. 6 - Afb. 6

tepelny vykon
intensita calore
heat intensity
intensité chaleur
Hitze
intensidad calor
warmte intensiteit
intensidade do calor

slaby - tenue - weak - faible -
schwach - tenue - zwak - fraco

jemny - dolce - gentle - doux -
mild - moderada - zeer laag - ligeire

mirny - lento - slow - lent -
massig - lenta - laag - lento

stfedni - medio - medium - moyen -
mittel - media - medium - médio

silny - forte - strong - fort -
stark - fuerte - hoog - forte

prudky - vivo - bright - vif -
sehr stark - viva - zeer hoog - vivo

Obr. 7 - Fig. 7 - Abb. 7 - Afh. 7

£ 3 A Ak Al
NE NE ANO
NO NO Si
NO NO YES
NON NON oul
NEIN NEIN JA
NO NO si
NEEN NEEN JA
NAO NAO Sim

Obr. 8 - Fig. 8 - Abb. 8 - Afh. 8

MIN,

600
MIN

Obr. 9 - Fig. 9 - Abb. 9 - Ath. 9
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* Tomando en consideragéo o factor de simultaneidade
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N.B.: - Aby se vyuzil vykon
topnych téles, doporucujeme
pouzit nadoby s plochym
dnem (obr. 6) o priméru
stejném nebo o néco veEtsSim,
nez je prumér varné zony.

- Tekutiny nesmi ptekypét,
proto pii dosazeni varu nebo
obecné pfi jejich ohfivani
sniZte stupen vykonu.

- Nenechavejte topnd télesa
zapnuta, pokud na nich
nejsou nadoby nebo pokud
jsou nadoby prazdné.

V pfipadé, Ze na povrchu
varné desky objevite i
sebemensi prasklinu,
ihned odpojte napajeni.

Udrzba

(Obr.  8)  Nejdiive z
varné desky odstrafite pomoci
specialni  stérky  zbytky

potravin a rozlity olej (obr. 7).

Poté teplou desku co nejlépe

vycistéte papirovym
ubrouskem s pouzitim
ptipravka SIDOL,

STAHLFIX nebo podobnych.
Znovu ji oplachnéte vodou a
vysuste Cistou utérkou.

Kousky hlinikové folie a
umélé hmoty, kterd se
nedopatfenim rozpustila,
nebo rozsypany cukr Ci
potraviny sjeho vysokym
obsahem je tieba zteplé
varné desky ihned odstranit
pomoci specialni stérky (obr.
7). Zabranite tak poSkozeni
povrchu varné desky.

Nikdy nepouzivejte houby

nebo utérky s drsnym
povrchem; rovneéz
nepouzivejte agresivni

chemické Cistici prostiedky,
jako jsou sprej na Cisténi

trouby nebo odstraiiovac
skvrn.

NEPOUZIVEJTE PARNI
CISTICE
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N.B.: - Nell'uso degli
elementi  riscaldanti  si
consigliano  recipienti a

fonde piatto (Fig. 6) con

diametro uguale o
leggermente superiore a
quello indicaro sul piano;

- evitare trabocchi di
liguido;  pertanto  ad
ehollizione avvenuta o
comunguwe a  liguido
riscaldato ridurre

{'erogazione di calore;

- non lasciare inseriti gli
elementi riscaldanti a vuoto
o con pentole o tegami
VHOTT,

Al verificarsi di una anche
minima frattura della su-

perficie del piano di
coltura disinserire
immediatamente ali-

mentazione elettrica.

Manutenzione

{Fig. &) Prima di tutto
rimuovere residui di cibo e
spruzzi di grasso dalla
superficie di cottura con un
raschietto. Successivamente
pulire nella zona calda con
Sidol o Stahlfix con carta
da cucina, indi risciacquare
CcOn acqua € asciugare con
uno straccio pulito.

Tracce di fogli di alluminio,
di eggerti di  plastica,
zucchero o cibi fortemente
saccariferi devono essere
rimosse immediatamente
dalla zona calda di cottura
con un raschietto per e-
vitare possibili danni alla
superficie del piano.

In nessun caso usare spu-
gne o strofinacci abrasivi;
evitare anche ['uso di deter-
sivi chimici aggressivi come
Fornospray o smacchiatori.

NON UTILIZZARE
PULITORI A VAPORE

GB

N.B.: - When one makes
use of heating elements, we

FR

N.B.: - Nous recommandons
['utilisation de recipients q

advise receptacles with flat fond plat (Fig. 6) d’un

bottom (Fig. 6) having
same diameter or lightly
higher than that of the hot
ared.

- Avoid overflows of liquid,
therefore when boiling has
happened, or in any case
when liquid is heated,
reduce the heat supply.

- Don’t leave the heating
elements on without receptacles
on the top or with void pots and
pans.

In the event of even a
slight fracture on the

cooking surface,
disconnect the electric
power supply
immediately.

Maintenance

(Fig. 8) First of all remove stray
food bits and grease drops from
the cooking surface with the
special scraper (fig. 7). Then
clean the hot area as best as
possible with SIDOL,
STAHLFIX or other similar pro-
ducts with a papertowel, then
rinse again with water and dry
with a clean cloth.

Pieces of aluminum foil and
plastic material which have inad-
vertently melted or sugar re-
mains or highly sacchariferous
food have to be removed imme-
diately from the hot cooking area
with the special scraper (fig.
7).-This is to avoid any possible
damage to the surface of the top.
Under no circumstances should
abrasive sponges or irritating
chemical detergents be used such
45 OVEN SPrays or spot removers.

DO NOT USE STEAM
CLEANERS

diamétre égal ou légérement
supérieur a celui de la zone
chaude;

- Eviter les débordements
de liguide; réduire la
puissance une fois
{'ebullition atteinte;

- Ne pas laisser fonctionner
les éléments de chauffe a
vide ou avec un recipient
vide.

81 vous constatez Uappa-
rition d’une fissure, méme
légére, sur la surface du
plan de cuisson,
débranchez immédiatement
Uappareil.,

Entretien

{Fig. 8) Avant tout enlever
les restes de nourriture et
les giclées de graisse de la
surface de cuisson avec une
paillette métallique.
Nettover ensuite dans la
zone chaude avec Sidol ou
Stahfix et du papier de
cuisine, rincer par de 'eau
et essuver avec un chiffon
propre.

Les traces o aluminium,
d'objets en plastique, de
sucre ou de nowrriture trés
riche en sucre doivent étre
enlevés instamment da la
zone chaude de cuisson par
["aide d'une paillette mé-
talligue pour éviter de
possible dégdts a la surface
du plan.

N'uriliser absolument pas
d'éponges ou de torchons
abrasifs; éviter aussi l'em-
ploi de dérergents chimi-
ques agressifs comme For-
nospray ou de dégraisseurs.

NE PAS UTILISER DE
NETTOYEURS A VAPEUR
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N.B. - Fiir den Gebrauch der
Heizelemente empfehlen sich
Topfe mit geradem Boden
(Abb. 6) und gleichem oder nur
wenig griBerem Durchmesser;
- Vermeiden Sie das Uberlaufen
von Flissigkeiten, indem Sie
nach Erreichen des Siedepunkts
oder Erhitzen der Flissigkeit die
Wiirmezufuhr zuriickschalten;

- lassen Sie die Heizelemente
nicht ohne Topf oder mit leeren
Tipfen eingeschaltet.

Sobald ein Rib in der
Oberfliche sichtbar wird,
ist das Gerat sofort vom
Versorgungsnetz Zu
trennen.

Instandhaltung

(Abb. 8) Vor allem Essensreste
und Fettspritzer von der Koch-
oberfliiche mit einem Schaber
entfernen. Danach die warme
Fliiche mit Sidol oder Stahlfix
und Kiichenpapier siubern, dann
mit Wasser abwaschen und
einem  sauberen  Lappen
trocknen. Spuren von Alumi-
niumfolie, Plastikgegenstinden,
Zucker oder stark zuckerhaltigen
Speisen miissen sofort von der
warmen Kochfliche mit einem
Schaber entfernt werden um
migliche Schiiden der Platten-
oberfliche zu vermeiden. Auf
keinen Fall Schwimme oder
Scheverlappen verwenden; den
Gebrauch von aggressiven che-
mischen Putzmitteln wie Forno-
spray oder Fleckenreinigern ver-
meiden.

KEINE HOCHDRUCKREI-
NIGER VERWENDEN

ES

N.B. - En el uso de los
elementos calentadores se
aconseja utilizar recipientes
con fondo plano (Fig. 6) de

didmetro igual 0
ligeramente superior a
aguel indicado por la

serigrafia.

- Evitar desbordamientos
de liguido. Por lo tanto, a
ebullicion completa o de
todas formas una vez gue
esté caliente el liguide,
reducir la potencia;

- No dejar encendidas los
elementos calentadores va-
cios o con ollas o cacerolas
vacias.

Al verificarse la mds leve
fractura del  vidrio,
desconectar de inmediato
la alimentacion eléctrica.

Mantenimiento
(Fig. &) Antes de todo
quitar los residuos de

comida y las salpicaduras
de grasa de la superficie de
coccion con una raedera.
Luego limpiar en la zona
caliente con Sidol o Stahifix
con papel de cocina. Luego
aclarar con agua v secar
con un trapo limpio.

Trazas de papel de alumi-
nion, de abjetos de pldstico,
azucar o comidas muy sa-
cariferas tienen gue ser
quitadas inmediatamente de
la zona caliente de coccion
con una raedera para evitar
posibles  dafios a la
superficie de coccion,

En ningiin caso utilicen e-
sponjas o estropajos; eviten
también utilizar detergentes
guimicos agresivos comao
Fornospray o  guita-
manchas.

NO UTTLIZAR LIMPIADO-
RE5 AVAPOR

NL

N.B.: - Bij het gebruik van de
elementen wordt aangeraden
om gebruik te maken van
pannen met een platte bodem
(Fig. 6), waarvan de diameter
gelijk is of iets groter dan is
aangegeven op de plaat;

- Overkoken van  vloeistof
vermijden; daarom bij het aan de
kook raken of hoe dan ook bij
verwarmde vloeistoffen de toevoer
vin warmte verminderen;

- de elementen niet ingeschakeld
laten zonder pan of met een lege

pan of braadpan,

Bij het vasistellen van zelfs het
kleinst mogelijke scheurtje in het
opperviak van de kookplaat
onmiddellijk de elekiriciteitstoe-
voer onderbreken.

Onderhoud

(Fig. 8) Voor het koken etens-
resten en vetspatten van het
kookoppervlak verwijderen met
gen schraper. Vervolgens de
warme zone reinigen met Sidol
of Sthlfix en keukenpapier, na-
spoelen met water en drogen met
een schoon stuk keukenpapier.
Stukjes aluminiumfolie, plastic
voorwerpen, suiker of sterk sui-
kerhoudend voedsel moeten on-
middellijk van de kookzone
verwijderd worden met een
schraper om mogelijke be-
schadigingen aan het oppervlak
van de plaat te voorkomen. In
geen enkel geval sponzen of
ruwe doeken gebruiken; ook het
gebruik  van  aggresieve
remigingsmiddelen zoals Fomno-
spray of vlekverwijderaars ver-
mijden.

GEEN STOOMREINIGERS
GEBRUIKEN

PT

N.B.: - Quando se usam os
elementos  aquecedores
aconselhamos recipientes com
fundo redondo e chato (Fig. 6),
de didmetro igual ou
ligeiramente superior ao
indicado na superficie de
aguecimento.

- Evite derramar liguidos sobre
a superficie de aguecimento e
portanto guandoe se atinge a
fervura diminua o calor da
superficie de aguecimento.

- Niio deixe os elementos a-
quecedores ligados sem nenhum
recipiente em cima o Com
recipiente vazios.

No caso em que se verifigue até
mesmo uma pequena racha na
superficie do plano de cozedura,
desligue  imediatamente o
aparelho da corrente elecirica.

Manutencao

{Fig. &) Antes de mais nada, eli-
mine, por meio de uma raspadei-
ra, todos o5 restos de comida e
salpicos de gordura da superficie
de cozimento. Em seguida, limpe
a zona guente com Sidol ou Stahl-
fix, com papel de cozinha, em se-
guida, emxague com dgua e
erxigite com um pano limpo.
Quaisquer restos de folha de
aluminio, de objectos de pldstica,
de agiicar ou de comida muito
agucarada terdo de ser removidos
imediatamente da zona guente
onde se cozinhou, por meio de
uma raspadeira, afim de evitar
possiveis danos 4 superficie da
chapa de cozimento.

De nenhuma maneira se deverg
utilizar uma esponja ou esfregdo
abrasive. Evitar igualmente a
utilizagio de detersivos quimicos
agressivos como Fornospray ou
produtos para tirar nodoas.

NAO UTILIZAR LIMPADO-
RES A VAPOR
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POKYNY
INSTALACNIMU
TECHNIKOVI

Instalace

Tyto pokyny jsou urCeny
kvalifikovanému technikovi
jako  navod Kk instalaci,
nastaveni a udrzb&é podle
platnych zadkond a norem.
Veskeré tyto Ukony se smi
provadét pouze pii odpojeni
spotiebice od elektrické site.

Umisténi

(Obr. 9-10-11)

Spottebi¢ lze zasadit do
pracovni desky, jak

znéazoriuje piislusny obrazek.
Cely obvod varné desky
utésnéte priloZenym tésnicim
ptipravkem.

Zapojeni
elektroinstalace

(Obr. 12-13)

Pred zapojenim

elektroinstalace se ujistéte, ze:

- parametry elektrické sité

odpovidaji udajim
uvedenym na
vykonovém Stitku
umisténém na spodni

stran¢ varné desky;

- elektricka sit’ ma
dostatecné uzemnéni
odpovidajici platnym
normdm a zakonnym

ustanovenim. Uzemnéni

je ze zakona povinné.
V piipadé, ze spotfebi¢ neni
vybaven kabelem a/nebo
zastrckou, pouzijte takovy
materidl, ktery je vhodny
vzhledem k odebiranému
proudu a pracovni teploté, jak
uvadi vykonovy stitek. Kabel
se nikdy nesmi zahiat o vice
nez 50 °C nad uroven okolni

teploty.
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ISTRUZIONI PER
L INSTALLATORE

Installazione

Le presenti istruzioni sono
rivolte all'installatore qua-
lificato quale guida all'in-
stallazione, regolazione e
manutenzione secondo le
leggi e le normative in vi-
gore.

(i interventi devono sem-
pre essere effertuari ad ap-
parecchiatura disinserita
elettricamente.

Posizionamento
(Fig.9-10-11)
L'apparecchio é previsto
per essere incassato in un
piano di lavoro come
illustrato nell'apposita

figura. Predisporre su tutto

il perimerro del piano il si-
gillante a corredo.

Collegamento elettrico
(Fig. 12-13)

Prima di effettuare
["allacciamento elettrico
accertarsi che:

- le caratteristiche

dell’impianto siano tali da
soddisfare quanto indicato

sulla  rarga  matricola
applicata  sul fondo del
piano;

- che U'impianto sia munite di
un efficace collegamento di
terra secondo le norme e le
disposizioni di legge in
vigore. La messa a ferra é
obbligatoria a termini di
fegge.

Nel case che [Dapparec-

chiatura non sia munita di cave

elo di relativa spina unilizzare
materiale idoneo per

["assorbimento  indicato in

targa matricola e per la

temperatura di lavore. Il cave
in  nessun  punto  dovrd

GB

INSTRUCTIONS FOR
THE INSTALLATION
TECHNICIAN

Installation

These Instructions are for
the qualified technician, as
a guide to the installation,
adjustment and
maintenance, according to
the laws and standards in
force. Any of these
operations must alwavs be

carried out when the
appliance has been
disconnected from the

electric system.,

Positioning
(Fig. 9-10-11)
The appliance can be fitted
into a working area as illu-
strated on the figure. Apply
the seal supplied over the
whole perimeter of the
working area.

Electrical connection

(Fig. 12-13)

Prior to carrying the

electrical connection, please

ensure that:

- the plant characteristics
are such as to follow what
15 indicated on the matrix
plate placed at the bottom
of the working area;

- that the plant is fitted with
an efficient earth con-
nection, following the
standards and law pro-
visions in force. The earth
connection s compulsory
in terms of the law.

Should there be no cable and‘or

plug on the eguipment, use

suitahle absorption material for
the working temperature as well,
as indicated on the matrix plate.

Under no circumstance must the

cable reach a temperature above

30°C of the ambient tempera-
ture.

out

FR

MODALITES
D'INSTALLATION

Installation

Ces instructions sont faites
pour le technicien spéciali-
s€ comme guide i 'installa-
tion, au réglage e a l'entre-
rien suivant les lois er les
normes en vigueur,

Les interventions doivent
toujours éEtre  effectuées
quand ["appareil est dé-
branché.

Positionnement

(Fig. 9-10-11)

L'appareil est prévu pour
étre encasiré dans une table
de travail comme indigué
dans le dessin spécial.
Préparer la colle pour
seller ci-jointe sur rour le
périmétre du plan,

Branchement électrigue

(Fig. 12-13)

Avant  d'effectuer e

hranchement électrigue,

5 assurer que:

- les caracteristiques de
Uinstallation soient de na-
fure @ satisfaire toutes les
indications portées sur la
plague signalétique située
sous l'appareil

- gue l'installation dispose
d'un raccordement a la
terre secon les normes et
les dispositions en vigueur,

La terre  est

abligatoire aux rermes de la

loi. Si Uappareil n'a pas de
cdble et lou de prise corre-
spondante, utiliser de la
matiére apte a {'absorption
indiquée sur la plague si-
gnalétigue et a la tempéra-
ture de travail. Le céble ne
devra jamais atteindre une
température supérieure de

mise a



DE
ANWEISUNGEN
FUR DEN
INSTALLATEUR

Installation

Die angegebenen Anweisungen
sind an den zugelassenen
Installateur als Richtlinie fir
die Installation, Regelung und
Instandhaltung, gemiill den gelt-
enden Gesetzen und Normen,
gerichtet. Die Eingriffe dirfen
nur hei ausgeschaltetem Appa-
rat vorgenommen werden.

Aufstellung

{Abb, 9-10-11)

Der Apparat ist fir den
Einbau in eine Arbeitsplatte
vorgesehen. Siehe
Abbildung. Auf den ganzen
Perimeter der Platte die mit-
gelieferte Dichtmasse
verteilen,

Elektrischer Anschluli

{ Abb. 12-13)

Vor dem Anschluff an das

elektrische Netz sich davon

liberzeugen, daf:

- die Eigenschaften der An-
lage mit denen auf dem
unter der Ofenplatte
angebrachten Leistungs-
schild tibereinstimmen;

- die Anlage mit einem
wirksamen ErdanschluB
gemiif den geltenden
Normen und Gesetz-
bestimmungen versehen
ist. Der Erdanschlufl ist
gemill Gesetz verbindlich.

Falls der Apparat nicht mit

einem Kabel und/ oder mit

einem entsprechenden

Stecker ausgeriistet ist, muf

gleichwertiges Material zur

Stromentnahme, wie auf

dem Leistungsschild an-

gegeben, und fiir die Ar-
beitstemperatur verwendet

ES
INSTRUCCIONES
PARA EL
INSTALADOR
Instalacion

Las presentes instrucciones
estdn dirigidas al insta-
lador como guia para la in-
stalacidn, regulacidn vy
mantenimiento segin las
leves v las normas vigentes,
Las intervenciones tienen
que ser efectuadas siempre
con el aparato desen-

chufado,

Colocacion

(Fig. 9-10-11)

El aparato ha sido estudiado
para ser empotrade en  un
tablero  de  trabajo  como
ilusirado en la relativa figura.
Preparar sobre todo el perimetro
de la superficie la masilla imper-
meable en dotacion.

Conexion eléctrica

(Fig. 12-13)

Antes de efectuar la
conexidn eléctrica compro-
bar que:

- las caracteristicas de la
instalacidn satisfagan
cunato indicado enla pla-
ca matricula colocada
sobre el fondo de la super-
ficie de coccidn,

- gue la instalacion tenga una
eficaz conexidn de tierra
segin las normas v las
prescripciones  de ey
vigentes. La puesta a fierra
ex obligaroria por lev.

En el caso de que el apara-

to no tenga el cable vio el

relativo enchufe wutilizar
material apta para la ah-
sorcidn indicade en la pla-
ca matricula v para la tem-
peratura de trabajo. El ca-
ble en ningiin punto tendrd
gque legar a una tempe-

NL
INSTRUCTIES
VOOR DE
INSTALLATEUR

Installatie

De onderstaande instructies zijn
bedoeld voor de
gekwalificeerde installateur, die
de installatie, regeling en het
onderhoud uitvoert volgens de
geldende wetten en normen.
Reparaties moeten altijd wor-
den uitgevoerd terwijjl de
stroomvoorziening  van  het
apparaat is onderbroken.

Plaatsing

(Fig. 9-10-11)

Het apparaat is voorzien om e
worden verzonken i een keuken-
blad zoals geillustreerd in de
betreffende figuur. Dicht de
ruimte tussen het keukenblad en
de plaat rondom af met de bijgele-
verde kit.

Elektrische ansluiting

(Fig. 12-13)

Alvorens de elektrische

aansluiting te verrichten

verzekert men zich ervan
dat:

- de karakteristieken van het
stroomvoorzienende
apparaat  voldoen aan
hetgeen 1s vermeld op de
registratieplaat onderop de
kookplaat;

- dat het stroomvoorzie-
nende apparaat voorzien 1s
van een effectieve aarde-
verbinding volgens de
wettelijk voorgeschreven
normen en beschikkingen.
Het aarden is verplicht
volgens de wet,

In het geval dat het apparaat niet

is uitgerust met een kabel en/of

stekker, dient gebruik gemaakt te
worden van materiaal, geschikt
voor de stroomvoering en de
werktemperatuur, zoals aangege-

PT
INSTR UC!’]E S
PARA O

INSTALADOR

Instalacdo

Estas instrucdes sdo dedi-
cadas particularmente para
o instalador gqualificado,
para serem utilizadas como
guia a instalacdo, regula-
cdo e manutencdo, segundo
as leis e normas em vigor,
Ag intervencdes terdo de ser
sempre efectuadas gquando
o aparelho estiver de-
sligado  da  corrente
eléctrica.

Posicionamento

(Fig. 9-10-11)

() aparelho foi projectado par
ser montade num plano de
trabalho como estd ilusirade na
figura correspondente. Vedar
tado o perimetro da superficie
de trabalho, com o vedador
fornecido com o aparelho.

Conexdo eléctrica

(Fig. 12-13})

Antes de efectuar a conexio

eléctrica, serd preciso

ASSEGUraAr que:

- as caracteristicas da in-
stalacdo sipam o que estd
indicado sobre a chapa da
mairiz aplicada no fundo
da chapa de cozimento,

- a instalacdo esteja muni-
da de uma conexdo a ter-
ra eficaz, segundo as nor-
mas e disposicdes das leis
em vigor. A conexdo a
terra € ohrigatdria nos ter-
mos da lei.

No caso gue o aparelho néio

esteja munido de cabo efou

da relativa tomada, utilize o

material apropriado para

absorver o gue estd indica-
do na chapa da matriz,
para uma devida tempera-
tura de cozimento. O tubo
ndo deverd nunca atingir a
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cz

Pfi pfipojeni ptimo

k hlavnimu pfivodu energie
nainstalujte vSepolovy
vypina¢ vhodn¢ dimenzovany
podle jmenovitého vykonu s
takovou vzdalenosti kontakti,
aby doslo k uplnému
rozpojeni elektrického vedeni
v podminkéch piepéti
kategorie I1I v souladu

s predpisy pro instalaci
(zlutozeleny zemnici kabel se
nesmi prerusit).

Zastrcka nebo vsepolovy
vypina¢ musi byt na
nainstalovaném spotfebici
snadno dosazitelné.

Vyrobce nenese Zadnou
odpovédnost v piipadé
nedodrzeni vyse popsanych
pokynt a nerespektovani
nebo neuplatiiovani norem
pro pfedchazeni nehodam.

Abyste se vyhnuli nebezpeci
v piipadé poskozeni
napajeciho kabelu, musi
jeho vyménu provést pouze
vyrobce, autorizované
servisni sti‘edisko nebo
kvalifikovany elektrikar.
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i"ﬂgg‘fﬂﬂgt??‘t? WRa femperaira
superiore di 50 °C a guella
ambiente.

Fer il collegamento divetto alla
rete € necessario iINterporre un
inte rruttore omnipolare
dimensionate per il carico di
targa che assicuri la
sconnessione della rete con una
distanza di apertura dei
contatti che consenia la
dizsconnessione completa nelle
condizioni della categoria di
sovratensione I | conforme-
mente alle regole di
installazione { i cavo di terra
giallo/verde non deve essere
irterrotio )

La presa o Uinterruttore onni-
polare devono essere
facilmente raggiungibili con

I"apparecchiatura installata.

N.B.: - ll costruttore decling
ogni responsabilita nel caso
che guanto sopra e le usuali
norme antiinfortunistiche non
vengano rispettate.

Se il cavo di alimentazione é
danneggiato, esso deve essere
sostituity dal costruttore o dal suo
servizio assistenza tecmica o
comunque da una persona con
qualifica similare, in modo da
prevenire ogni rischio.

GB

If commecting directly o the
mains power supply, fit a
multi-pole switch of a suitable
size for the rated capacity with
a clearance distance which
completely disconnects the
power line under overvoltage
category 11 conditions,
consistently with the rules of
installation (the yellow/green
earth wire must not be
interrupted).

The plug or omnipolar switch must
be easily reached on the installed
equipment.

The manufacturers decline any
responsibility in the event of
non-compliance with what is de-
scribed above and the accident
prevention norms not being re-
spected and followed.

To avoid all risk, if the
power  cable becomes
damaged, it must only be
replaced by the
manufacturer, by an
authorised service centre,
or by a qualified electrician,

FR

30°C a celle ambiante.
Pour le raccordement divect au

résean, il faw prévoirun
interruptenr omnipolaire d'une
puissance adapiée aux données
Sfigurant sur la plague pour
déconnecter l'appareil en cay
de bespin ; conformément aux
régles d'installation, la distance
d'ouverture des contacts doit
permettre une déconnexion
compléte dans lex conditions de
surtension de la catégorie 1T
{le cable jaune et vert de mise
i la terre ne doit pas étre
inferrompis).

La prise ou l'interrupteur
omnipolaire doivent étre
facilement accessibles aprés
{a mise en place de Uappareil.

Le Constructeur décline
toute responsabilité au cas
oli ces normes et les autre
normes contre les accidents
ne seraient pas observées.

Si le cible d’alimentation  est
endommagé, le constructeur,
le service d’assistance
technigue ou un technicien
qualifié devra le remplacer
afin d’éviter toute sorte de
risque.



DE

werden. Das Kabel darf an
keiner Stelle eine
Temperatur von mehr als
50°C iiber der
Raumtemperatur erreichen.

Fir den direkten Netzan-
schluss muss ein allpoliger
Schalter zwischengelegt
werden, der fiir die auf dem
Typenschild angegebene
Last bemessen ist, und der
die Trennung vom Netz mit
einer Kontaktweite gewiihr-

leistet, die gemil den
Installationsnormen die
vollstindige  Abschaltung
bei  Uberspannung  der

Kategorie 111 ermiglicht
{das gelb/griine Erdkabd darf
nicht unterbrochen werden).
Die Steckdose oder der
allpolige Schalter miissen
bei dem  installierten
Apparat leicht zu erreichen
sein.

Der Hersteller lehnt jede
Verantwortung ab falls
oben genannte Ausfiihrung-
en und die iiblichen
Unfallnormen nicht einge-
halten werden.

Falls das Netzkabel beschidigt
ist, muss es durch den
Hersteller  oder  seinen
technischen Kundendienst oder
in jedem Fall durch eine
entsprechend qualifizierte
Fachkraft ersetzf werden, um
jedes Risiko auszuschliehen,

ES

ratura superior de 50°C a
la temperatura ambiente.
Para la conexicn directa a la
red es mecesario interponer
un interruptor omnipolar
dimensionado para la carpa
de placa que asegure la
desconexion de la red con
una distancia de apertura de
los contactas que permifa la
desconexion completa en las
condiciones de la categoria
de sobretension I, de
conformidad con las reglas
de instalacion (el cable de
tierra amarillo/verde no
debe estar interrumpido ).

El enchufe o el interruptor
omnipolar tienen que ser
fdcilmente alcanzables
con el aparato instalado.

El  constructor declina
cualquier responsabilidad
en el caso de que lo dicho
arriba y las usuales normas
contra los infortunios no
sean respetadas.

Si el cable de alimentacion  se
daiia, hdagalo sustituir por el
fabricante, por un centro de
asistencia técnica antorizado
¢ por un técnico de
competencia similar, a fin de
prevenir todo tipo de riesgos.

NL

ven op de registratieplaat. De
kabel mag op geen enkel punt
een temperatuur bereiken die
hoger is dan 50°C boven de om-
gevingstemperatuur.

Voor de rechtstreekse aansluiting
op het elektriciteitsnet moet er

een  omnipolaire  schakelaar
worden  aangebracht, die is
gedimensioneerd VOOT de

belasting op het plaatje en die de
loskoppeling van het elektriciteit-
smet verzekend, met een opening-
safstand vam de contacten die de
volledige loskoppeling toestaat
bij overspanning van categorie
110, overeenkomstig de
installatieregels ( de geel/grmoene
aardkabel mag  niet  worden
onderhroken )

De stekker of schakelaar
moet gemakkelijk be-
reikbaar zijn als de apparatuur
eenmaal geinstalleerd is.

De fabrikant wijst iedere
verantwoordelijkheid af in
geval dat het bovenstaande
en de gebruikelijke
preventieve normen niet
worden gerespecteerd.

Als  de  voedingskabel
beschadigd is, moet deze door
de fabrikant of door de
technische dienst worden
vervangen of in elk geval door
eem  persoon  met  een
soortgelijke kwalificatie, zodat
elk gevaar wordt vermeden

PT

temperatura de 50°C acima

da temperatura ambiente.
Fara efectuar a ligagdo

directa a rede é necessdrio
intalar L imnterruptor
ommnipolar dimensionado
para a carga nominal gue,
garanta a desconexio da rede
e, com uma distincia de
abertura dos contactos que
consinia a desconexdo
completa nas condigdes de
sobretensio de categoria HI ,
em conformidade com as
regras de instalacdo (o cabo
de terra amarelo / verde nio
deve ser interrompido )

A romada ou o interruptor
onipolar deverdo ser
posicionados para uma

facil manipulacdo do apa-

relho instalado.

() construtor declina gual-
quer responsabilidade no
caso gue ndo tenham sido
respeitadas todas as dispo-
Sicdes agui em cimd, assim
COme as normas pard d
prevencdo de acidentes.

Seo cabo de alimentacdo  estiver
danificado, deve ser substituido
pelo fabricante ou pelo servigo
de assisténcia técnica ou, em
todo o caso, por uma pessoa
qualificada, de modo a prevenir
qualquer perigo.
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TOPNA TELESA - ELEMENTI RISCALDANTI - RATING ELEMENTS -
ELEMENTS DE CHAUFFE

v typ - tipo - type - type

ttiokruhovy salavy
triplo circuito radiante
triple-circuit radiant
triple circuit radiant

tiokruhovy salavy
triplo circuito radiante
triple-circuit radiant
triple circuit radiant

tiiokruhovy salavy
triplo circuito radiante
triple-circuit radiant
triple circuit radiant

jednookruhovy séalavy
monocircuito radiante
single-circuit radiant
monocircuit radiant

jednookruhovy salavy
monocircuito radiante
single-circuit radiant
monocircuit radiant

jednookruhovy salavy
monocircuito radiante
single-circuit radiant
monocircuit radiant

smiSeny okruh halogen/salavy
misto alogeno/radiante
mixed-circuit radiant/halogen
mixte halogene/radiant

smiSeny okruh halogen/salavy
misto alogeno/radiante
mixed-circuit radiant/halogen
mixte halogene/radiant

~ 230V

dvouokruhovy salavy
doppio circuito radiante
double circuit radiant
double circuit radiant

dvouokruhovy ovalny salavy
doppio circuito radiante ovale
double circuit oval radiant
double circuit ovale radiant

dvouokruhovy ovalny salavy
doppio circuito radiante ovale
double circuit oval radiant
double circuit ovale radiant

jednookruhovy salavy
monocircuito radiante
single-circuit radiant
monocircuit radiant

jednookruhovy salavy
monocircuito radiante
single-circuit radiant
monocircuit radiant

dvouokruhovy salavy
doppio circuito radiante
double circuit radiant
double circuit radiant

dvouokruhovy salavy
doppio circuito radiante
double circuit radiant
double circuit radiant

dvouokruhovy ovalny salavy
doppio circuito radiante ovale
double circuit oval radiant
double circuit ovale radiant

dvouokruhovy ¢tverhranny salavy
doppio circuito radiante rettangolare
double circuit rectangular radiant
double circuit rectangulaire radiant

0 145
@ 145
0 145
@ 145

0180 -0 195
2180 - @ 195
0180 -0 195
2180 - @ 195

9210
@210
9210
@210

0 145
@ 145
0 145
@145

0180 -0 195
© 180 - @ 195
0180 -0 195
@180 - @ 195

9210
@210
9210
@210

9 145
@145
0 145
@145

0 180
@180
0 180
@180

9 210/120-100-80
@ 210/120-100-80
0 210/120-100-80
@ 210/120-100-80

145x250
145x250
145x250
145x250

145x300
145x300
145x300
145x300

185x305
185x305
185x305
185x305

9100
@100
9 100
@100

0 230/140
@ 230/140
0 230/140
@ 230/140

@ 180/80-100-120-80
@ 180/80-100-120-80
@ 180/80-100-120-80
@ 180/80-100-120-80

170x265
170x265
170x265
170x265

140x240
140x240
140x240
140x240

W

1200
1200
1200
1200

1700 — 1900
1700 — 1900
1700 — 1900
1700 — 1900

2100
2100
2100
2100

1200
1200
1200
1200

1700 — 1900
1700 — 1900
1700 — 1900
1700 — 1900

2500

1700 — 2000
1700 — 2000
1700 — 2000
1700 — 2000

2200 — 2400
2200 - 2400
2200 — 2400
2200 - 2400

200
200
200
200
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TOPNA TELESA - ELEMENTI RISCALDANTI - RATING ELEMENTS -

ELEMENTS DE CHAUFFE
v typ - tipo - type - type

jednookruhovy séalavy 0230

monocircuito radiante @230

single-circuit radiant 0230

monocircuit radiant @230

dvouokruhovy salavy 0 270/210

doppio circuito radiante @ 270/210

double circuit radiant 0 270/210

:>' double circuit radiant @ 270/210
=

(3] tiiokruhovy salavy 0 270/210/140

[ triplo circuito radiante @ 270/210/140

triple-circuit radiant 0 270/210/140

I triple circuit radiant @ 270/210/140

dvouokruhovy ¢tverhranny salavy 140x240

doppio circuito radiante rettangolare 140x240

double circuit rectangular radiant 140x240

double circuit rectangulaire radiant 140x240

dvouokruhovy ovalny salavy 170x265

doppio circuito radiante ovale 170x265

double circuit oval radiant 170x265

double circuit ovale radiant 170x265

W

2500
2500
2500
2500

2200 — 2400
2200 — 2400
2200 — 2400
2200 — 2400

2400
2400
2400
2400

2000
2000
2000
2000
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HEIZELEMENTE - ELEMENTOS CALEFACTORES - VERWARMINGSELEMENTEN -
ELEMENTOS AQUECEDORES

Vv Typ - tipo - Lype - fipo w
dreifacher Strahlungskreis @ 145 1200
) - Triple circuito radiante @ 1435 1200
Drievoudige straalings-stmomkrimg 0145 1200
Triplo circuito radiante @ 145 1200
dreifacher Strahlungskreis @ 180 - 195 17000 - 1900
Triple circuito radiante @ 150 - @ J95 T700 - 1900
Drievoudige straalings-stmomkring @ 180 -1 195 1700 - 1900
Triplo circuito radiante @ 150 @ J95 T700 - 1900

dreifacher Strahlungskreis @210 2100
Triple circuito radiante @ 210 210
Drievoudige straglings-stmomkring @210 210
Triplo cirenito radiante @210 210
Einzel-Strahlungskreis 0145 1200
Monocircuito radiante @ 145 1200
Eenvoudige straalings-stmombkring 145 1200
Monocircuito radiante @ 145 1200
Einzel-Strahlungskreis @ 180-0 195 1700 - 1900
Monocircnito radiante @ 180- @ J95 T700 - 1900
Eenvoudige straal mgs-stmomkring @ 180- (3 195 1700 - 1900
Monocircuito radiante @ 180~ @ 195 T700 - 100
Einzel-Strahlungskreis @210 2100
Monocircuito radiante @ 210 210
Eenvoudige straalings-stmomkring 3210 2100
Monacircuito radiante @ 210 21
smischter Halogen-/Strahlungskreis 145 1200
= fo:ﬁaddgenqﬁmghd?a;w @ 143 1200
&m‘ﬂgl halogeen/uitstraaling 0 145 1200
Istor halogéneolradiante @ 145 12
- smischter Halogen-/Strahlungskreis @ 180 E{01]
= = fo:%ﬁmfdgenm‘rﬁ?ame @ 150 1500
s Gcrm:agd halogeen/uitstraaling @ 150 150
(| Isto halogéneo/radiante @ 180 1800
I Doppelstrahlungskreis 21071 20- 100-80 2100
Dable cirenito radiante @ 21071 20-100-80 20
Dubbele straslings-stmomkring € 210/120- 100-80 2100
Duplo circwito radiante @ 21001 20- I0-80 210
ovaler Doppelstrahlungskreis 1451250 1800
Dable circnito radiante oval 1452250 1500
Dubbele ovale straalings-stmomkrin 145x250 1800
Duplo circuito radiante ova 1452250 15N
ovaler Doppelstrahlungskreis 1455300 2000
Dable circuito radiante oval 145x 300 2000
Dubbele ovale strashings-stmomkring 145x300 2000
Duplo circuito radiante oval 1452300 20660
Einzel-Strahlungskreis 185305 1500
Monocircuito radiante 153305 15000
Eenvoudige straalings-stmomkring 185x305 1500
Monocircuito radiante 185305 1500
Einzel-Strahlungskreis @ 100 i
Meonocircuito radiante @ 100 &y
Eenvoudige straslings-stmomkring @ 100 6
Meonocircuito radiante @ 100 60
Doppelstrahlungskreis £ 230 140 2500
Dﬂ.bmfrcm'm rﬁﬁ]"ame @ 230X 140 2500
Dubbele straalings-stmomkring 22300140 2500
Duplo civewito radiante (@ 2300 140 2500

[Nl]jrpclsmhlungskmiﬁ @ 1R0/E0-100-120-500 1 700-2000
Doble circuito radiante @ TEVE0-J00-1 20080 T700-2000

Dubbele straalings-stmomkring (3 1ROB0-100-120-80 1700-2000

Dwploy civcuito radiante @ TROMSO-T00-120:80 T700-2000

ovaler Doppelstrahlungskreis 1702265 2200-2400

Doble circnito radiante oval I70x265  2200-2400

Dubbele ovale straalings-stmomkrin 170x265  2200-2400
Duplo circuito radiante ova I70x265  2200-2400

Rechteckig Doppelstrahlungskreis 140x240 200

Doble circuito radiante rectangrlar T4l 240 200
Dubbele rechthoekig straghings-stmomkring 1403240 200
Dupler circuite radiante retangular T4l 240 200
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HEIZELEMENTE - ELEMENTOS CALEFACTORES - VERWARMINGSELEMENTEN -

~ 230V

ELEMENTOS AQUECEDORES

Typ - fipo - type - fipo

Emzel-Strahlungskreis
Monoeircuito radiante
Eenvoudige straalings-stroomknng
Monocircuito radiante

Doppelstrahlungskreis
D{E}Fc?t'frcmm radiante
Dubbele straalings-stroomkring

Duplo circuito radiante

dreifacher Strahlungskmeis

Triple circuito radiante
Drievoudige straalmgs-stroomknng
Triplo erreuito radiante

Rechteckig Doppelstrahlungskreis

Doble circutto radiante rectangular
Dubbele rechthoekig straalimgs-stroomknng
Duplo circiite radiante retanglar

ovaler dreifacher Strahlungskreis

Triple circuito radiante oval
Drievoudipe ovale straslimgs-stroomknn
Triplo circuito radiante owd

(2230
@230
2230
@230

@2704210
@ 2700210
@2704210
@ 2700210

@ N0 2107140
@ 2702100140
@ 702107140
@ 27012100140

14(1240)
1400240
140240
140240

1Mx263
170265
1Mx265
170x265

W

2500
2500
2500
2500

2200 - 2400
22000 - 2400
2200 - 2400
22000 - 2400

2400
2400
2400
2400

2000
2060
2000
2060

2400
2400
2400
2400
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Vyrobce nenese Zzadnou zodpovédnost za mozné nepiesnosti obsazené v tomto navodu zplisobené
chybami tisku nebo rozmnozovanim. Vyhrazujeme si pravo uéinit na nasich vyrobcich takové zmény,
které Ize povazovat za nezbytné nebo uzitecné a které nezméni zasadnim zplisobem jejich vlastnosti.

La Casa costruttrice declina ogni responsabilita per le possibili inesattezze contenute nel presente
opuscolo, imputabili ad errori di stampa o di trascrizione. Si riserva il diritto di apportare ai propri
prodotti quelle modifiche che ritiene necessarnie o utili, senza pregiudicare le caratteristiche essenziall.

The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due
to printing or copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be
considered necessary or useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Dans un souci constant d’amélioration qualitative, le constructeur se réserve la possibilité d’apporter a
ses produits les modifications utiles, sans compromettre ses caractéristiques essentielles.

Le constructeur dédline toutes responsabilité pour d'eventuelles inexactifudes contenues dans cette
notice, imputables a des erreurs d'impression ou de transcription.

Die Herstellerfirma Gbernimmt keinerlei Verantwortung fiir eventuell in dieser Broschlire enthaltene Un-
genauigkeiten, die auf Druckfehler zurlckzufihren sind und behalt sich das Recht vor an ihren
Produkten alle fiir notwendig erachteten Anderungen anzubringen, ohne die wesentlichen Eigen-
schaften zu beeinflussen.

El constructor declina toda responsabilidad por las posibles inexactitudes contenidas en el presente
documento, imputables a errores de impresion o relacionadas. El constructor se reserva ef derecho de
aportar a sus propios productos aquellas modificaciones que se considere necesarias o utiles, sin
perjudicar las caracteristicas esenciales.

De Fabrikant wijst iedere verantwoordelijikheid af voor enige onjuistheden in deze brochure welke
geweten kunnen worden aan copie - of drukfouten. Hij behoudt zich het recht voor aan zijn eigen
produkten wijzigingen aan te brengen die hij voor noodzakelijk of nuttig houdt zonder dat de wezenlijke
kenmerken erdoor benadeeld worden.

O Fabricante ndo assume nenhuma responsabilidade acerca de eventuais inexactidées contidas na
presente publicacdo, devidas a erros de impressao ou de franscrigdo. Reserva-se o direito de efectuar
nos préprios produtos as eventuais modificagoes que considerar necessarias ou uteis, sem prejudicar
as caracteristicas essenciais.

COD. 1.003.49.3



